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RESUMEN

La tesis se desarroll6 como un diagndstico socio-ambiental, econémico y productivo de la cadena
agave — mezcal para una microrregion de la Mixteca Alta del Estado de Oaxaca, integrada por
cuatro municipios mancomunados de una superficie aproximada de 38,000 hectareas, del cual
tiene una alta diversidad de magueyes endémicos, tanto silvestres como cultivados, con los que
elaboran mezcales de forma artesanal y ancestral. Debido a que es una microrregion con un alto
potencial para la produccion de magueyes, particularmente del Agave potatorum (Zucc.), que se
utiliza para la elaboracion del mezcal tobala (idioma zapoteco) o, como se conoce localmente,
papalometl o papalomé (idioma nahuatl) o yavu pasma (idioma mixteco), que son emblematicos
de la region y otros magueyes, cuyo destilado le da al mezcal un sabor distintivo y apreciado por
su alta demanda de los consumidores que se acercan a la microrregion para degustarlos ya que
estdn ausente de los canales de comercializacion convencionales. Sin embargo, debido a la
marginalidad de esta region, se vende a precios bajos que pudiera tener, por carecer de medios
para la certificacién y envasado correspondiente, lo que aprovechan los intermediarios para
acopiarlo a un precio bajo para después certificarlo, envasarlo y comercializarlo a precios elevados.
Es por esta situacion que se emprendid este trabajo de tesis que tuvo por objetivo, proponer a los
productores la posible implementacion de un signo distintivo de propiedad intelectual como parte
de una estrategia en apoyo a la comercializacién de los mezcales en una microrregion de alta
marginacion de la Mixteca Alta del Estado de Oaxaca. El resultado més relevante que se logré con
esta intervencion fue la disponibilidad de los productores a cooperar en esta iniciativa por el auge
internacional que ha posicionado al mezcal en un lugar de privilegio cuya demanda va en
crecimiento y que no desean ser marginados de esta situacion favorable, con lo cual se logré un
censo de productores destiladores de mezcal y el nimero de fabricas destiladoras que incluye a
productores de plantas de magueyes nativos de la regidn, con lo cual se puede en conjunto con las
autoridades municipales emprender tareas conducentes a la obtencion de un signo distintivo de
proteccion, a traves de las instituciones correspondientes, que puede ser una extension de la
Denominacién de Origen Mezcal o la implementacion de una Indicacion Geografica Protegida

para mezcales provenientes de agaves silvestres en esta microrregion.

Palabras clave: mezcal artesanal y ancestral, magueyes endémicos, propiedad industrial,
pueblos mancomunados.



ABSTRACT

The thesis was developed as a socio-environmental, economic and productive diagnosis of the
agave-mezcal chain for a microregion of the Mixteca Alta of the State of Oaxaca, made up of four
‘mancomunados’ township with an approximate area of 38.000 hectares, of which it has a high
diversity of endemic magueyes, both wild and cultivated, with which they make mezcal in an
artesanal and ancestral way. Because it’s a microregion with a high potential for the production of
maguey, particularly Agave potatorum (Zucc.), which is used to make mezcal tobala (Zapotec
language) or, as it’s known among the inhabitant, papalometl or papalomé (Nahuatl lenguage)
and yavu pasma (Mixteco lenguage), which are emblematic of the region and other magueyes,
whose distillate gives mezcal a distinctive flavor and appreciated for its high demand from
consumers who come to the microregion to taste them since they are absent from conventional
marketing channels. However, due to the marginality of this region, it’s sold at low prices that it
could have, due to the lack of means for certification and corresponding packaging, which is used
by intermediaries to collect it at a low price and then certify, package and market it at high prices.
It’s for this situation that this thesis work was undertaken with the objective of proposing to
producers the possible implementation of a distinctive sign of intellectual property as part of a
strategy in support of the mezcal’s commercialization in a highly marginalized microregion of the
Mixteca Alta of the State of Oaxaca. The most relevant result that was achieved with this
intervention was the willingness of producers to cooperate in this initiative due to the international
boom that has positioned mezcal in a privileged place whose demand is growing and who don’t
wish to be marginalized from this favorable situation, with which a census of distiller producers
of mezcal and the number of distillery factories that includes producers of maguey plants native to
the region was achieved, with which it is possible, in conjunction with the municipal authorities to
undertake tasks leading to the obtaining of a distinctive protection sign, through the corresponding
institutions, which may be an extension of the Denomination of Origin Mezcal or the
implementation of a Protected Geographical Indication for mezcal from wild agaves in this

microregion.

Key words: Artesanal & ancestral mezcal, endemic maguey, industrial property, “pueblos

mancomunados”



INTRODUCCION

El mezcal, es una bebida espirituosa considerada como el “elixir de los dioses”, derivandose de
una antigua leyenda precolombina y ligada a la diosa azteca Mayahuel. Es considerada como una
de las cinco bebidas espirituosas mas importantes en México, debido a su impacto econémico,
social y cultural en paises extranjeros. Sin embargo, el proceso de produccion del mezcal envuelve
méas que una bebida alcohodlica, sino que, implica la intervencion de muchos actores sociales

ligadas a la produccion de la tierra del maguey y su vinculo con la naturaleza.

El trabajo de tesis se desarrollé como un diagndstico socio — ambiental, cultural y productivo de
la cadena maguey — mezcal en tres pueblos mancomunados en la zona de la Mixteca Alta de
Oaxaca para la redaccién de un inventario y sistematizacion de experiencias de los productores de
estas comunidades, por consiguiente, la compilacién de referentes técnicos y culturales de este
trabajo podréa redirigir a nuevas estrategias viables para comercializacion o proteccion para los

mezcales destilados de magueyes silvestres.

Por lo tanto, el objetivo principal es proponer la implementacion de un signo distintivo de
proteccion industrial para determinar los indicadores sociales, culturales y productivos en la
microrregién y conformar un inventario de los palengues activos de mezcal y de productores de
planta de maguey en la region del mancomdn, con respecto a llevar a cabo los estudios conducentes
para lograr este signo distintivo, proponiendo como una alternativa viable en materia de legislacion
de proteccion industrial la implementacion de una Indicacion Geogréfica Protegida o la expansion

de la Denominacién de Origen de Mezcal para estos pueblos excluidos y marginados.

La metodologia empleada fue la Investigacion Accidn Participativa (IAP), explicada por dos
diferentes autores y uniéndolas para los fines del trabajo, ademéas, se empleé herramientas y
métodos de obtencion de informacion como son la observacién participante, el uso de entrevistas
a profundidad, encuestas sociales y la sistematizacion de experiencias, con el fin de comprender
la realidad comunitaria y su desarrollo en elaboracion artesanal y ancestral del mezcal, la cual no
solo genera una produccion sino un vinculo social ligada a costumbres y tradiciones que data de

generaciones anteriores.
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En el Capitulo | se relaciona a los antecedentes del trabajo de tesis que aborda generalidades sobre
el maguey y el proceso de produccion del mezcal, de acuerdo a las Normas Oficiales Mexicanas y
las diversas especies con las que se elaboran, tanto comerciales como nativas. Se aborda la
conceptualizacion de la propiedad industrial, las denominaciones de origen e indicaciones

geograficas junto con su legislacion internacional y nacional.

El Capitulo 11 se centra en el marco teorico, el cual se desarrolla primero desde las precariedades
del desarrollo humano a nivel internacional y terminando en un contexto estatal, explicando que
estas desigualdades han llevado a desarrollar alternativas econémicas que ayuden ante un sistema
globalizado. Se explica como estas alternativas econdémicas, como la Economia Solidaria, han
iniciado movimientos sociales y economicos alrededor del mundo para combatir la pobreza y la
hambruna. Desde un punto mas en particular, se comentan casos de éxito de empresas y
organizaciones que se desenvuelven en este movimiento, y en especial del mezcal, que también

esta actividad ha ido adentrandose.

Durante el Capitulo 11, que es la descripcion del area de estudio, se detalla la ubicacion y aspectos
generales de la zona de estudio, asi como se explican indicadores sociodemogréficos, culturales y
ambientales de los pueblos mancomunados. Para el Capitulo IV, se especifica el marco
metodoldgico utilizado en el trabajo de tesis, explicando la metodologia principal utilizada y las

técnicas sociales efectuadas y los métodos de evaluaciéon utilizados.

Por ultimo, en el Capitulo V, se presentan los resultados y discusiones, ligadas a las etapas
desarrolladas en el plan de trabajo y que estan en relacion con los objetivos del trabajo de tesis.

Terminando con el apartado de Conclusiones, en contexto general, se concluyé que los datos
obtenidos y analizados prueban no solo el potencial productivo de la cadena agave mezcal, sino
también, la disponibilidad de estos actores sociales de los pueblos mancomunados (productores,
autoridades municipales, familia) de establecer estrategias y capacitacion para la obtencion de
certificaciones y un signo de proteccion para sus productos. Considerando a la Economia Solidaria
como una base ideoldgica para lograr acciones que propicien la conservacion de sus bienes
naturales que es el maguey y desarrollar canales de comercializacion mas justo con la valorizacion

cultural que merece esta bebida espirituosa.
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PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

Diversos autores (Carrillo, 2007; Palma, Pérez y Meza, 2016; Escamirosa Martinez y Guzman,
2017; Veray Akaki, 2017; Nogales, 2018) la resolucion de la Denominacion de Origen del Mezcal

(DOM) para Oaxaca representa una significativa exclusion de regiones productoras de Mezcal.

Giovannucci et al. (2009) insiste que “una de las principales objeciones a la DOM, declarada
reiteradamente en entrevistas mantenidas, es el hecho de que se limite el uso de la palabra mezcal

a una region mal demarcada” (p.197).

Cabe mencionar, que la “Region del Mezcal” abarca una extension territorial de 131 municipios
distribuidos en regiones de Valles Centrales y parte de la Sierra Sur, y se sefiala que esta region
estd fuertemente vinculada con la DOM, puesto que abarca grandes voliumenes de produccion de
mezcal, es decir, la DOM se aplica a aquellos productores o empresas que puedan comercializar
grandes lotes de produccion, por ejemplo, aquellos que estadn dentro de la Region del Mezcal
(Palma, Pérez y Meza, 2016).

Como lo reporta Vera y Akaki (2017), se pensd gque su reconocimiento seria una medida legal y
necesaria que permitiria impulsar una agroindustria netamente oaxaquefia y protegeria los intereses
de los grupos productores para que disfrutaran de los beneficios y proteccién de su producto a
nivel nacional e internacional. Sin embargo, estos forman una regiéon fragmentada y con una

pequefia dimensidn a nivel estatal, que incluso dificilmente puede ser representativa del Estado.

Existe confusion en la aplicacién de la DOM en Oaxaca, a pesar de mencionar que la figura se
aplica a todo el estado, en la Resolucién para la Denominacion de Origen solo se menciona a la
Regién del Mezcal como una zona particular e indefinida para su aplicacion, que, sigue siendo no
oficial y se recurre a él para mencionarlo, provocando controversias y menciones de exclusion a
otras zonas mezcaleras del estado de Oaxaca, afectando la economica local, vendiendo materia
prima o el producto a los municipios integrados a la DOM a muy bajo costo y sin poder aspirar a
un mercado mas justo y formal, generando un mecanismo obsoleto y sin regulacion correcta, lo

que pone en duda el origen y la calidad de la bebida mezcal y su regulacion juridica.

También es afectada la ancestralidad de las poblaciones marginadas de la DOM, ya que el cultivo
del maguey y la produccion del mezcal son parte de la identidad y tradicion e ingreso de estas

poblaciones.
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Se alude al tema que la DOM, es una indicacion geografica que tomo forma como Denominacion
de Origen (llIsley, 2007), la Ley mexicana de Propiedad Industrial comenzo a manejarla como dos
figuras distintas, creando de nuevo controversia sobre que figura representaria mejor a la
proteccion industrial del mezcal. Podemos decir que existe una gran indicacion geogréfica en
Oaxaca para el mezcal, pero si no se cambia las conceptualizaciones juridicas, continuaran con

disputas sin solucion.

De acuerdo a Hernandez (2018) existen problemas y contradicciones que derivan del
reconocimiento de la DOM, uno de ellos es el centralismo que provoca que solo se cuenta con un
organismo regulador y una unidad de verificacion/certificacion para atender a cientos de
productores tan diversos en el pais con una DO y otro mas importante, es la tendencia a
homogenizar las formas de cultivo y produccion, con el riesgo que implica la perdida de la

biodiversidad.

Especificamente en la zona de interior de la Sierra Madre del Sur, parte de Tehuacéan y la region
de la Mixteca de Oaxaca, crece silvestremente el Agave potatorum, conocido comiunmente como
tobald (zapoteco) o papalometl (nahuatl), o como los nativos lo conocen como yavu pasma

(mixteco).

Escamirosa et al. (2017) menciona que, en diversas comunidades de la regién de la Mixteca Alta,
se produce mezcal tipo Tobala o papalometl (Agave potatorum Zucc.) de excelente calidad y sabor,
el cual es muy solicitado por los conocedores, no obstante, presenta una notable marginacién de
distintas vias de comercializacion debido a los pequefios volimenes de produccién, ademas de la
ausencia de estandares de sistematizacion, ocasionando que no puedan certificar sus procesos de
produccidn y su producto. Particularmente, un problema detectado en el mancomun de esta Region
de la Mixteca Alta, zona donde elaboran el mezcal, es la dispersion en las capacidades de

produccion, organizacién, promocién y administracion de los mismos (Gémez, 2018).

Sin embargo, esta zona se ha convertido en un objeto de estudio debido al potencial de crecimiento
y desarrollo del maguey tobala y de diversas especies silvestres, ya que las condiciones climaticas,
fisiograficas y agronomicas, proponen una ventaja reproductiva para esta especie. La aplicacion
de las herramientas técnicas adecuadas, recopilara los datos necesarios para incluirse en un estudio

necesario que pueda contribuir a la gestién, no solo de una certificacion para los productores, sino
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a un signo de proteccion industrial que se relacione con el medio fisico y humano donde se realiza

el producto.

La aplicacién de una indicacion geografica podria ser una opcion viable para proteger
intelectualmente los procesos de elaboracién de mezcal artesanal y ancestral de esta microrregion;
debido que la actual DOM, aunque la vinculen como una indicacion geografica, no esta aportando
sus cualidades para proteger a estos productores marginados, que como ya se habia mencionado,

provoca una desigualdad comercial y cultural del mezcal.
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JUSTIFICACION DEL PROYECTO

Este estudio se desarroll6 como un diagnostico de las capacidades productivas de la cadena
maguey — mezcal, donde se incluye la reproduccion de plantas de maguey, procedencia silvestre o
cultivada, la recopilacion de la materia prima, cosecha y traslado hasta la fabrica o palenque de
destilacion y la elaboracion del mezcal, en sus procesos ancestral o artesanal, de una gama variada
de magueyes distribuidos en la region. Con la finalidad de documentar una propuesta de proteccion
industrial, mediante un signo distintivo alterno a la actual DOM que se aplica para cierta zona en
Oaxaca, ademas de nuevas posibilidades de mercado para los productores de la microrregion, por

el valor agregado que pueda incluirse a sus productos por medio de este recurso de proteccion.

La compilacién de todos los referentes técnicos y culturales de este proyecto podra redirigir a
nuevas estrategias para el fortalecimiento y unificacion de los productores y maestros mezcaleros,
con las adecuadas herramientas de desarrollo solidario para llegar a una autogestion adecuada y
pueda llegar a consolidarse una estrategia viable como puede ser un red de productores, donde
puedan integrar sus marcas de mezcal, mejorando su procesos administrativos en la gestion de la
certificacion del producto, y sistematizar formalmente su cadena productiva, donde todos estos

productores y maestros mezcaleros estén involucrados y puedan conjuntarse simbidticamente.

Es importe resaltar que deben ser guiados bajo enfoques justos y solidarios. EI fomento de valores
de la Economia Social y Solidariay el Buen Vivir, se interrelacionan para darle un nuevo panorama
a su comercializacion y puedan entender que el sistema econémico actual no esta apostando hacia

su mejoramiento de vida y produccién de mezcal.

Estos valores, también, apoyaran en el fortalecimiento del tejido social del mancomdun, confiando
a los productores y maestros mezcaleros a proteger, promocionar e impulsar sus productos,
conllevando la cosmovision, la identidad y la comunalidad de la tradicion y saberes ancestrales en
la elaboracion de esta bebida espirituosa. De esta forma, estarian aportando las caracteristicas
ideales de un producto tipico, como lo es el mezcal ancestral elaborado en la region, asociandolo
al territorio, promoviéndolo al consumidor final para establecer el grado de calidad de este
(Jiménez-Zarco, 2002, p.148).

Para la apelacion de una IG, es necesario fortalecer la cadena productiva del mezcal de la

microrregion, obteniendo la certificacion del Consejo Regulador, aportando la credibilidad del
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producto y a su asociacion con la cultura y el lugar, de esta manera, también se proveera una

alternativa comercial y un reconocimiento a los productores de la microrregion.

Como explica Giovannucci et al. (2009) que las indicaciones geogréaficas se volvieron un asunto
de mucho interés. En especial para los paises que puedan adoptar esta figura, debido a sus
particulares caracteristicas fisicas y culturales de sus productos Unicos y que puedan adentrarse a
un mercado mas internacional. Las IG sirven para distinguir los procesos Unicos de produccion y
sus particularidades que las distinguen, y no solo sirve como un vinculo del producto final con su

lugar de origen especifico.



Xvii

OBJETIVOS

Objetivo general

Proponer los lineamientos para un estudio de implementacidn de un signo distintivo de proteccion
para los mezcales provenientes de magueyes silvestres, como parte de una estrategia en apoyo a la
comercializacion, en una microrregion de alta marginacion de la Mixteca Alta del Estado de

Oaxaca.

Objetivos especificos

e Determinar indicadores sociales, econémicos y ambientales sobre la microrregion de
estudio para andlisis de la realidad comunitaria.

e Inventariar la produccién de maguey silvestre y cultivado en la microrregion para
documentacion de conocimientos socioculturales.

e Inventariar la produccion de mezcal artesanal y ancestral en la microrregion para
actualizacién de datos estadisticos de produccion.

e Proporcionar los elementos conducentes hacia un signo distintivo de proteccion, ya sea,
una Denominacion de Origen Protegida Mezcal o Indicacion Geografica Protegida Mezcal,

para mezcales provenientes de agaves nativos.



CAPITULO I. Antecedentes

1.1. Contexto nacional

La Republica Mexicana se concentra con una extension territorial ubicada entre América de
Norte y América Central. Se ha modificado su area a traves del tiempo, su cifra oficial, hoy en dia,
es de 1.9 millones de kilometros cuadrados como superficie total continental. Dentro del cual se
incluyen 3.1 millones de kildmetros cuadrados de Zona Economia Exclusiva (ZEE) y 5,127

kilometros cuadrados de superficie insular (Direccion de Capacitacion INEGI, s.f., p.6).

México se concreta dentro de uno de los cincos paises megadiversos, por su vasta poblacion de
biodiversidad nativa, casi el 70% de la diversidad de flora y fauna mundial habita en el pais, y
cuenta con todos los ecosistemas conocidos (CONABIO, 2013). Por otro lado, México tiene un
registro de poblacion de 119,938,473 personas, de acuerdo a cifras publicadas por parte del
Instituto Nacional de Estadistica y Geografia (INEGI, s.f.), en el Censo Intercensal 2015. De esta
poblacién, 61,648,375 corresponde a habitantes femeninos y representa el 51.4% del pais; mientas
que, 58,290,098 corresponde a habitantes masculinos y representa el 48.6% de la poblacion

masculina del pais.

Econdmicamente hablando, en el dltimo trimestre del 2019, se reportd 24,698,562.6 millones de
pesos a precios corrientes en el Producto Interno Bruto (PIB) nacional y los estados que
aumentaron un crecimiento positivo en su PIB estatal fueron Baja California Sur, Quintana Roo,
Oaxaca, y San Luis Potosi, con un 17.2%, 5.1%, 4.7% y 4.2%, respectivamente (INEGI, 2019, p.
1-3).

Dentro de las actividades econémicas que realiza el pais como impulso al comercio internacional,
y que ha llegado a ser el primer lugar en Latinoameérica, es la produccién, comercializacion y
exportacion de las bebidas espirituosas mexicanas. Las bebidas espirituosas llevan ese nombre
debido a sus procesos de produccion que es la destilacion, tales bebidas como el whisky, el vodka,
la ginebray el ron, son las mas conocidas internacionalmente; mientras que, en México las bebidas
espirituosas son: el tequila, el mezcal, el sotol, la charanda, la bacanora y la raicilla. Actualmente,

su proteccion esta avalada por la Union Europea y ha aumentado considerablemente su exportacion



a diferencia de hace 10 afios, en especial al mezcal, considerada como una bebida muy valiosa

para los paladares europeos (Mieres, s.f.; ProMéxico, 2017; Proyecto Puente, 2020)
1.2. Contexto estatal

El Estado de Oaxaca, de acuerdo a datos libres del INEGI, se localiza segin las coordenadas
geograficas longitud 98° 33 9.72”* y 93° 52° 2.64”’ QOeste y latitudes de 15° 39’ 25.92”” y 18° 40’
10.92°’Norte. Ocupa el quinto lugar en extension territorial con 95,364 km? (9.53 millones de ha),
solo superado por los Estados de Chihuahua, Sonora, Coahuila y Durango con 244,938, 182,082,
149,982 y 123,181 km?, respectivamente. El Estado tiene una poblacion total de 3,967,889
habitantes, donde el género femenino predomina con un 2,079,211, mientras que la poblacion

masculina tiene una poblacion de 1,888,678 habitante.

Sin embargo, Oaxaca ocupa el tercer lugar en estados con mayor situacion en pobreza a nivel
nacional, después de Chiapas y Guerrero, presentando, ademas, un muy alto grado e indice de
marginacion del 2.12 (Berumen, s.f.). De acuerdo a Expansion Politica (2019), el Estado de
Oaxaca tiene un porcentaje de poblacion en condiciones de pobreza del 66.4% hasta el afio 2018,
ya que, en el estudio se revelé que ha incrementado, desde el 2008, de pasar de 61.8% al 66.4%,
la situacién en pobreza extrema llega a un porcentaje del 23.3% en la poblacion con carencias por
debajo de la linea del bienestar. Otros datos a resaltar es que, en la poblacién total, el porcentaje
de carencias al acceso a la seguridad social es del 76%, servicios basicos de la vivienda del 58% y

27% carencia a la alimentacion.

Mientras que, ocupa el segundo lugar a nivel nacional en rezago educativo, después de Chiapas,
donde el 14% de la poblacion oaxaquefia no ha concluido la educacion basica (primaria y
secundaria), en el cual la poblacion afectada oscila en personas de 15 afios en adelante,

concentrandose en las regiones de Valles Centrales, Costa y Cuenca (Sanchez, 2019).

No obstante, el estado de Oaxaca es un estado que cuenta con la mayor diversidad biol6gica y
cultural. De acuerdo a Ordofiez y Rodriguez (2008) Oaxaca registra “una compleja heterogeneidad
ambiental, de alli su alta biodiversidad, gran riqueza de ecosistemas”. Cuenta con al menos un
50% de especies de vertebrados terrestres y 8,400 de las 22,350 diversas especies de plantas a nivel
nacional (World Wildlife Fund [WWEF], 2020), y que “muchas son conocidas, nombradas y



utilizadas por los habitantes locales, quienes a lo largo de la historia de coexistencia les han
favorecido, tolerado o domesticado, desarrollando estrategias multiples de manejo de recursos

naturales para satisfacer las necesidades bésicas, estéticas y espirituales”

De los 9.53 millones de hectareas que tiene el Estado de superficie territorial, 7.97 millones de
hectareas es de vocacion forestal, lo que convierte al estado de Oaxaca en el tercero con la mayor
superficie arbolada del pais, que esta cubierta en su mayor parte por bosques y selvas de variadas
especies forestales, predominando el bosque de pino-encino-pino, cuyo aprovechamiento se

realiza mediante la intervencion de las comunidades que habitan estos espacios naturales.

Estas comunidades representan un 78% de superficie territorial del estado distribuidas en nacleos
agrarios. De acuerdo a Quadratin (2012), Oaxaca posee 1,564 nucleos agrarios, donde 850 son
ejidos y 714 son comunidades extendidas en 7 millones de hectareas. 294,951 oaxaquefios son
sujetos agrarios, de los cuales el 28.7% son mujeres y 71.3% son hombres. Expresado en
territorialidad, Oaxaca ocupa 7,359,680 hectareas de propiedad social de los 9,536,400 hectareas

de la superficie total del estado, aproximadamente, un 87.24%.

Cinco millones de hectéreas de los bosques y selvas del estado de Oaxaca le pertenecen a estos
nacleos agrarios (Ejidos y Comunidades) (CCMSS-Centro GEO, 2008). Sin embargo, hay
solamente 164,759 hectareas que cuentan con autorizaciones de aprovechamiento forestal
maderable, es decir, 159,689 hectareas son propiedad de ejidos y comunidades y 5,070 hectareas
estan localizadas en predios privados. Esta clasificacion del tipo de propiedad colectiva ha
propiciado que la gobernanza comunitaria contribuya a la realizacién de un manejo forestal
sustentable y comunitario, desde la vision de los pueblos originarios, lo que distingue al Estado de
Oaxaca, como un ejemplo y referente a nivel internacional del manejo forestal sustentable. El
20.9% del resto de este territorio, se entiende que esta destinado a otros usos del suelo como;
potrero para el pastoreo de ganado, areas urbano-rural, derechos de via de caminos federales y

rurales, etc.

En cuanto a la productividad econémica de Oaxaca, INEGI (2009) reporto que la poblacion
economicamente activa (PEA) es de mas del 90% (3,039,382 habitantes); en donde, el sector de
actividad econdémica mas empleado para la poblacion masculina, es el primario con un 37.66%,

siguiéndole el sector de servicios y el sector secundario, con un 28.6% y 22.12%, respectivamente.



En la poblacion femenina, el sector mas empleado es el de servicios, con un 57.49%, siguiéndole
el sector de comercio y el sector secundario, con un 22.8% y 11.94%, respectivamente. Debido a
esto, Oaxaca contribuye con el 1.6% al Producto Interno Bruto (PIB) nacional (Atlas de Género,
2020).

1.3. El Mezcal y Agave, una de las principales actividades econémicas de Oaxaca

En México un producto agroindustrial de gran importancia es el mezcal. De acuerdo al Resumen
Informativo Estadistico del Consejo Regulador del Mezcal (CRM, 2018), la produccién nacional
de mezcal llego a los 5.9 millones de litros, a comparacion de afios anteriores de 4.9 y 4 millones
de los afios 2017 y 2016, respectivamente. De estos 5.9 millones, 3.4 se destinaron a la exportacion
y 2.5 se destind al consumo nacional, demostrando que el maximo potencial econdmico de esta
agroindustria se encuentra en el mercado extranjero, con un 0.06% de aportacion. S6lo en Oaxaca
se produce la mayor cantidad de agaves y mezcal, produciendo para el 2019, el 90.1% de la
produccidn nacional, es decir, Oaxaca produjo mas de 7 millones de litros de los 7,145,039 que se
produjeron en el 2019, donde se estima que mas de 60 mil empleos son generados y una derrama
economia, aproximada, de 115 millones de dolares (CRM, 2020; Martinez, 2017). Aclarando que
estas estadisticas fueron recolectadas dentro de la Denominacion de Origen Mezcal, la cual abarca

9 estados de la Republica Mexicana.

Botanicamente, el maguey o agave, es una planta monocotiledénea que pertenece a la familia
Agavaceae, el cual es endémico de América. Solo en México se desarrollan 150 de sus 200
especies, asimismo, se especifican la aparicion de 36 taxa infraespecificos, y que 58% de esas
especies son nativas de México (Colunga-Garcia, Zizumbo-Villarreal y Martinez-Torres, 2007).
Carl von Linneo, naturalista sueco, nombro a la planta Agave, del griego ayovn, que significa noble

o admirable, tras describirla por primera vez en México (Castillo, s.f.).

Garcia-Herrera, Méndez-Gallegos y Talavera-Magana (2010) determinan que “La planta de
maguey representa uno de los recursos naturales de mayor importancia desde el punto de vista
economico, social y agroecoldgico en México”. En consecuencia que el uso del maguey data de
épocas prehispanicas, prueba de ello, se remonta cuando los pueblos indigenas del centro y norte
del pais descubrieron una fuente de materia prima para elaborar una amplia variedad de productos

alimenticios, fibras, forraje, de aspecto agricola y las bebidas.



1.3.1. Antropologia del mezcal
El nombre de mezcal se deriva desde hace al menos 400 afios y proviene de los vocablos
“mexcalli” (“metl” o “meztl”: maguey e “ixcalli”: cocer) siendo la traduccion: “maguey cocido”,
que es lo que se refiere al proceso de obtencidn del producto mezcal, a través de la destilacion de
cabezas cocidas del maguey (llamadas también pifias de maguey) previamente fermentadas
(Rodriguez y de la Cerna, 2017).

Se han encontrado evidencias arqueologicas de restos de maguey cocidos y masticados en una
cueva de Tehuacan, Puebla fechados en 10 mil afios de antigiiedad. Mientras que, en la Peninsula
de Yucatan hasta Arizona, E.U., se evidencia la construccion de hornos de piso para el destilado
del maguey, donde se presume que, se cocian las cabezas y/o quiotes de maguey durante varios
dias (Castillo, s.f).

Sin embargo, el origen del mezcal aun no es muy bien definido por los investigadores. Se comenta
que Tlaxcala y Guerrero pueden ser los estados origen de la bebida destilada (Serra, Lazcano y
Adan, 2005), no obstante, Oaxaca también lo representan como origen del mezcal, tras encontrar
evidencia de desechos fosilizados de mezcal (Colunga, et al.,2007). Aunque no se especifique el
lugar exacto del origen del mezcal, es bien sabido que se encuentra dentro del territorio mexicano,

dejando en claro la importancia antropoldgica, cultural y social del mezcal.

Castillo (s.f.) explica que todas las teorias del proceso del mezcal, apuntan que se origin6 tras la
conquista espafiola en México. Sin embargo, los pueblos mesoaméricos ya cocian y elaboraban
bebidas alcohdlicas, antes de adoptar técnicas europeas mas elaboradas para la destilacion.

1.3.2. Proceso de elaboracion del mezcal
Serra (2009) determina que el proceso general para la elaboracién de cualquier tipo o variedad de
mezcal, se dividen en cuatro actividades bésicas: coccion, molienda, fermentacion y destilacion.
Cada una de las actividades, en su mayoria, son realizadas de diferentes maneras en las fabricas,
palenques o destilerias, haciendo énfasis que “las caracteristicas organolépticas del mezcal
obedecen a la variedad del maguey utilizado, y, en gran medida, al tipo de proceso que se lleva

acabo para su elaboracion”.



De acuerdo a la Norma Oficial Mexicana NOM-070-SCFI-2016* sobre Mezcal especificaciones,
se cita textualmente que “el mezcal es una bebida alcoholica regional obtenida por destilacion y
rectificacion de mostos preparados directa y originalmente con los azlcares extraidos de las
cabezas maduras de los agaves, previamente cocidas, y sometidas a fermentacion alcohdlica con

levaduras, originando un liquido de olor y sabor singular de acuerdo a su tipo, categorizando a la

bebida en tres procesos de elaboracion” (Tabla 1).

Tabla 1. Procesos de produccion del mezcal. Elaboracién propia. Fuente: NOM-070-SCFI-2016.

PROCESO DE MEZCAL MEZCAL ARTESANAL MEZCAL ANCESTRAL
PRODUCCION
COCIMIENTO -Hornos de pozo -Hornos de pozo -Hornos de pozo
-Hornos elevados de -Hornos elevados de
mamposteria mamposteria
-Autoclaves para cabezas
MOLIENDA -Tahona -Mazo en canoa -Mazo en canoa

-Molino chileno o
egipcio

-Trapiche
-Desgarradora o tren de
molinos

-Tahona

-Molino chileno o egipcio
-Trapiche

-Desgarradora o tren de
molinos

-Tahona
-Molino chileno o egipcio

FERMENTACION

-Recipientes de madera
-Piletas de mamposteria
-Tanques de acero

-Orquedades en piedra, tierra
0 tronco
-Piletas de mamposteria

-Orquedades en piedra, tierra
0 tronco
-Piletas de mamposteria

inoxidable -Recipientes de madera o -Recipientes de madera o
barro barro
-Pieles de animal, donde se -Pieles de animal, donde se
puede incluir el bagazo puede incluir el bagazo
DESTILACION -Alambiques -Con fuego directo en -Con fuego directo en olla de

-Destiladores continuos
-Columnas de cobre o
acero inoxidable

alambiques de cobre u olla de
barro y montera de barro,
madera, cobre o0 acero
inoxidable, puede incluir el
bagazo

barro y montera de barro o
madera, puede incluir el
bagazo en el proceso.

De acuerdo a CONABIO (2005), “la calidad e identidad de cada mezcal la definen las materias
primas, los procesos de transformacion y los contextos culturales de consumo”. Cada especie de
maguey, sea cual sea su esencia, se vuelve un sinfin de posibilidades en sabor, aromay cuerpo del
mezcal debido a las complejas topografias que existe en el pais, y que también, el maguey se
expone en diversas condiciones climaticas, orogréficas y edéficas. La laboriosa clasificacion y

recoleccion de magueyes, afiadiendo la sabiduria de los métodos de produccién de la bebida

L Publicada en el Diario Oficial de la Federacion, el 23 de febrero de 2017.



espirituosa, integran la experiencia y saber hacer (savoir-faire) de cada region que hace del mezcal

ser conocida como el elixir de los dioses.

1.3.3. Especies comerciales y nativas utilizadas en la elaboracion del mezcal.

De la misma NOM-070, se especifica el uso de solamente cinco especies de agave para la

elaboracion del mezcal (Tabla 2). Aunque, existen mas de 20 especies para la produccion de

mezcal distribuidos en todo México (CONABIO, 2006) y se han encontrado 9 taxa o variantes en

Oaxaca para la elaboracion del mezcal (Palma, citado por Zapata, 2007) (Tabla 3). Los cultivares

de las especies mezcaleras son también parte de la agrobiodiversidad del género y que han sido

poco estudiados (Zapata, 2007).

Tabla 2. Especies utilizadas en la produccion del mezcal de acuerdo a la NOM-070-SCFI-2016. Fuente:

Elaboracion propia

Nombre comun

Nombre cientifico

Maguey espadin

Agave angustifolia Haw.

Maguey tobala

Agave potatorum Zucc

Maguey de cerro, bruto, cenizo

Agave esperrima Jacobi

Maguey mezcalero

Agave weberi Cela

Maguey pulquero

Agave salmiana Otto ex Salm

Tabla 3. Otras especies registradas para la produccién de mezcal. Fuente: elaboracion propia a partir de datos de
Nogales (2018), CONABIO (2019) y CuanaxMezcal (2019).

Nombre comun

Nombre cientifico

Distribucion geografica

Maguey cenizo

Agave durangensis

Durango y Zacatecas

Maguey bronco, cimarrén

Agave salmiana subesp. crassispina

San Luis Potosi, Zacatecas, zona centro

del pais

Maguey americano, mezcal,

serrano

Agave americana

Tamaulipas, zona centro del pais

Maguey mexicano

Agave rhodacantha

Oaxaca, Guerrero, Michoacan, Jalisco,

Durango, Sinaloa.

Maguey lechugilla

Agave maximiliana

Sinaloa, Durango, Guanajuato

Maguey bruto, lechugillla

Agave inaequidens

Zona centro del pais

Maguey papalote Agave cupreata Michoacan, Guerrero y Oaxaca
Maguey tepextate Agave marmorata Oaxaca
Maguey madrecuixe, Agave karwinskii, formas amatengo Oaxaca

tobacuixe, cirial, bicuixe

y miahuatlan

Continuacion ...



Continuacion ...

Maguey sierra negra, Agave americana var. Oaxacensis Oaxaca
arroquefio

Maguey arroquefio, horno, Agave americana var. Americana Oaxaca
coyote Lin.

Maguey estonquillo Agave univittata subsp. lophanta Tamaulipas

Maguey americano, serrano

Agave americana

Zona centro del pais

Maguey bilia, tobala, Agave semmaniana Jacobi. Oaxaca
papalometl, chato

Maguey jabali, de cuche Agave convallis Trel. Oaxaca
Maguey papalometl, papalomé Agave nussaviorum Garcia-Mend. Oaxaca

Maguey sp. Agave angustifolia var. Rubescens Sin documentar
Maguey sp. Agave funkiana Sin documentar
Maguey sp. Agave hookeni Sin documentar
Maguey sp. Agave kerchovei Sin documentar
Maguey sp. Agave scabra Sin documentar
Maguey sp. Agave macroculmis Sin documentar
Maguey sp. Agave palmeri Sin documentar
Maguey sp. Agave shrevei Sin documentar

De acuerdo a Aguirre y Eguiarte (2005), México es considerando como centro de origen y
diversificacion del género Agave, a pesar de su distribucién que abarca desde el sur de Estados

Unidos llegando al norte de Colombia y Venezuela, incluyendo las Antillas.

Cabe mencionar que cada uno de los agaves endémicos que se reproducen y crecen en sus
correspondientes zonas son resguardados por sus comunidades indigenas. Como lo explica Benitez
(2005), “las zonas donde se ha desarrollado la produccion y consumo de mezcal desde hace siglos,
son aquellas en donde ya sea por su condicion fisica; o bien, climética o geografica el maguey se
da de manera natural. Es decir, en la mayoria de las regiones donde se produce el mezcal, el tipo

de maguey con el que preferentemente han elaborado la bebida est4 considerado como endémico.”

CONABIO publico en 2005, la primera edicion de un mapa llamado “Agave, mezcales y
diversidad” que, posteriormente, publico una segunda edicion (Figura 1). Es aqui que, se amplia 'y
diversifica el conocimiento sobre el maguey, proporcionando una infografia mas completa de la
Republica Mexicana sobre esta planta. El objetivo de este mapa es. “difundir la informacion lo

méas ampliamente posible para sensibilizar a la poblacion sobre la importancia de la diversidad de



los mezcales, su aprovechamiento sustentable y el consumo respecto a su identidad, origen y

sustentabilidad”
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Figura 1. Mapa "Agave, mezcal y diversidad". Fuente: CONABIO (2006), tomado de la pagina web
biodiversidad.gob.mx

El cuidado y conservacion de estas especies para la elaboracion del mezcal es muy importante
como parte de la identidad cultural y cosmovision de los pueblos indigenas que se dedican a esta
actividad. Con este dialogo, es primordial establecer que el Protocolo de Nagoya tiene un papel
muy importante, debido a su objetivo de participacién justa y equitativa en la utilizacion de los
recursos genéticos a través de un acceso apropiado y contribuyendo a la conservaciéon de la
diversidad bioldgica y la utilizacién sostenible de sus componentes; esto incluye politicas que
aseguren beneficiar a las comunidades indigenas y locales en la utilizacion de estos recursos
genéticos y que compartan conocimiento que ayude a contribuir a estas zonas (Secretaria del

Convenio sobre la Diversidad Bioldgica, 2011).
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1.3.4. La cadena productiva agave - mezcal y su certificacion

Una cadena productiva, como lo explica Nolasco (2019), consta de cinco etapas consecutivas o
eslabones, que, a lo largo de estos, intervienen transformaciones para llegar a la constitucién de un
producto final y su colocacion en el mercado. Inicia desde la extraccion y proceso de
manufacturacion de la materia prima hasta el consumo final. Explica que, generalmente, en las
bebidas espirituosas tienen cinco eslabones principales: viverista, agricultor, productor, envasador

y comercializador (Figura 2).

Cuenta con una marca registrada
ante el IMPI en México, con tipo

normativo o mixto y demas W
documentacion para la | g
comercializacion del producto . R
previamente envasado producido

bajo certificacion.

LN
Dedicada al envasado de la ~“ENVASADOR
bebida por su conocimientos, -
habilidades, documentacion e

infraestructura pertinente
dentro de la DOM.

Dedicado a Ila
reproduccion,
comercializacion
y al cuidado del
agave durante los |
primeros anos de

vida a través de . \_/
viveros Dedicada a la elaboracion del
especializados. mezcal, ya que cuenta con los
conocimientos, habilidades,
documentacion e infraestructura

B VIEZC ALERO)/
EPANENQUERO

Dedicado al cultivo del agave
utilizado para la producciéon del

Mezcal y que cuenta con los
registros pertinentes y dentro de
territorio protegido por la DOM.

para la produccion de la bebida y
dentro del territorio protegido de la
DOM.

Figura 2. Cadena productiva del mezcal. Elaboracion propia. Fuente: CRM, 2019.

En el caso del mezcal, la cadena productiva muestra un grado de desarrollo muy heterogéneo. Los
actores sociales que se identifican en esta cadena son: agricultores de maguey, cuidadores del
maguey, destiladores, proveedores de materiales de envasado e insumos, prestadores de servicios
agricolas y técnicos, facilitadores en envasado y de comercializacion; mostrando notables
diferencias entre los actores sociales, que determina que existan organizaciones de muy diversos

tipos, en cuanto a su estructura y funcionamiento (SAGARPA, 2012).

De acuerdo a la Norma Oficial Mexicana 070, citando textualmente “un productor autorizado es
aquel que cuenta con la autorizacion por parte del Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial y

la Direccion General de Normas de la Secretaria de Economia, previo dictamen del Organismo
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Evaluador de la Conformidad (OEC), conforme a sus respectivas atribuciones para dedicarse a la
elaboracion de Mezcal dentro de sus instalaciones, las cuales deben ubicarse en el territorio
comprendido en la Resolucion”. Este OEC, se cita textual de la NOM 070, “es aquel organismo
acreditado como un organismo de certificacion, unidad de verificacion o laboratorio de prueba,
segun corresponda, por una entidad de acreditacion para la determinacion del cumplimiento Norma
Oficial Mexicana 070, conforme a lo previsto en la Ley Federal sobre Metrologia y Normalizacion,

asi como su Reglamento.”

Por consiguiente, se constituye el Consejo Mexicano Regulador de la Calidad del Mezcal, A.C.,
(COMERCAM). Este organismo nace el 12 de diciembre de 1997, y como lo explican en su pagina
de internet, “con el propdsito de ser el Organismo de certificacion del Mezcal con base a lo
establecido en la Norma Oficial Mexicana NOM-070-SCFI-1994, Bebidas Alcohdlicas-Mezcal
Especificaciones, y salvaguardar la proteccion de Denominacion de Origen que se establecid en
1994.”

Este drgano regulador, establece los esquemas de certificacion por medio de manuales y bitacoras
para la obtencion de los sellos correspondientes, incluso proporciona las cuotas para las
inspecciones y oferta capacitaciones y esquemas de evaluacion de conformidad de acuerdo a la
NOM 070, que es la Norma que establece el sello de certificacion, el cual es el distintivo que

acredita la certificacion del Mezcal y su proteccion ante el mercado (Figura 3).

0999A0010:’77A OAXACA
Registro de plantaciones de maguey
cultivado o silvestre. La
georreferenciacion verifica la ubicacion

unidades de
produccién de mezcal, de envasado y

Se certifican las

DENOMINACION <SS
DE ORIGEN
c

almacenes de comercializacién a 3 Gacad oo

de los predios e identifica las especies de
maguey, garantizando que se encuentran
dentro de la zona geografica protegida
por la Denominacién de Origen Mezcal
(DOM).

través de la inspeccién permanente
por un afio, emitiendo un certificado
NOM vy los sellos. Paralelamente,
cumpliendo con las cuotas impuestas.

Q99A0 123456A
\ » OERTIFICADD.
Mezcal

CONSEJO REGULADOR

Al terminar la vigencia, si el productor, envasador y/o comercializador demuestran que
sigue cumpliendo con la NOM-Mezcal, se le mantiene la certificacién y el pago de los sellos.

Figura 3. Proceso general para la obtencion de la certificacion por medio del CRM. Fuente: Elaboracion propia a
partir de informacion del Consejo Regulador del Mezcal (2019).
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1.3.5. La comercializacion del mezcal a nivel nacional y estatal

El aporte economico del mezcal ha detonado un foco de atencion a nivel internacional, debido a

su incremento de consumo Yy sus exportaciones a mas de 60 paises (Mundo Ejecutivo, 2019).

De acuerdo a cifras reportadas por la CRM, la produccién del mezcal en 2018 report6 un
incremento del 30%, con relacion al afio 2017. El Estado de Oaxaca es considerado como el mayor
estado productor de mezcal, por excelencia, después de Durango y Guerrero. Sin embargo, para el
afio 2019, se ha reportado cifras diferentes, y aunque Oaxaca siga siendo el estado con mas
produccidn, Pueblay Durango han incrementado sus producciones a comparacion del 2018 (Figura
4),

Produccion nacional de mezcal (2016 - 2019)

m Puebla = Guerrero Zacatecas ®Durango m QOaxaca

1,

2019 1
i

2018 0.1
2

e

2017 2.58

2016 w93

Figura 4. Produccidn nacional de mezcal (2016-2019). Elaboracién propia a partir del informe anual 2019 (CRM,
2020).

Al igual que la produccion, la comercializacion del mezcal ha ascendido. Para el 2018, se report6
una derrama econdmica de 5,020 millones de pesos (mdp) en un total de 5.9 millones de litros
envasados destinando 3.4 millones al mercado de exportacion y 2.5 millones al mercado nacional.
Para el 2019, la derrama econémica aumento en un 38%, con un ingreso de 6,942 mdp distribuidos
en 2.7 millones de litros envasados para el mercado nacional y 4.7 millones de litros envasados

para el mercado de exportacion (CRM, 2020).
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A nivel nacional, el mercado se comporta de acuerdo a volumen y valor de las bebidas alcohdlica;
en volumen, el mezcal ocupa el noveno lugar con un 1.5%, mientras que, en valor, ocupa el octavo
lugar con un 1.9%. El tequila lidera la lista de consumo nacional, con més del 30% en ambas
categorias, demostrando la superioridad en comercializacion y produccién de esta bebida (CRM,
2019).

Cabe mencionar que la produccion de mezcal y el que méas se comercializa, es el mezcal elaborado
bajo procesos artesanales, liderando con mas de un 90%. Donde, el maguey espadin (75%) es el
principal agave para la elaboracion, siguiéndole los ensambles (12.2%) y el maguey tobala (3.3%).
También, el Estado de Oaxaca es el primero, con un 92.3% de la produccion nacional (CRM,
2019). Todas estas estadisticas mostradas, corresponden a cifras expuesta por el Organo
Regulador y determinadas dentro de la Denominacién de Origen de Mezcal (DOM)), es decir, estos
datos solo muestran la produccion y la comercializacion “formal” de nueve estados de la
Republica, sin muestrear y anexar datos que deriven de producciones a menor escala, como la de

un pequefio productor.

De forma especifica, se registrd la produccion de una pequefia zona conformada por cinco
localidades de las regiones que limita los Valles Centrales y Mixteca de Oaxaca. Se registré una
produccion de maguey en 156 hectéreas, distribuidas en las localidades de San Pedro Totomacha,
Infiernillo, San José Rio Minas, Rio Minas, San Miguel Piedras y Chidoco, de las cuales 125. 5 ha
corresponde a maguey espadin, 28.25 ha a maguey tobald y 2.25 ha a otros magueyes (arroquefio,
horno, mexicano, conaza). Mientras que la produccion del mezcal alcanzo6 una cifra de 25,950
litros al afio, registrando un proceso artesanal con equipos poco eficiente e inadecuados para la
destilacion (Raices A.C., 2014).

1.4. Propiedad intelectual

“La propiedad intelectual se relaciona con las creaciones de la mente: invenciones, obras literarias
y artisticas, asi como simbolos, nombres e imagenes utilizados en el comercio. Se divide en dos
categorias” (OMPI, 2016) (Tabla 4).

Tabla 4. Categorias de la propiedad intelectual. Elaboracion propia. Fuente: OMPI (s.f.).

PROPIEDAD INDUSTRIAL DERECHOS DE AUTOR
Abarca las patentes de invencion, marcas, disefios Abarca las obras literarias, peliculas, musica, obras
industriales y las indicaciones geogréficas. artisticas y todo lo relacionado con las bellas artes.
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La legislacion en materia de propiedad intelectual y su cumplimiento varian ampliamente segun
los paises. En Meéxico, esta regulada por la Ley de Propiedad Industrial (LPI), y por consiguiente,
se establece al Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial (IMPI) como la dependencia
encargada de la coordinacion, direccion y gestor de las competencias que conllevan con la

propiedad intelectual en el pais?.

De acuerdo al Articulo 6° de la Ley de Propiedad Intelectual®, dentro de los tramites que realiza

para su posterior otorgacion son:

1) Patentes de invencion,

2) Registros de modelos de utilidad,

3) Disefios industriales,

4) Esquemas de trazado de circuitos integrados,

5) Marcas y avisos comerciales,

6) Publicacion de nombres comerciales, desde inscripcion hasta renovaciones,

7) Transmisiones o licencias de uso y explotacion,

8) Declaratorias de notoriedad o fama de marcas y

9) Emitir declaraciones de proteccion de denominaciones de origen e indicaciones

geograficas, su autorizacion y uso.

“y las demas que le otorga esta Ley y su reglamento, para el reconocimientos y conservacién de

los derechos de propiedad industrial.”

1.4.1. Denominacion de origen.

1.4.1.1. Conceptos a nivel mundial

De acuerdo a la Organizacion Mundial de la Propiedad Intelectual (OMPI, 2018) describe que una
denominacién de origen (DO) es un tipo especial de indicacion geografica, que se aplica a
productos que poseen cierta calidad especifica procedente exclusivamente del medio geografico

en que se elabora, el concepto de indicacion geografica engloba a las denominaciones de origen.

2 Ley publicada en el Diario Oficial de la Federacion el 27 de junio de 1991.
3 Fraccion reformada DOF 16-06-2005, 13-03-2018.
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Clavijo (2004) define a las DO como los nombres geogréaficos que corresponden a un pais, region,
o lugar determinado para sefialar la procedencia del producto que tiene caracteristicas propias de
factores naturales y humanos que condicionan su relacion con el lugar de origen del producto.
Ademas, las DO especifican que “la singularidad de los productos, derivadas de su origen

geografico, aportan caracteristicas distintivas naturales” (Yagie y Jiménez, 2002).

Giovannucci et al. (2009) determinan que una denominacion de origen es el término juridico de
una indicacion geografica protegida, de modo similar a que se conceptualiza como el nombre
geografico que se usa para asignar un producto originario de una zona geografica especifica, cuyas
caracteristicas o propiedades son exclusivas y atribuibles al entorno geografico, incluyendo
componentes naturales y humanos. Esta definicion se marca en el Acuerdo sobre los Aspectos de
los Derechos de Propiedad Intelectual relacionados con el Comercio (ADPIC) de la Organizacién
Mundial del Comercio (OMC).

Para la OMPI (2020), las denominaciones de origen constituyen un instrumento colectivo, ya que
se promueve productos de determinadas regiones y preserva la calidad y caracteristicas Unicas del
producto. Es asi que, se creod el Arreglo de Lisboa, un acuerdo internacional donde se decreta la
realizacion de un sistema internacional para el registro y seguimientos de las denominaciones de
origen e indicaciones geograficas de todos los paises, contribuyendo a proteger los intereses

econdmicos de cada nacion.

1.4.1.2. Denominaciones de origen en México.

De acuerdo con la Ley de Propiedad Industrial®, se cita textualmente que, la denominacion de
origen como “el nombre de una zona geografica o que contenga dicho nombre, u otra
denominacién conocida por hacer referencia a la citada zona, que sirva para designar un producto
como originario de la misma, cuando la calidad o las caracteristicas del producto se deban
exclusiva o esencialmente al medio geogréafico, comprendido los factores naturales y humanos, y

que haya dado al producto su reputacion.”

Conforme a la Secretaria de Economia (2018), el IMPI tiene registradas 16 denominaciones de
origen provenientes de productos agricolas (arroz de Morelos, cacao de Grijalva, café de Veracruz

4 Articulo 156 reformado en el Diario Oficial de la Federacion el 13 de marzo de 2018 de la Ley de Propiedad
Industrial
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y Chipas, chile habanero de Yucatan, mango Ataulfo de Chiapas, vainilla de Papantla y chile de
Yahualica), productos elaborados a mano (talavera, olinald y ambar de Chiapas) y bebidas

tradicionales (bacanora, charanda, sotol, tequila y mezcal) (Figura 5).

DENOMINACIONES DE ORIGEN
Destitados de maguey
BENE Tequila, vanedad azul de Agave toguilang

Mezcal, vanias especies del género Agave

W Bacanea, Agave angustifolia

Destilados de otras plantas
Sotol, varias especies del género Dasyfinon

Charanda, cafa de andcar Saccharum offiainarnum

Figura 5. Denominaciones de origen de bebidas tradicionales en México. Fuente: CONABIO, s.f.

En lo que respecta a las bebidas tradicionales, en general, son un conjunto de licores derivados del
maguey (a diferencia de la bebida charanda y sotol, la primera elaborada a partir de la cafia de
azucar y la segunda de una cactacea de la misma familia que el maguey) diferenciandose por las
especies de maguey utilizadas, los procesos de elaboracién y el lugar geogréfico de origen. En
realidad, estos licores, se conocen genéricamente como mezcales, sin embargo, se debid realizar

la diferenciacion de cada licor debido a las propiedades Unicas de cada agave con que se elabora.

Zizumbo-Villareal y Colunga-Garcia (2007) comentan que en la actualidad el reconocimiento de
las bebidas tradicionales ha favorecido que estas bebidas adquirieran una relevancia econémica y
las denominaciones de origen procrearon mas incentivos econémicos. Las DO del tequila, mezcal

y la bacanora es un claro ejemplo.
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Para la aplicacion de sus respectivas DO, se redactaron normas donde se establecen los
lineamientos y especificaciones para elaboracién de las bebidas tradicionales. Para el tequila, la
regula la Norma Oficial Mexicana (NOM)-006-SCFI-2006 y su OEC es el Consejo Regulador del
Tequila (CRT); para el bacanora es la NOM-168-SCFI-2004 y su OEC es el Consejo Regulador
del Bacanora; para el sotol es la NOM-159-SCFI-2004 y su OEC es el Consejo Regulador del
Sotol; por dltimo esta la bebida de charanda, regulada por la NOM-144-SCFI-2000 y actualmente
no cuenta con un OEC propio, a pesar de estar dentro de las DO de México, sino se encuentra
controlada por la Asociacion de Productores de Charanda A.C.

México esta integrado en el Arreglo de Lisboa, a partir del 25 de septiembre de 1966 firmado en
Estocolmo y que corresponde a la Proteccion de las Denominaciones de Origen y su registro
internacional en el sistema LISBON (Sistema Internacional de Denominacién de Origen), este es
una base de datos de acceso libre donde se tienen registrados todos las Denominaciones de Origen
del mundo. Es decir, si una DO estéa registrada en este sistema, tiene peso e importancia a nivel

internacional y relevancia ante el OMPI.

La primera DO registrada (dentro de las bebidas tradicionales) es el tequila, con nimero de registro
669 y con fecha de 06 de marzo de 1978. Posteriormente, se registrd la Denominacion de Origen
Mezcal, con clave 731 y con fecha de 24 de enero de 1996. Por Gltimo, esta la bebida bacanora,

registrada con el nimero 841, con fecha de 02 de octubre de 2001.

1.4.1.3 Denominacion de Origen Mezcal

La Denominacion de Origen Mezcal (DOM) es considerada la segunda denominacién de origen
mas antigua, solo por detras de la denominacion de origen del tequila, y la primera en extension
territorial (Veray Akaki, 2017).

Esta DOM, legalmente, abarca nueve Estados de la Republica Mexicana, como se desglosa en la
tabla 5; sin embargo, en el afio 2018, se establecié una disputa intelectual sobre el ingreso de tres
Estados, alegando que es debido a intereses econdémicos, politicos y sociales, conllevando a una
controversia y disputa sobre la credibilidad de la DOM, convirtiéndola en “obsoleta y por no
cumplir con las caracteristicas internacionales que le dan el nombre de Denominacion de Origen”.

(Nogales, 2018)
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Si hablamos juridicamente, a nivel internacional, en el sistema LISBOA se encuentra que su ultima
base juridica es la Resolucion de Proteccion de 1994. Esto quiere decir, que, bajo el Sistema
Internacional, solo se reconoce a los cinco primeros Estados de la resolucion del DOM como los
principales productores y los cuales son reconocidos por la Unién Europea, mientras que los que

ingresaron posteriormente solo son ‘reconocidos’ a nivel nacional.

Tabla 5. Estados que ingresaron a la DOM cronolégicamente. Fuente: Elaboracién propia a partir de datos
obtenidos del Diario Oficial de la Federacién (2019).

Fecha publicada
en el DOF

Nombre del documento oficial

Estados y municipios que incluyen

28 de noviembre de
1994

Resolucion que se otorga -para la
proteccion de la Denominacion
de Origen Mezcal

Estados de Guerrero, Durango, San Luis Potosi y
Zacatecas; en el Estado de Oaxaca, la zona denominada
‘Region del Mezcal’ (municipios de Sola de Vega,
Miahuatlan, Yautepec, Santiago Matatlan Tlacolula,
Ocotlan, Ejutla y Zimatlan.

29 de noviembre de
2001

Modificacion de la Declaracion
General de Proteccion de la
Denominacién de  Origen
Mezcal para incluir

San Felipe, Guanajuato

3 de marzo de
Guanajuato (1)
2003

Modificacion de la Declaracion
General de Proteccion de la
Denominacion  de  Origen
Mezcal para incluir

San Carlos, San  Nicolds, Burgos, Miquihuana,
Bustamante, Palmillas Jaumave, Tula, Cruillas, Jiménez
y Méndez del Estado de Tamaulipas

22 de noviembre de

Modificacién de la Declaracion

Michoacan

2012 General de Proteccion de la
Denominacion  de  Origen
Mezcal para incluir
02 de octubre de Modificacion de la Declaracion  San Luis de la Paz, Guanajuato
2015 General de Proteccion de la

Denominacién de Origen
Mezcal para incluir

24 de diciembre de
2015

Modificacion de la Declaracion
General de Proteccion de la
Denominacién de Origen
Mezcal para incluir

Puebla

08 de agosto de

Modificacion de la Declaracion

Almoloya de Alquisiras, Amatepec, Coatepec Harinas,

2018 General de Proteccion de la Ixtapan de la Sal, Luvianos, Malinalco, Ocuilan,
Denominacién de Origen Sultepec, Tejupilco, Tenancingo, Tlatlaya, Tonatico,
Mezcal para incluir Villa Guerrero, Zacualpan y Zumpahuacéan, Estado de
México
08 de agosto de Modificacion de la Declaracion ~ Aguascalientes, Asientos, Calvillo, Cosio, El Llano,
2018 General de Proteccion de la Rincén de Romos y Tepezala, Aguascalientes
Denominacién de Origen
Mezcal para incluir
09 de agosto de Modificacion de la Declaracién ~ Amacuzac, Axochiapan, Ayala, Coatlan del Rio,
2018 General de Proteccion de la Emiliano Zapata, Jantetelco,  Jiutepec, Jojutla,

Denominacién de Origen
Mezcal para incluir

Jonacatepec, Mazatepec, Miacatlan, Puente de Ixtla,
Temixco, Temoac, Tepalcingo, Tepoztlan, Tetecala,
Tlaltizapan de Zapata, Tlaquiltenango, Xochitepec,
Yautepec, Zacatepec y Zacualpan de Amilpas, Morelos
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En Oaxaca, se expresa que la DOM aplica a todo el Estado en general; sin embargo, Palma, Pérez
y Meza (2016), mencionan que en la Norma Oficial Mexicana 070 sobre Mezcal, se especifica que
la DOM solo aplica a la denominada “Region del Mezcal” y de los cuales, los que obtienen
mayores volimenes de produccion de mezcal debido a su acaparamiento de produccion y de
canales de comercializacion, se reduce a seis distritos y mencionados municipios que participan
en ellos. En esta ruta turistica, y de acuerdo a la Resolucion de la Denominacion de Origen, son
siete distritos de los 30 que hay en Oaxaca, en un total de 131 municipios y una extension territorial

de aproximadamente de 18,184.81 km2 (Figura 6).

Choapam

\, ¢ Ttecolila ¥

Juchitan

«Sola deVega ¥ « gl TR
“ Yautepet *

Tehuantepec

Jamiltepec v WL W N OWORLW
« o« Miahuatlan «

Figura 6. Distritos de Oaxaca, sefialando la 'Region del Mezcal' establecidas en la Resolucién de la Denominacion
de Origen Mezcal de 1994. Fuente: Elaboracion propia a partir de ArcMap 10.3

Los objetivos que se argumentaron para lograr el reconocimiento fueron “procurar el
mejoramiento de la industria productora de agave y su destiladora; elevar el nivel social y
econdémico de la poblacion dedicada al aprovechamiento de la materia prima, produccion,
comercializacion y distribucidn; asi como tener competitividad internacional con signos
distintivos” (Vera y Akaki, 2007).
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Aun asi, sigue habiendo una gran cantidad de ausentes: los productos que se elaboran en el mismo
estado de Oaxaca, que representa la region de la Mixteca, Cafiada, Costa y Sierra Norte, mostrando

que hay mas mezcales fuera que dentro de la denominacion de origen (Carrillo, 2007).

1.4.2 Indicacion geografica
La indicacion geografica (IG) se conceptualiza, de acuerdo al OMPI (2018), como un signo
utilizado para productos que tienen un origen geogréfico concreto y cuyas cualidades, reputacion
y caracteristicas se deben esencialmente a su lugar de origen. Por lo general, la indicacion
geografica consiste en el nombre del lugar de origen de los productos, que poseen cualidades
derivadas de su lugar de produccién y estan sometidos a factores geograficos especificos, como el
climay el terreno. La proteccion de una indicacion geografica se obtiene mediante la adquisicion
de un derecho sobre el signo que constituye la indicacion y pueden utilizarse para contribuir
indirectamente en la proteccion de los procesos y conocimientos tradicionales transmitidos de

generacidn en generacion por una comunidad en una region determinada.

La indicacion geogréafica provee informacion importante al consumidor, ya que distingue la calidad
de los productos debido a su reputacion vinculada con el lugar de origen (Paz y Pomareda, 2009),
ademés que los agentes adscritos a este, se benefician del buen funcionamiento de la marca

geogréfica (Barcala y Diaz, 2001).

Indicacion geografica o indicacion geografica protegida son utilizadas de acuerdo al
establecimiento que cada pais imponga para la propiedad industrial. La IGP ofrece mayor
flexibilidad en cuanto a sus condiciones de uso. Categdricamente, el producto debe hacer una
contribucion especial a la zona geografica delimitada, que, en muchos casos, es el proceso de
fabricacion. Por tanto, no puede contener estrictamente en la IGP caracteristicas de atribucién
humana o de sabidurias locales, que muchas veces son particularidades de la DOP, siempre y
cuando este dentro del marco legal de cada pais para obtener el signo distintivo (Giovannucci et
al, 2009).

1.4.2.1. Estudios de caso de Indicaciones Geograficas a nivel mundial

Los derechos que confieren las indicaciones geogréaficas facultan a sus titulares a utilizar la
indicacion para impedir su uso por terceros cuyos productos no se conforman a las normas

aplicables. Por ejemplo, en las jurisdicciones en las que estd protegida la indicacion geogréafica
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Darjeeling, los productores de té Darjeeling pueden impedir el uso del término “Darjeeling” para
el té que no haya sido cultivado en sus terrenos ni producido con arreglo a las normas establecidas

en el cddigo de practicas de la indicacion geogréfica (OMPI, 2018).

La situacion de la indicacion “café de Colombia” es distinta. No solo funciona como indicacion
de procedencia cuando se aplica a un café producido en el pais, sino el café de Colombia es una
indicacion geografica, ya que designa un café con caracteristicas peculiares debidas a varios
factores naturales y humanos del territorio colombiano donde se produce. Mas alla de ello, el café
de Colombia goza sobre todo de una reputacién indiscutible, asociada al origen geografico del
producto (Rizo, 2011).

El asentamiento de personas en zonas especificas, y el aprovisionamiento de materias primas en
los lugares de fabricacion, condujeron a los productores a componer sus marcas con los nombres
geogréficos de los lugares, siendo su uso compartido por el conjunto de fabricantes de un producto
determinado de la misma ciudad o region. Roquefort es un ejemplo de ello, cuando en el siglo XIV
Carlos V concedio a los habitantes de Roquefort el uso exclusivo de este nombre para distinguir

queso madurado en las cuevas de la region (Errazuriz, 2010).

1.4.2.2. Indicacion geogréfica en Meéxico

Como menciona Nolasco (2019), en México, el concepto de indicacidn geografica es relativamente
nuevo, fue legislada adoptandose de los modelos europeos, sin embargo, trata de acoplarse a los
modelos americanos, en donde el concepto es ambiguo. Por lo tanto, se formulé pensando en esos

dos mercados.

De acuerdo a la Ley de Propiedad Industrial (2018)°, se cita textualmente, que la indicacion
geogréfica se entiende como “el nombre de una zona geografica o que contenga dicho nombre, u
otra indicacion conocida por hacer referencia a la citada zona, que identifique un producto como
originario de la misma, cuando determinada calidad, reputacion u otra caracteristica del producto

sea imputable fundamentalmente a su origen geogréafico.”

5 Articulo 157 de la Ley de Propiedad Industrial en el Titulo Quinto “De las denominaciones de origen e
indicaciones geograficas”, Articulo reformado el 13 de marzo de 2018 y publicado en el Diario Oficial de la
Federacion el 18 de agosto de 2018
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Sin embargo, la definicion de denominacién de origen — al igual que la de indicacion geogréafica —
no es la misma en todas partes. Denominacion de origen es una de las formas mas antiguas de
reconocimiento de las 1G, el uso del término “denominacion de origen” la aplican como una forma
de IG en paises europeos y de Asia, utilizandolo como un Unico procedimiento de registro efectivo

entre los signatarios (Giovannucci et al, 2009).

Para estos mismos autores, mencionan que en México existen actualmente cuatro 1G de mezcales
en la forma de denominaciones de origen (DO): Tequila, Mezcal, Bacanora y Sotol. Estas 1G se
basan en su caracter Unico y extraordinario: los agaves y mezcales son casi exclusivos de México.
Es decir, la adopcidn de una IG en México se determind y se transformo con el uso de la DO,
explicando los autores que la adopcion de esta forma se deriva al uso y confusion de estos dos
signos en los mercados europeos. Es por eso que este caracter Gnico va mas alla del terreno y de
las materias primas; se atribuye también a unos métodos de elaboracion distintivos y unas formas

de cultivo diversas.

1.4.3. Legislacion

1.4.3.1. Legislacion internacional

La OMPI (2018), al ser el érgano internacional que regula la propiedad intelectual, “determinan
que la concesion de la proteccion de una indicacion geografica incumbe a una autoridad
nacional/regional competente, previa solicitud. En algunos paises, esa funcion corresponde a un
6rgano especial encargado de esa tarea; en otros, a la oficina de propiedad intelectual.” Aqui es
donde se establece un rango de los costos de solicitud de la proteccion, variando de pais a pais. Un
requisito importante que figura en la definicion, es que el producto identificado por la indicacion
geografica debe tener un vinculo con el origen geografico y debe cumplir con los requisitos
exigidos para ser considerado indicacion geografica en virtud de la legislacion aplicable de cada

pais, sin estar sujeto a ningin obstéculo.

Para la Unién Europea, objetan que en el Reglamento N°510/2006 del Consejo de la Union
Europea®, concede la apelacion del derecho del uso de a una denominacion de origen protegida
(DOP) o una indicacion geogréafica protegida (IGP), a un producto agricola o alimenticio que

6 Reglamento No. 510 sobre la proteccion de las indicaciones geogréficas y de las denominaciones de origen de los
productos agricolas y alimenticios. Publicada en el Diario Oficial de la Unién Europea el 20 de marzo de 2006.
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debera ajustarse a un pliego de condiciones, citando textualmente el Reglamento Europeo, que

debe contener al menos los siguientes elementos:

a)

b)

f)

9)

h)

el nombre del producto agricola o alimenticio, con la denominacién de origen o la
indicacion geografica.

ladescripcion del producto agricola o alimenticio, incluidas, en su caso, las materias primas
y las principales caracteristicas fisicas, quimicas, microbioldgicas u organolépticas del
producto.

a delimitacion de la zona geografica y, si procede, los elementos que indiquen el
cumplimiento de las condiciones establecidas en el articulo 2, apartado 3 del Reglamento.
los elementos que prueben que el producto agricola o alimenticio es originario de la zona
geografica delimitada contemplada en el articulo 2, apartado 1, letra a) o b), segun el caso.
la descripcidn del método de obtencion del producto agricola o alimenticio y, en su caso,
los métodos locales, cabales y constantes, asi como informacion sobre el envasado, cuando
la agrupacion solicitante, en la acepcion recogida en el articulo 5, apartado 1, determine y
justifique que el envasado tiene que producirse en la zona geografica delimitada para
salvaguardar la calidad o garantizar el origen o cerciorarse del control.

los elementos que justifiquen: i) el vinculo entre la calidad o las caracteristicas del producto
agricola o alimenticio y el medio geografico mencionado en el articulo 2, apartado 1, letra
a), 0, segun el caso; ii) el vinculo entre una cualidad determinada, la reputacion u otra
caracteristica del producto agricola o alimenticio y el origen geografico mencionado en el
articulo 2, apartado 1, letra b).

el nombre y la direccion de las autoridades u organismos encargados de verificar el
cumplimiento de lo indicado en el pliego de condiciones y sus funciones especificas.
cualquier norma especifica de etiquetado para el producto agricola o alimenticio en
cuestion.

los posibles requisitos que deban cumplirse en virtud de disposiciones comunitarias o

nacionales.

Cuando se registra legalmente una IG, ésta adopta diferentes formas, como pueden ser DO, DOP,

IGP y Marcas, dependiendo de la legislacion nacional del pais. En algunos casos (Estados Unidos)

las IG no registradas podran ser reconocidas como marcas protegidas por el common law y, en
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consecuencia, su cumplimiento sera obligatorio cuando para el consumidor alcancen el nivel de
identificador de procedencia. A veces se combinan varios niveles y tipos de leyes en materia de
derecho de derecho de Propiedad Intelectual para proteger en un mercado un producto con IG
(Giovannucci et al, 2009).

1.4.3.2. Legislacion nacional

Como lo expone Pefialosa y Chichillas (2018), se contaba con que solamente existian dos
alternativas de proteccion de un producto asociado a componentes geograficos o naturales: las
marcas colectivas y las denominaciones de origen; a pesar que muchas poblaciones con productos
originarios no contaban con una proteccion industrial, puesto que no cumplian los requerimientos
correspondientes. Una IG es mas accesible debido a que “tiene por objeto dotar a ciertos productos

con caracteristicas especiales atribuibles Unicamente al origen geografico.”

Paz y Pomareda (2009) determinan que el interés por lograr la IG “es un proceso que motiva cada
vez mas a los paises en desarrollo. Mediante las IG se procura reconocer y validar explicitamente
frente al mercado los atributos de ciertos productos agropecuarios y sus vinculos con el medio

fisico, la historia y la cultura.”

Se publico, por medio del Diario Oficial de la Federacion’, reformas a la Ley de la Propiedad
Industrial respecto al reconocimiento de la indicacion geogréaficas protegida (IGP) en México,
definiéndola como “el nombre de una zona geografica o que contenga dicho nombre, por hacer
referencia de la citada zona, que identifique un producto como originario de la misma, cuando

determine calidad, reputacion u otra caracteristica fundamentalmente a su origen geografico.”

Se cita de dicha Ley, en el Titulo Quinto, Capitulo 11, Del Tramite de la Declaracion de Proteccion,
a partir del articulo 165 hasta el articulo 165 BIS 25 todos los lineamientos que comprenden la
solicitud de un signo distintivo ya sea una denominacion de origen o indicacion geografica. Se
comienza con una solicitud (Figura 7) y la informacion que debe venir, se realiza el pago de dicha
solicitud y se debe esperar de dos a tres meses una apelacion que dictamina el IMPI si se continua

el proceso.

7 Publicado el 13 de marzo de 2018.



Solicitud:

Personas fisicas o morales,
dedicadas directamente con
la extraccion, produccion o
elaboracion del producto

Camaras o asociaciones de —

fabricantes
vinculados

o productores

Entidades o dependencias
gubernamentales

Informacion que se
debe presentar:
Nombre y domicilio del
solicitante

Naturaleza juridica y
actividades que realiza

Descripcion detallada
del(os) producto(s),
incluyendo caracteristicas y
procesos Ginicos.

Oficiales
deben
vincularse con el producto
en los  procesos de
produccién y envasado

Normas
Mexicanas  que

Lugar(es) de extraccion,
produccion y elaboracién
del producto, delimitando el
territorio y estén vinculados
a la zona geografica

Para denominacion de origen:

Sefialamiento detallado de
los vinculos del producto
con el territorio de
acuerdo a los factores
naturales y humanos

Para indicacion geogrdfica:

Criterios que establezcan
las  caracteristicas y

especificaciones que
debera cumplir el
producto en su

produccion, envasado y
comercializacion

25

Estudio técnico
emitido por una
autoridad o

— institucién publica

o privada que
sustente la
informacion

Figura 7. Informacion para la apelacién de una denominacion de origen o indicacién geogréfica, de acuerdo al
marco juridico de la Ley de Propiedad Industrial. Fuente: Elaboracién propia a traves de la Ley de Propiedad
Industrial (2018).
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CAPITULO II. Marco teorico
2.1. Las desigualdades en el desarrollo humano: un marco econémico mundial y nacional

Para Rios et al. (2015), la pobreza es la ausencia absoluta del bienestar humano, es decir, el escaso
ingreso de capacidades basicas humana para funcionar y sobrevivir en sociedad, como son las
necesidades de alimentacion, educacion, salud, seguridad, empoderamiento y derechos basicos.
Citando a la Organizacion de las Naciones Unidades para la Educacion, la Ciencia y la Cultura
(UNESCO) existen tres aspectos evaluadores que se deben tomar en cuenta para saber si un ser
humano esta en situacion de pobreza: 1) si su ingreso estd por debajo de una linea de pobreza, 2)
si posee los servicios basicos necesarios, y 3) si tiene las suficientes capacidades basicas para

funcionar en la sociedad.

Mathus (2008) considera gque “una persona es pobre cuando se encuentra en una situacion precaria
en la que carece de capacidades de desarrollo y que estan por debajo de un estdndar minimo
aceptado socialmente, lo que se manifiesta en situaciones de escasos ingresos, insalubridad,
desnutricion y vulnerabilidad a las enfermedades y a las inclemencias del medio ambiente, que

inciden negativamente en sus oportunidades de sobrevivir y mejorar su calidad de vida.”

Por el contrario, Sen (como se citd en Mathus, 2008) conceptualiza que la pobreza se define a
partir de las capacidades humanas, es decir, lo que la gente puede hacer por medio de su estado de
voluntad. Conviene especificar que, el autor determina que “la pobreza no es cuestion de escaso
bienestar”, mas bien de la ausencia de medios posibles para llegar a un estado de bienestar. Sin
embargo, el autor finaliza que “analizar la pobreza como un problema de desigualdad o viceversa,

no le haria justicia a ninguno de los dos conceptos.”

El Programa de las Naciones Unidas para el Desarrollo (PNUD), ha publicado anualmente, desde
1990, los Informes sobre el Desarrollo Humano. Donde “ofrecen una explicacion independiente,
analitica, basada en datos empiricos sobre los principales problemas, tendencias y politicas en el
ambito del desarrollo, reflejando las desigualdades del desarrollo humano en un mundo

cambiante”.

En el 2019, este Informe, detalld y citando textualmente, “que las desigualdades actuales
constituyen un obstaculo crucial para hacer realidad la Agenda 2030 para el Desarrollo Sostenible,

ya que no son exclusivamente disparidades en términos de ingreso y riqueza, y que tampoco
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pueden explicarse en medidas sintéticas de desigualdad centradas en una sola medicion”. Es por
esto que, en la exploracion de las desigualdades en el desarrollo humano se debe ir mas alla del

ingreso econdmico, explicAndose en cinco mensajes claves:

1) Contintan existiendo disparidades generalizadas en el terreno del desarrollo humano,
aunque se esta avanzando en la reduccion de las privaciones extremas

2) Esta surgiendo una nueva generacion de desigualdades y se observa divergencia en las
capacidades aumentadas, pese a la convergencia de las basicas

3) Las desigualdades se acumulan a lo largo de toda la vida, reflejando a menudo profundos
desequilibrios de poder

4) La evaluacion de las desigualdades del desarrollo humano y la respuesta a este problema
requieren una revolucién en lo que atafie a su medicién

5) Podemos corregir las desigualdades si actuamos ahora, antes de que los desequilibrios de

poder econdmico se trasladen al &mbito politico

La desigualdad salarial o de ingreso es una de las medidas que mas énfasis se da en las
desigualdades del desarrollo humano, dado que el mercado laboral donde exista un trabajo
eficiente, productivo y competente a través de politicas activas, es complicado para cada pais y el
desarrollo que estos le dan. Ya que el capital del que disponen los individuos influye, en cierto
modo, en sus posibilidades de acceso a los bienes y servicios disponibles en la sociedad. Su
distribucion desigual origina graves problemas socioecondémicos, que van en aumento a nivel

mundial (Torres, s.f.).

Un método para medir la desigualdad de ingresos en un nucleo social, pais o region es el indice o
coeficiente de Gini, descrito por el estadistico Corrado Gini en 1912. Este método econémico mide
en qué determinado punto existe la “distribucion del ingreso entre individuos u hogares dentro de
una economia”, basandose en dos variables: 0, para la maxima igualdad de distribucién salarial y,

1 que es la maxima desigualdad (IndexMundi, s.f. y Torres, s.f.).

Para México, el coeficiente de Gini ha presentado cambios sorprendentes desde el afio 2008.
Cuando en un inicio de este presentaba un coeficiente de 0.505 llego a presentar un 0.498 para el
afio 2016. El ultimo coeficiente presentado ha sido del afio 2018 a través del INEGI, con un
coeficiente de 0.475, posicionandolo como el segundo pais con mayor desigualdad de ingresos, de

acuerdo a la Organizacion para la Cooperacion y Desarrollo Econdémico (Forbes, 2014; Castafieda,
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2019; Gomez, 2019). Para Oaxaca, se encuentra dentro de los primeros estados que presentan
mayor desigualdad salarial, pasando de 0.49 (2010) a 0.511 para el afio 2012, de acuerdo a datos
abiertos del Consejo Nacional de Evaluacion de la Politica de Desarrollo Social (CONAVAL,
2015).

De acuerdo a un Informe de Oxfarm (2016), la creciente desigualdad econémica también agrava
la desigualdad entre hombres y mujeres. No solo eso, en México, los ricos se hacen mas ricos al
percibir el 9.5% del PIB nacional, existe un régimen fiscal méas favorable para los empresarios, la
poblacién indigena es la mas vulnerable, ya que son cuatro veces mas pobres ademas de causar

violencia por temas de marginacion y clasismo (Forbes, 2015).

2.2. El sistema neoliberal en la economia mexicana

Para los paises latinoamericanos se ha demostrado diversas fases alternas de crecimiento y
estancamiento o de crisis, los origenes de estas fases estan conectadas al ritmo de la economia
global. Después de la Segunda Guerra Mundial, uno de los programas a adaptar para un nuevo
orden econdmico internacional era los Acuerdos de Bretton Woods, que constaba de politicas
econdmicos para estabilizar y reconstruir el desarrollo de los paises después de la guerra. Sin
embargo, Estados Unidos se apodero de estos Acuerdos acomodandolos para su beneficio y
perjudicando, en especial, a los paises surefios de América. A partir de 1980, América Latina pasa
a una época de estancamiento econémico. En 1989, se formula el Consenso de Washington, un
modelo econémico abierto y liberalizado, ligadas a politicas de mercado de disciplina
macroecondémica. No obstante, se sigue demostrando que la economia americana absorbe todo a
su beneficio, mas alld de responder al contexto latinoamericano, provocando la insercién del

neoliberalismo a la economia de estos paises (Martinez y Reyes, 2012).

A partir de la primera mitad del siglo XX, en México se inicio la corriente de que “la pobreza y
las diferentes problematicas sociales comenzaban a estar definidas por politicos, cientificos
sociales y los militantes de base del partido politico en el poder (PRI), es asi que, dichos actores
fungieron como especialistas para determinar las problematicas sociales y, por consiguiente, las
categorias y conceptos de la pobreza”. A partir de aqui, varios paises capitalistas (en especial

Estados Unidos) inicio con la corriente de un “crecimiento econdmico sostenido y la necesidad de
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crear programas de alivio a la pobreza en el tercer mundo con la finalidad de que estas naciones

alcanzaran el desarrollo” (Mendoza, 2010).

El sistema neoliberal entro en México durante los 80’s, con la incorporacion del pais al Acuerdo
General sobre Aranceles Aduaneros y Comercio, ya que anhelaba adentrarse en la economia
global. No hubo vuelta atrés al sistema neoliberal cuando México firmo el Tratado de Libre
Comercio (TLC) con Estados Unidos y Canada (Méndez, s.f.)

La clase baja y media baja en México, durante los afios 1988 a 2008, resintieron la inflacion al
percatarse que sus ingresos disminuian continuamente y la canasta bésica alzaba sus precios cada
vez mas, en contraste, con paises desarrollados que presentan un incremento promedio de 50% de

sus ingresos (Jaramillo, 2018).

“La politica neoliberal en México aplicada desde 1982, no ha logrado los objetivos de desarrollo
planteados, pues existe una crisis recurrente en la economia nacional, el crecimiento sostenido no
ha podido lograrse, y existe el padecimiento de inflaciones constantes, desempleo, inseguridad,
pobreza, etcétera; demostrando con ello, su incapacidad para generar el bienestar que tanto se

pregonaba” (Salas — Luévano, s.f.).

2.3 Las alternativas econémicas actuales

2.3.1 Comercio Justo.

Se han ido surgiendo formas alternativas mediante las cuales algunos grupos se lograr abrir un
lugar y sortear las fallas del mercado y del Estado. Una de ellas es el Comercio Justo, que
paulatinamente, ha ido ganando reconocimiento como una alternativa econémica y sustentable, es

especial para pequefios productores no competitivos (Chavez — Becker y Natal, 2012).

El Comercio Justo es un movimiento internacional que lucha por la justicia global a través de la
comercializacion d productos elaborados en condiciones justas, la movilizacion social y la
incidencia politica, desarrollando un sistema alternativo en el que los derechos de los pueblos y el

medio ambiente estén en el centro de la actividad econdmica (REAS, s.f.).

Ceccon — Rocha y Ceccon (2008) describe que la principal finalidad del comercio justo es la de

impulsar una red de comercio alternativo que fomente el consumo de productos que tengan en
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cuenta, tanto el criterio del pago de un precio justo a los productores, como la promocion de valores
sociales y de respeto al medio ambiente. Citan a Bourdieu (1986) y Kier (2001), mencionando que
el Comercio Justo tiene la posibilidad de no caer en “las fuerzas del mercado sobre la venta de los
productos, a través de redes de comercializacion alternativas” y que se “apoya principalmente en
las capacidades de las redes de los productores, por esto, el capital social formado —como una

propiedad emergente desarrollada por estas redes—, juega un papel muy importante en el sistema”.

El movimiento del Comercio Justo inici6 en los afios 40 — 50’s en Estados Unidos,
simultdneamente, se inicia también en Reino Unido por medio de OXFAM. Posteriormente, se
crea la Organizacién Mundial del Comercio Justo, es aqui que se establecen los diez principios
internacionales del Comercio Justo, los cuales deben ser cumplidos por las organizaciones que

trabajan en este movimiento (REAS, s.f.):

1) Creacion de oportunidades para productores con desventajas economicas

2) Transparencia y responsabilidad

3) Précticas comerciales justas

4) Pago de un precio justo

5) Asegurar ausencia de trabajo infantil y trabajo forzoso

6) Compromiso con la no discriminacion, equidad de género y libertad de asociacion
7) Asegurar buenas condiciones de trabajo

8) Facilitar el desarrollo de capacidades

9) Promocion del Comercio Justo

10) Respeto por el medio ambiente

2.3.2 Buen Vivir.

El Buen Vivir significa vida en plenitud, en armoniay equilibrio con la naturaleza y en comunidad,
es un nuevo — viejo paradigma que propone el equilibrio entre las personas, la comunidad, la
sociedad y la madre tierra. Dentro del concepto, se fomenta la econdmica solidaria como forma de
integrar los procesos de consumo, comercializacion, produccion, financiamiento, desarrollo
tecnoldgico y humano de manea que promueva el desarrollo economico viable, ecologicamente

sostenible y socialmente justo para todos (Valadez y Gasca, 2013).
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El Buen Vivir tiene su origen en las expresiones de indigenas de Ecuador y Bolivia, en la lengua
aymara se dice suma gamariatakija, sumangafa, que significa “para vivir bien o vivir en plenitud,
primero hay que estar bien”, y la expresion suma gamafia se traduce como “vivir bien” o “vivir en

plenitud”, que en términos generales significa “vivir en armonia y equilibrio” (Huanacuni, 2010).

Como lo explica Martinez (s.f.), estos conceptos, aln en construccion, “toman en cuenta visiones
y conocimientos diversos de los pueblos originarios, pero integran también las mas actuales
reflexiones académicas, propuestas de movimientos sociales y algunas de las criticas al desarrollo
que se habian hecho anteriormente desde la vision occidental.” EI Buen Vivir redefine la idea del
bienestar en un sentido mas amplio, “es un concepto integral que contiene como prioridades la
reciprocidad, el respeto, la equidad y la diversidad; y enfatiza el cumplimiento de los derechos de

todos y todas, tomando en cuenta los de la naturaleza.”

2.3.3 Economia Solidaria.
Ante la creciente globalizacion y dentro del marco del capitalismo, se ha venido desarrollando
diferentes modalidades de cooperativismo y economia social, las cuales surgen en Europa a
mediados del siglo XIX. No es hasta mediados de los afios 80, cuando comienzan a consolidarse
una serie de practicas que tienen matices diferenciales bastante significativos frente a la economia
tradicional (Moreno, 2019).

Tedricamente, la economia solidaria plantea nuevas modalidades para alcanzar un desarrollo
econdmico comunitario con mayor cohesion social, dependiendo de los niveles de cooperacién
entre los agentes a intervenir y del marco de movimiento colectivo del proceso, contribuyendo a
la construccion del tejido social por medio de la cultura de la solidaridad y la organizacién para
generar el bienestar social y la sustentabilidad (Da Ros, 2007; Garcia y Hernandez, 2009; De S4,
2010; Barkin y Lemus, 2011).

Se define a la economia solidaria, en marco de la economia social, como una alternativa viable y
sostenible para satisfacer las necesidades individuales y colectivos, pretendiendo incorporar a la
gestion econdmica valores que deben regir la sociedad orientadas por una ética del bien comun,
como la justicia, equidad y reciprocidad entre los diversos actores sociales y en los ambitos en que
se desempefian (REAS, 2011; Caracciolo y Foti, 2013).
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Incluyendo a la economia popular, la cual esta estrechamente vinculada con la consolidacion de
relaciones sociales a través de la reciprocidad y la cooperacion, naciendo de iniciativas
espontaneas de solidaridad (Gémez y Javier, 2013). Al hablar de economia solidaria, también
hablamos de economia ecoldgica, la cual se construye los procesos para fortalecer la comunidad y
la sociedad, tomando en consideracion los impactos de nuestras propuestas y de nuestras acciones,

y el impacto de estos en relacién a los ecosistemas (Barkin y Lemus, 2011).

Para Tapia et al. (2017), la inclusion de politicas del desarrollo local dentro de las practicas de la
economia solidaria, orienta al mejoramiento del bienestar de la poblacion, teniendo estrategias
locales con importancia en el territorio, el cual configura como factor de desarrollo, pues
fundamenta el disefio y elaboracion de politicas adaptadas a las condiciones territoriales. En este
marco, se ubican algunas formas de organizacion social como las cooperativas, las sociedades
mutuales y las empresas sociales, las cuales favorecen el alcance de los objetivos propuestos dentro

de las politicas de desarrollo local.

Mundialmente, se puede hacer hincapié en las caracteristicas practicas de los emprendimientos de
la economia solidaria. En Brasil, se refiere fundamentalmente en la autogestion, sobre todo de
experiencias que se cultivan en los medios populares, como estrategias de enfrentar la pobreza 'y
la exclusion social. En otros paises como Argentina, Bolivia, Ecuador, México, Per( y Uruguay,
las redes integran solamente a actores de la sociedad civil, aungue en la mayoria de los casos existe

un dialogo frecuente con el sistema politico (Guerra, 2010).

En México, una vertiente de la Economia Social tiene origen histérico en formas tradiciones de
organizacion social y tenencia comunitaria de la tierra (Ejidos y comunidades indigenas),
asimismo, hay un origen con las uniones cooperativas, comunidades mutuales y los llamados

gremios o asociaciones (INAES, 2020).

Desde el afio 2012, se decreté la Ley de Economia Social y Solidaria® en México, que de acuerdo
a su articulo 2 “Tiene como objetivo establecer mecanismos de fomento al desarrollo,

fortalecimiento y visibilidad de la actividad economia del sector social de la economia y definir

8 Publicado en el Diario Oficial de la Federacion el 23 de mayo de 2012.
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las reglas de promocién, fomento y fortalecimiento del sector social de la economia como un

sistema eficaz”.

A partir de esta Ley, se establece el llamado Sector Social de la Economia (SSE), el cual, citando
textualmente®, “funciona como un sistema socioeconémico creado por organismos de propiedad
social, basado en relaciones de solidaridad, cooperacion y reciprocidad. Integrado en formas de
organizacion social como los ejidos, las comunidades, organizaciones de trabajadores, sociedades
cooperativas, empresas que pertenezcan exclusivamente a los trabajadores y, en general, todas las
formas de organizacion social para la produccion distribucion y consumo de bienes y servicios

sociales.”

De esta misma Ley, se crea el Instituto Nacional de la Economia Social (INAES), la cual “regula
y otorga apoyos para la gestion, desarrollo, consolidacion, constitucién, expansion y
nombramiento de los organismos del SSE y la participacion de estos en esquemas de

financiamiento social” (“Ley de Economia Social y Solidaria”, 2015).

2.3.3.1 Estudios de caso de Economia Solidaria en México.

De acuerdo a datos abiertos del INAES, existe alrededor de 60,000 organismos de SSE en el pais,
donde la mitad se conforma de ejidos (29,555) y, siguiéndole, las sociedades cooperativas

(15,000). Los casos mas reconocidos y exitosos que cuenta el pais sobre organismos de SSE son:

1) Unidn de Sociedades de Produccién Rural de Sur de Sonora

2) LaCruz Azul, S.C.L.

3) S.S.S. Comunidades Campesinas en el Camino

4) Consorcio Chiclero

5) Sociedad Cooperativas Financiera, Caja Popular Mexicana, S.C. de A.P. de R.L. de C.V.
6) Comunidad Indigena de Nuevo San Juan Parangaricutiro

7) Sociedad Cooperativa de Trabajadores de Pascual, S.C.L.

8) Pueblos Mancomunados de la Sierra Norte de Oaxaca

® Articulo 3° del Titulo I “Disposiciones generales”, reformado en el Diario Oficial de la Federacién el 11 de junio
de 2013.
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Especialmente en el Estado de Oaxaca, se tiene el registrd de diversas cooperativas y lugares de

intercambio economico social.
a) Sociedad de Solidaridad Social Comunidades Campesinos en Camino

Uno de los casos, es el de la “Sociedad de Solidaridad Social Comunidades Campesinos en
Camino”, que inici6 en 1991 como un sistema de tiendas comunitarias y en 1995 se constituy6
formalmente. Integrada por campesinos de diversas etnias y comunidades de la regién del Istmo,
para hacer frente al intermediarismo o coyotaje y obtener precios justos por sus productos, las
cuales cuentan con una procesadora de productos ecoldgicos (aceites, cereales, harinas, galletas,
etc.) y con una marca colectiva (Ecotierra), una union de ganaderos ecoldgicos, dos tiendas
cooperativas, una sociedad civil para la asistencia técnica y un fondo de aseguramiento (Marafion
y Lopez, 2013; Oliva, 2013).

b) Sociedad de Produccion Rural “Michiza o Yeni Navan”

La Sociedad de Produccion Rural “Michiza o Yeni Navan”, integrada por indigenas de cinco etnias
productoras de café de seis regiones de Oaxaca, trabajan bajo la cosmovision del trabajo colectivo,
el servicio y respeto a la naturaleza para mejorar las condiciones de sus participantes (Marafion y
Lopez, 2013).

c) Unidn de Comunidades Indigenas de la Region del Istmo (UCIRI)

Dentro de los casos de éxito vinculadas al Comercio Justo, se encuentra la Union de Comunidades
Indigenas de la Regidon del Istmo (UCIRI). Esta organizacion indigena campesina se conforma
como una asociacion que utiliza “procesos de desarrollo regional y de accion base”, teniendo éxito
por emprender acuerdos Yy alianzas locales con estructuras sociales. Considerada como una pionera
dentro Comercio Justo en Oaxaca y “demostrando las posibilidades que puede tener una
organizacion comunitaria, rural e indigena en la distribucion de la riqueza” (Chavez — Becker y
Natal, 2012).

d) Centro de Desarrollo Integral Campesino de la Mixteca

El Centro de Desarrollo Integral Campesino de la Mixteca, los cuales incursionaron en la
metodologia de ‘“campesino a campesino”, a través de sus procesos de produccion en la

conservacion del patrimonio biocultural, en especial del distrito de Nochixtlan, con técnicas de
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cultivo de alimentos, agricultura organica, estrategias de riego y conocimientos tradicionales para

el fomento de proyectos sostenible (Mijangos, s.f.).

e) Sociedad de Solidaridad Social (SSS) en el pueblo de Zapotitlan Lagunas, en la

Regidn de la Mixteca.

La Sociedad de Solidaridad Social (SSS) en el pueblo de Zapotitlan Lagunas, en la Region de la
Mixteca, es una organizacion campesina orientados a la reforestacion y a la recuperacion de suelos,
donde se introduce la cooperacion y dirigidos a realizar proyectos sustentables para el desarrollo
local. Especialmente se dedican a la produccion de plantulas de maguey mezcalero en viveros y se
extienden a la produccion del mezcal. Carrillo y Ramirez (2013) menciona que esta SSS, gracias
al apoyo financiero de la Comisidén Nacional Forestal (CONAFOR) se realiz6 la construccion de
un vivero, especialmente, de Agave potatorum y que el cual se ocup6 para la reforestacion

aproximadamente 120 hectareas de terrenos.

Este altimo caso, nos demuestra que el enfoque de la sustentabilidad esta muy presente y ligada a
las vertientes de la Economia Solidaria, y no solo a eso, sino también que es parte de los
mandamientos del Comercio Justo y es eje central en la corriente del Buen Vivir, dado que la
Madre Tierra es un pilar importante en esta ideologia.

2.3.4. Sustentabilidad como un eje principal en la Economia Solidaria

La palabra sustentabilidad aparece por primera vez durante el Informe Brundtland en 1987,
conceptualizandolo como “promover una nueva alianza naturaleza-cultura fundando una nueva
economia que renueve los sentidos existenciales y las formas de habitar en la Tierra”. Para
Tommasino (2001) y Sheinbaum (2007), el concepto de sustentabilidad implica distintos &mbitos
de analisis que basicamente son el ambiental, el social y el econdmico, buscando alternativas que
permita distribuir las riquezas y aumentar la prosperidad de todos, tratando de encontrar un

equilibrio entre el desarrollo humano y la vida de los ecosistemas.

La sustentabilidad social lista una serie de elementos que tienden, todos ellos, a mejorar la calidad
de vida, la democracia, o los derechos humanos, dependiendo también de las fuerzas sociales, de
las correlaciones de fuerzas y capacidades de accién eficaz de los agentes sociales y las

instituciones a través de una correcta organizacion social, que permita el desarrollo duradero y de
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las técnicas adecuadas como son las inversiones en capital humano o, por ejemplo, el incremento

de la cohesion social (Foladori, 2002; Coraggio, 2011; Romero, 2012).

Desde el ambito economico, para Vilain (citado en Tommasino, 2001) “la sustentabilidad
economica es el resultado de la combinacion de factores de produccion, de las interacciones con
el medio y de las précticas productivas ejecutadas, evaluadas a través de: la viabilidad econémica,
la independencia econdémica y financiera, la transmisibilidad y la eficiencia del proceso
productivo.” Duran-Ferman et al., (2015) plantean que en la incorporacién de la sustentabilidad
pueden proponerse esquemas alternativos mas acordes con las necesidades planteadas en el sector
productivo en cuanto a mejorar la productividad, rentabilidad, eficiencia biolégica, proteccién de
recursos primarios y calidad de vida de los productores y de los habitantes en general.

Su acercamiento con la sustentabilidad ecoldgica distingue no sélo necesidades locales sino
también potencialidades al incluir respuestas basadas en conocimientos tradicionales, experiencias
identidarias y culturales, el dialogo de saberes, el intercambio de experiencias técnicas y practicas

para la comprension y atencion de problemas (Rosas-Bafios et al., 2014; Casas et al., 2017).
2.4 El agave y el Mezcal dentro de la Economia Solidaria en México y Oaxaca.

En 2017, la superficie del cultivo del agave llegd a mas de 105 mil 600 hectareas a nivel nacional,
lo cual significa una exportacion de mil 389 millones de ddlares de mezcal y tequila. Mientras que,
en Oaxaca, siendo uno de los Estados principales de produccion de mezcal a nivel nacional, se
reportd una produccion de 85% de los méas de 3 millones 985 mil 221 litros reportados a nivel
nacional, en sus diferentes categorias: mezcal, mezcal artesanal y mezcal ancestral (SAGARPA,
2018).

“Se produce mezcal en 21 de los 32 estados de México” (Alvarez — Ainza, 2017 cita a De Leon —
Rodriguez, 2006). La complejidad del mezcal, no solo se debe a la especie de Agave utilizada,
sino también al proceso que se emplea para elaborarlo (herramientas, materiales, microbiota nativo
presente en la fermentacion, tiempo y temperatura de la fermentacion), reflejando una amplia
diversidad de caracteristicas sensoriales, las cuales estan ligadas a la region en donde se produce,
lo que muestra la importancia cultural y econdémica de los agaves y del mezcal (lllsey — Granich
et al., 2009)
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En Michoacan, se registran al menos unas 80 fabricas de mezcal distribuidas en el estado. Para el
2014, se produjeron alrededor de 400,000 litros, en este mismo afio, se registraron ante el 6rgano
certificador 22 productores de maguey, 23 productoras de mezcal, 25 empresas envasadoras y 2
marcas. Sin embargo, solo el 1.8% este certificado, implicando que la comercializacion es de forma
clandestina en el mercado informal. Al igual que en Oaxaca, en Michoacan, el mezcal es una
bebida representativa de su poblacion, no solo como una actividad econdmica, sino porque forma
parte de una identidad cultural, que data desde hace mas de 500 a 400 afios de historia (Alvarez —
Ainzaet al.,2017)

La utilizacion de diversos tipos de sociedad para la formalizacion de productos elaborados es
aceptada tanto en la Ley de Economia Social como en la Ley de Propiedad Industrial. En 2005, se
registro la marca colectiva Mezcal Papalote de Chilapa, de la Sociedad de Solidaridad Social (SSS)
Sanzekan Tinemi, de la region de la Chilapa en los estados de Guerreo y Michoacén. La marca
nace de la necesidad de formalizar el producto mezcal, el cual se viene produciendo desde 1765y
son procesos y conocimiento que se transmite de generacién en generacién, conforman su
identidad cultural y representan los recursos locales con un potencial econémico considerable en

la region (lllsey, 2005).

Un caso particular sobre cooperativismo en el mezcal, es la marca colectiva La Venencia,
proveniente del distrito de Ejutla, Oaxaca, el cual agrupa a 13 localidades entre productores de
maguey y de mezcal. Los cuales se agruparon para producir, destilar y envasar mezcal de diversos
magueyes endemicos de la region ante la problematica del comercio informal. Para ello, se
registran ante la misma marca, sin embargo, al ser de caracter unico, incluyen el nombre y
fotografia del maguey utilizado en el lote, la fecha de elaboracion, la graduacion alcohdlica, el
nombre del Maestro Mezcalillero, la poblacion donde este vive, el namero de botellas envasada y
el numero corresponde a cada botella (Mezcal de Ejutla Oaxaca, 2005)

El CRM (2015) registra 422 productores de mezcal y 349 marcas distribuidas en todo el territorio
oaxaquefio. Sin embargo, en 2019, se realiz6 el foro “Vive Mezcal” en Oaxaca, donde se reunieron
alrededor de mas de 120 empresas de mezcal, presentando a veces dos marcas por cada empresa,
es decir, un posible numero de 200 a 240 marcas. El nUmero de empresas y marcas puede haber

sido reducido a lo largo de los afios por dos posibles opciones: la falta de pago de la certificacién
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anual ante el CRM o la baja produccion de mezcal en sus regiones debido a la sobreexplotacion

de las especies.

Para el 2020, de acuerdo al portal de Mezcales Club, se tiene el registro de 189 marcas de mezcal
de diferentes zonas y regiones de Oaxaca. Sin embargo, no se tiene un nimero estimado (y el

verdadero) de los productores artesanales y a

ncestrales “informales” que se encuentran a nivel estatal. Antonio (2004) estima que, en Oaxaca,
existen alrededor de 10 mil pequefias unidades productivas del sistema producto de maguey —

mezcal.

Una empresa de mezcal no es lo mismo que un productor artesanal o ancestral en Oaxaca. Existe
una diferencia abismal en aportacion econdmica, social, productiva, ambiental de la produccion

que se hace a escala empresarial a escala de Unidad de Produccion Familiar.

De acuerdo a Ramirez — Garcia, Sanchez — Garcia y Montes — Renteria (2015), una unidad de
produccién familiar (UPF) son aquellas tierras suficientes para proporcionar sustento a una familia,
para que logren un nivel de vida satisfactorio, mediante el trabajo de sus miembros y la aplicacion
de una técnica predominante de la regién. Citando a Carmagni (2008), las UPF’s son una actividad
econOmica estratégica para que la familia obtenga los alimentos suficientes. En las UPF’s existen
dos modalidades de agricultura familiar: multifamiliar de tamafio medio y multifamiliar de gran

tamanfio.

2.4.1. La interculturalidad del mezcal en Oaxaca

Antonio y Ramirez (2008) expone gue la produccion de mezcal artesanal en la regién del mezcal
en Oaxaca viene ligada muy estrechamente con la agricultura y su reproduccién social en grupos
domésticos campesinos, ya que ambas actividades contribuyen a la creacion de empleos y detonan

la economia social de su entorno, sin embargo, se siguen situando en situaciones de pobreza.

El mezcal artesanal elaborado en UPF’s, debido a su naturaleza familiar, difiera abismalmente a
un mezcal elaborado en un palenque comercial. Dos aspectos muy importantes derivan a que en

una UPF no se percibe un sueldo a los integrantes en la produccion y el segundo se centra en que
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la UPF no tiene como objetivo el acular riqueza, sino, “de generar ingresos diarios que permita a

la familia sobrevivir en el dia a dia.” (Espinosa, Rivera y Maldonado, 2017).

Los mismos productores han tenido que adaptarse y modificar su tecnologia tradicional en
produccion de mezcal, ocasionando la especializacion y el monocultivo del agave mezcalero;
condicion que cancel6 las diversas practicas y labores agricolas tradicionales conservacionistas y
de preservacion de los recursos naturales, eliminando los periodos de descanso de los suelos, la

rotacion y asociacion de cultivos, el control manual de malezas y plagas (Antonio y Smit, 2012).

De acuerdo a Benitez (2005), el proceso de produccion de mezcal, es largo y complejo,
conteniendo una larga tradicion de herencia y de adaptacion de condiciones histéricas y que han
sufrido a lo largo del tiempo y que no cuentan con un registro especifico que daten su aparicion.
“El mezcal no s6lo es un producto resultado de la transformacion de la naturaleza por la mano del
hombre en un elemento de satisfaccion de las necesidades”, dado que también satisface
necesidades simbdlicas para las comunidades, ya que historicamente, el mezcal ha acompafiado a
estas comunidades, en todas ellas se cuentan distintas historias desde puntos de vista

antropoldgico, politico, medicinal, incluso ambiental.

Otra condicidn que se registra es la perdida de la biodiversidad asociada con el maguey, la explica
Martinez (2017), donde la comercializacién del mezcal industrial y artesanal, ha registrado un
crecimiento sostenido en el mercado nacional de 110 - 137% en las exportaciones. Esto ha
ocasionado una sobreexplotacién de las especies nativas de agave y ha conducido a la depredacion
y peligro de extincion de las especies endémicas.

Antonio y Smit (2011) determinaron que el conocimiento y las practicas agricolas tradicionales
campesinas contribuyen a la sustentabilidad ambiental y productiva en los suelos agaveros, en
especial los sistemas agricolas en valles, de dos comunidades de la Region del Mezcal, sin
embargo, encontraron que estas practicas van desapareciendo debido a la sobreexplotacion del

agave para la industria del tequila.

La cultura del mezcal es un tema bastante amplio que tiene como objetivo desarrollar esta cultura
de los mezcales basados en la valorizacion de la diversidad natural de los pueblos arraigados a la

elaboracidn del mezcal. Es importante recalcar que es necesario difundir la tradicion que respalda
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cada mezcal de diversas especies asociados a los paisajes, plantas, identidades culturales y regiones

en cada lugar de México (Castillo, s.f.).

Para Gomez (2018) es posible coordinar e integrar a las familias productoras aglomeradas en UPF
dentro de una Economia Solidaria en la comunidad de Yutanduchi de Guerrero, ya que presentaron
caracteristicas como trabajo en equipo y diversas acciones solidarias. Sin embargo, ain persiste
problemas en la cadena de produccion y movilizacion del mezcal y problemas sociales que afectan

el trabajo en equipo.

CAPITULO I1I. Descripcion del area de estudio

3.1. Macrolocalizacion del area de estudio

El trabajo se realizé en un poligono territorial delimitado entre cuatro pueblos mancomunados del
distrito de Nochixtlan: Yutanduchi de Guerrero, San Pedro Teozacoalco, San Miguel Piedras y
San Mateo Sindihui, ubicados entre las coordenadas geograficas 17° 7° 55>’ N, 97° 26’ 10.31” O
y 16° 54’ 41.7> N, 97° 10” 7.2°> O (Figura 8). EI mancomun pertenece a la Microrregion 15 —

Zona Sur Nochixtlan.

Yutanduchi
de Guerrero

San Miguel
Piedras

San Pedr6
Teozacoalco

Figura 8. Ubicacion geogréafica del mancomun. Elaboracion propia a partir de informacién de INEGI en un Sistema
de Informacion Geografica (ArcMap 10.3).
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El mancomUn abarca una extension territorial de aproximadamente 381.15 km?, representando una

ocupacion total de 0.39% referente al estado; habitando 5,719 pobladores, basado en cifras

obtenidas en el 2008. No obstante, datos censales mas recientes (Encuesta Intercensal 2015

expone que la poblacién disminuy0 a 5,644 habitantes en el mancomdn, esto nos quiere decir, que

los indices de migracion subieron, los jovenes salen de sus comunidades para ir a estudiar o trabajar

a ciudades como Oaxaca, Ciudad de México o a los estados del norte, estos datos se desglosan en

las tablas seis y siete.

Tabla 6. Datos generales sobre el mancomun. Elaboracion propia basada en los prontuarios de informacién
geografica del INEGI (2008).

MUNICIPIOS DEL MANCOMUN

San Mateo Sindihui

San Miguel Piedras

San Pedro
Teozacoalco

Yutanduchi de
Guerrero

Entre los paralelos
16°56° y 17°07" de
latitud norte; los
meridianos 97°18’ y
97°27’ de longitud

Coordenadas
geogréficas

Entre los paralelos
16°55 y 17°03” de
latitud norte; los
meridianos 97°09’ y
97°17’ de longitud

Entre los paralelos
16°55 y 17°05” de
latitud norte; los
meridianos 97°13’ y
97°20° de longitud

Entre los paralelos
17°01° y 17°08° de
latitud norte; los
meridianos 97°15” y
97°21’ de longitud

oeste. oeste oeste oeste.

Altitud 900y 2 300 m. 1300y 2400m, 1300y 2400m,. 1100y 1900 m,
Ocupacién

territorial 0.15% 0.07% 0.10% 0.07%
referente al

estado
Superficie 137.60 km? 69.86 km? 108.45 km? 65.24 km?
municipal
Localidades 3 localidades 8 localidades 11 localidades 2 localidades
Pczgéaocig;)n 1 871 habitantes 1 375 habitantes 1 298 habitantes. 1 175 habitantes

Tabla 7. Poblacion de los municipios del mancomun. Elaboracion propia basada en datos obtenidos del Atlas de
Género de Oaxaca (2019).

MUNICIPIOS DEL MANCOMUN

San Mateo San Miguel San Pedro Yutanduchi de
Sindihui Piedras Teozacoalco Guerrero
Poblacion por sexo F M F M F M F M
1,075 944 666 605 628 597 601 528
Poblacion total 2,019 1,271 1,225 1,129
Relacion  87.81 hombres por 906?125211%85 95.06 hombres por  87.85 hombres por
hombre/mujer  cada 100 mujeres P mujeres cada 100 mujeres  cada 100 mujeres
10 Informacion obtenida por medio del Atlas Género de Oaxaca. Recuperado de

https://atlasdegenero.oaxaca.gob.mx
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Proporcién de

habitantes con 0.05% 0.03% 0.03% 0.03%
respecto a la poblacion

total del estado

Los municipios presentan altos y muy altos grados de marginacién y sus localidades, en su

mayoria, se consideran como zonas de atencidn prioritaria (ZAP)*! de tipo rural (Tabla 8).

Tabla 8. Grados e indices de marginacion de los municipios del mancomun. Elaboracién propia basado en datos
obtenidos del Atlas de Género de Oaxaca (2019) y del Catalogo de Localidades de SEDESOL (2013).

MUNICIPIOS DEL MANCOMUN

San Mateo San Miguel San Pedro Yutanduchi de
Sindihui Piedras Teozacoalco Guerrero
Gra_do d.e, Muy alto Muy alto Alto Alto
marginacion
Indice de 1.25871 1.2851 1.09625 0.92945
marginacion
ZAP Si, Si Si Si

Dos municipios del mancomun se auto describen como poblacién indigena, por lo tanto, su
poblacion tiene un alto porcentaje de hablantes de lengua indigena (HLI), y es el mixteco es el

idioma que predomina (Tabla 9).

Tabla 9. Poblacion indigena en los municipios del mancomdn. Elaboracion propia basado en datos obtenidos del
Atlas de Género de Oaxaca (2019)

MUNICIPIOS DEL MANCOMUN

San Mateo Sindihui ~ San Miguel Piedras San Pedro Yutanduchi de
Teozacoalco Guerrero
F M F M F M F M
Potllauon d@ 3 0 0 634 568 0 0 582 497
afios 0 més
Poblacion de 3 0 0 38.64%  38.73% 0 0 7921%  80.68%
anos y mas, HLI
Poblacion de 3
anos y mas, 0 0 98.78%  99.09% 0 0 97.18%  98.25%
hablantes espafiol y
HLI
Autqad,scrlpcmn 0 90.56% 0 91.59%
indigena

Mientras que, en el aspecto ambiental, la ubicacién geografica del mancomun presenta
temperaturas promedio entre 16 a 24°C, encontrandose a altitudes promedio de entre 900 a 2,400

11 Se consideran ZAP a “las 4reas o regiones cuya poblacion registra indices de pobreza, marginacién indicativos de
la existencia de marcadas insuficiencias y rezagos en el ejercicio de los derechos para el desarrollo social establecidos
en la Ley General de Desarrollo Social.”
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msnm, precipitaciones promedio entre 800 — 1 500 mm, con clima comun semicalido subhumedo

con lluvias en verano [(A)C(w1)] y un suelo dominante de tipo Luvisol (Tabla 10).

Tabla 10. Comparacion de indicadores ambientales de los cuatro municipios del mancomun. Elaboracién propia.
Fuente: Prontuarios de ubicacion geografica (INEGI, 2008).

MUNICIPIOS DEL MANCOMUN

San Mateo Sindihui

San Miguel Piedras

San Pedro

Yutanduchi de

Teozacoalco Guerrero
Clima
Rango de 16-24°C 18 — 24°C 16 — 24°C 18 - 22°C
temperatura
Rango de 900 — 1 500 mm 1000 — 1200 mm 800 — 1 200 mm 900 — 1 200 mm
precipitacion
Semlcallt_jo subhiimedo o ) Semicalido
con lluvias en verano-  Semicéalido subhumedo subhtmedo con o
(75.56%), calido con lluvias en verano Semicalido

subhimedo con lluvias

(84.82%) y calido

lluvias en verano

subhimedo con

. 0 (1
Clima en verano (23.05%) y subhtimedo con (2356%1;)3(; g il(;go lluvias en verano
templado subhimedo lluvias en verano lluvias en verano (100%)
con lluvias en verano (15.18%) (3.32%)
(1.39%) '
Fisiografia
Provincia Sierra Madre del Sur Sierra Madre del Sur Sierra Madre del Sur  Sierra Madre del Sur
(100%) (100%) (100%) (100%)
Mixteca Alta (85.99%), Sierras Centrales de Sierras Centrales de Sierras Centrales de
Sierras Centrales de Oaxaca (85.10%) y Oaxaca (50.57%) y Oaxaca (100%)
Subprovincia ~ Oaxaca (10.12%) y Mixteca Alta (14.90%) Mixteca Alta
Cordillera Costera del (49.43%)
Sur (3.89%)

Sierra alta compleja
(86%), Sierra de

Sierra de cumbres
tendidas (85.10%) y

Sierra de cumbres
tendidas (50.57%) y

Sierra de cumbres
tendidas (100%)

Sistema de . i . . .
cumbres tendidas Sierra alta compleja Sierra alta compleja
topoformas 0 )
(10.12%) y Caiion (14.90%) (49.43%)
tipico (3.88%)
Edafologia
Luvisol (46.54%), Luvisol (79.95%), Luvisol (43.52%), Leptosol (55.64%),
Suelo Leptosol (42.60%), Leptosol (18.39%), Leptosol (40.34%), Luvisol (39.13%)
dominante Regosol (5.88%) Regosol (1.27%) Regosol (16.07%) Fluvisol (5.23%)
Fluvisol (4.98%) Fluvisol (0.39%) Fluvisol (0.07%)
Hidrografia
Region Costa Chica-Rio Verde Costa Chica-Rio Verde Costa Chica-Rio Costa Chica-Rio
hidrolégica  (100%) (100%) Verde (100%) Verde (100%)
Cuenca R. Atoyac (100%) R. Atoyac (100%) R. Atoyac (100%) R. Atoyac (100%)
R. Sordo (100%) R. Sordo (100%) R. San Antonio R. Sordo (100%)
(99.44%) y R.
Subcuenca

Atoyac-Oaxaca de
Juarez (0.56%)

Corrientes de
agua

Perennes: Verde,
Hondo e intermitentes.

Perennes: Minas 'y
Moler.

Perenne: Cajon.
Intermitentes: Cajon
y Minas.

Perennes: Cajony
Verde.
Intermitentes: Cajon
y Verde.

Continuacion ...
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Continuacion ...

Cuerpos de ND ND ND ND
agua
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CAPITULO IV. Marco metodoldgico
4.1. La metodologia Investigacion Accion — Participativa.

La investigacion accion participativa (IAP) se conceptualiza de formas diferentes, sin embargo,
coinciden en que, se constituye como una opcion metodolédgica de mucha riqueza, ya que, por una
parte, permite la expansion del conocimiento, y por la otra, genera respuestas concretas a
problematicas que se plantean los investigadores cuando deciden abordar una temética o situacion

problematica y desean aportar alguna alternativa de cambio o transformacion (Colmenares, 2012).

Como lo explica Durston y Miranda (2002), “el potencial de la investigacion acciOn participativa
apunta a la produccion de conocimiento, articulando de manera critica los aportes de la ciencia y

del saber popular, con el fin de reorientarlos hacia la accion transformadora de la realidad”.

Colmenares citando a Pérez Serrano (1998) sefialando que las etapas para el acercamiento con la
metodologia investigacidén-accion se inician con el diagnostico de un problema; luego, la
construccién del Plan de Accién, la puesta en practica del referido plan y su respectiva

observacién, la reflexion e interpretacion de resultados y la replanificacion, si fuera necesaria.

Mientras que, Contreras (2002) explica que la aplicacion de la IAP, se propone como una
aplicacion rigurosa del método cientifico. A partir de un diagndstico de la realidad comunitaria se
disefia la investigacion, sus objetivos y el método de la misma, incluyendo la participacion parcial
de la comunidad, ya sea para la recoleccion y/o contrastacion de los datos de investigacion, o para
la implementacién de las estrategias a seguir. Los resultados del proceso investigativo son
ordenados, sistematizados e interpretados por el equipo de investigacion, pudiendo ser devueltos

a la poblacion estudiada.

“Los objetivos de la investigacion son conocidos no sélo por los investigadores, técnicos y
encuestadores sino también por la propia comunidad, constituyéndose un proceso de
investigacién conjunto y una efectiva democratizacion del conocimiento. A su vez, intenta
promover la cohesion activa de la comunidad para la participacion, ayudando a sus participantes
a descubrir problemas y a razonar en torno a la busqueda de soluciones”. (Durston y Miranda,
2002)

El disefio de la IAP, se determinG bajo los conceptos expuesto por Pérez Serrano (citado en

Colmenares, 2012) y Contreras (2002). De tal forma, que, se unen y modifica para adaptarla a los
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fines del proyecto y elaborar un plan de trabajo. Ambas metodologias fomentan un caracter
protagonico a la comunidad a estudiar, donde se enfoca en una problematica a investigar, el cual
es delimitado, atendido, analizado y orientado hacia una transformacion social de la misma

comunidad.

4.2. Proceso metodologico

El plan de trabajo o proceso metodoldgico (Figura 9) constd de cuatro etapas: el diagnostico, el
cual se integra como una recopilacion y estudio de la realidad comunitaria, implicando la
problemaética que se aborda y sus posibles explicaciones; el disefio, parte del estudio generado del
diagnostico, complementado con la integracion parcial a la comunidad y sus primeras
observaciones; en la recopilacién, es la entrada completa a la poblacion del estudio, recopilando y
sistematizando los datos; y por Gltimo, la socializacion, se enfoca en la depuracion e interpretacion
de la informacion recopilada, ademas de que efectuar una exposicion y devolucién de informacion

a la poblacion estudiada.

DIAGNOSTICO SOCIALIZACION

De la realidad Depuracién e
comunitaria interpretacion de la
informacidn recopilada

DISENO - RECOPILACION

Recopilacién y sistematizacion
de los datos investigados

Investigacién parcial de
la comunidad

Figura 9. Proceso metodoldgico aplicado en el proyecto en base de dos metodologias |AP

Como guia, se realiz6 una tabla (Tabla 11) con las herramientas y métodos de participacion

relacionadas con los objetivos del proyecto para alcanzar las metas propuestas.
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Tabla 11. Etapas, actividades, técnicas y metas realizadas durante el proyecto. Elaboracion propia, tomando en
cuenta la metodologia IAP adaptada.

ETAPAS ACTIVIDADES

HERRAMIENTA O
TECNICA

METAS

DIAGNOSTICO DE
1 LA REALIDAD
COMUNITARIA

Revisién bibliografica
sobre el tema de
estudio

Uso de diferentes
fuentes de informacion

Obtencion de informacion
actual sobre la distribucion de
los magueyes y definiciones
generales para la
conceptualizacion del trabajo

Convocar a los actores
sociales involucrados
en el proyecto para
revisar el plan de
actividades

DISENO DE
PROPUESTAS DEL
PLAN DE
ACTIVIDADES

2

Presentar el disefio del
plan de actividades a
las comunidades a
estudiar

Uso de diferentes
fuentes de informacién,
lluvia de ideas,
dilogos con actores
sociales involucrados
en el proyecto
Dialogos semi
estructurados,
herramientas
audiovisuales

Obtener el disefio sobre el
plan de actividades futuras a
realizar en el proyecto

Obtener la aprobacién de las
comunidades para realizar la
toma de datos requeridos

Compilacion y analisis
de la informacioén
existente de la base de
datos georreferenciados

Compilacion de
indicadores
sociodemogréficos de
las comunidades a
estudiar

RECOPILACION
DE DATOS

Visita a palenques de
mezcal

Sistema de Informacion
Geografica (SI1G),
analisis multicriterio,
revision de bibliografia
pasada y actual.

Sistema de Informacién
Geografica, revision de
bibliografia

Uso de GPS para datos
geolocalizados,
cuestionarios,
entrevistas
semiestructuradas,
muestras fotogréficas

Sistematizacion de datos
ambientales de la zona de
estudio.

Tener diferentes fuentes de
informacion para su proxima
depuracion

Obtener datos precisos y
georreferenciados para su
ingreso en una base de datos
para su nueva depuracién y
analisis por medio de una SIG

Depuracién y analisis
de las encuestas
realizadas a los

productores de maguey
- mezcal
Sistematizacién de
experiencias en la
produccién del maguey
-mezcal.

SOCIALIZACION
DE LA
INFORMACION
RECOPILADA

SN

Presentacion de los
datos obtenidos

Uso de la encuesta
social (Briones, 2003)

Por medio de la guia
metodoldgica de
sistematizacion (FAO,
2004).
Dialogos semi
estructurados,
herramientas
audiovisuales

Obtener una base de datos de
las variables recopiladas.

Documentar la produccion del
maguey- mezcal y sus
técnicas.

Dar a conocer los resultados
obtenidos de la etapa anterior
para que reconozcan su
realidad
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4.3. Herramientas y métodos del proceso metodoldgico

4.3.1. Metodologia de la revision bibliografica.

La metodologia de la revision bibliografica y gestion de informacion de temas cientificos es una
metodologia utilizada, a través de su estructuracion y sistematizacion, la obtencion de informacion
relevante y asegurar la originalidad de una investigacion (Gomez — Luna et al., 2014). Esta
metodologia esta estructurada en cuatro fases que se exponen en la tabla 12. Esta metodologia se
emple6 durante todo el proceso de la redaccion del trabajo, implicando que estuvo presente en

todas las fases del proceso metodoldgico, aunque tiene su auge en la etapa uno.

Tabla 12. Fases de la metodologia de la revision bibliogréfica y gestion de la informacion propuesta por Gémez —
Luna et al., (2014). Elaboracion propia.

FASES DE LA

METODOLOGIA EN QUE CONSISTE

Corresponde a las necesidades del investigador, las cueles conducen a
Definicion del problema comprender el escenario a investigar y permita la retroalimentacion.

Se necesita de todas las fuentes y materiales de informacién permitidas y
legitimas (libros, revistas, sitios web, divulgacion cientifica, etc.), con el fin de
definir el dominio de la investigacion, aplicando criterios de selectividad y que
se enfogque en documentos relevantes.

Busqueda de la informacion

Consiste en organizar de manera sistematica la documentacién encontrada, ya
Organizacién de la informacion  sea por relevancia, jerarquica o cantidad de datos o informacién (tablas o
mapas).

Como su nombre lo dice, analizar la informacion ya organizada y seleccionar
Anadlisis de la informacion la de mas utilidad y la que contenta los aspectos més relevantes para el tema de
estudio.

4.3.2. Entrevistas a profundidad.

Para Taylor y Bogdan (1987), la entrevista a profundidad sigue un modelo de una conversacién
entre iguales, tratando de avanzar lentamente y establecer rapport con los informantes, formulando
inicialmente preguntas no directivas y aprendiendo sobre la marcha lo que es importante antes de
enfocarse en los intereses de la investigacion. La importancia de la entrevista a profundidad deriva
en la busqueda del pasado, presente y futuro para estudiar los hechos o forzar su entrada en todos

los escenarios y situaciones privadas.

Por otro lado, la cédula es una herramienta de observacion utilizada para la investigacion social,

en especial, para el registro de datos extraidos en una entrevista. Su contenido lo constituye
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preguntas factibles de cuantificar y que se refiere a algin problema o aspecto del mismo que se
investiga. El contenido de la cedula debe tratarse con el menor nimero de asuntos posibles para
ser breve sin que afecte la claridad de la investigacion. Consta de dos partes: identificacion y
preguntas (Escalante y Mifiano, 1982) (Tabla 13).

Tabla 13. Partes que conforman la redaccion de una cedula (Escalante y Mifiano, 1982). Elaboracion propia

IDENTIFICACION PREGUNTAS

a) Nombre de la institucion o empresa que patrocina Comprende las preguntas sobre el motivo de la
la investigacion investigacion, ya que permite obtener los datos para el

b) Titulo sintético que dé a entender el asunto de la manejo de la concentracion. Este instrumento debe ser
investigacion moderado para el analisis minucioso.

¢) Lugary fecha de la entrevista

d) Nombre del entrevistado y direccién

e) Nombre de la persona que hace la entrevista

f)  Namero que le corresponde a la cedula

Durante la etapa dos, se realiz6 entrevistas a profundidad a funcionarios publicos del IMPI, esta
entrevista fue estructurada teéricamente por las herramientas de cédula (Escalante y Mifiano, 1982)
y por técnicas de entrevistas a profundidad (Taylor y Bogdan, 1987) (Anexo 1).

4.3.3. Observacion participante.

La primera observacion a la comunidad tiene como propésito una interpretacion determinado por
el contexto de produccidn de conocimiento, la objetividad de este responde a una construccion
analitica situada en los marcos de referencia del observador (Fernandez, 2009). La primera
observacidn constituye conocer parte de la realidad comunitaria sin tener un conocimiento previo
de este 0 un conocimiento relativo, para reflexionar sobre su actualidad y como se desenvuelve la

comunidad.

Durante la etapa dos, se realizé esta primera observacion y se determiné el uso de entrevistas a los

productores de maguey — mezcal a las comunidades visitadas (Anexo 2y 3).

Posteriormente, se empled la técnica de la observacién participante, la cual involucra la interaccion
social entre el investigador y los informantes durante el cual, se recogen datos de modo sistematico
y no intrusivo (Taylor y Bogdan, 1987). Para Geilfus (2002), la observacion participante es un
método para sumergirse en la vida diaria de la comunidad y entenderla mejor a través de la
participacion activa con ellos y reproduciendo comentarios e informacion de forma mas

gspontanea.
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Esta observacién participante fue uno de los métodos mas empleados en el trabajo, ya que nos
brindaba informacion que los actores sociales involucrados no tenian conocimiento, y mucha de

esta informacidn, se recopilo para la obtencion de resultados.

4.3.4 Dialogos con informantes clave

Se utilizé el método de didlogos con informantes clave, propuesta por Geilfus (2002), como una
herramienta participativa para obtencion de informacion, debido a que el dialogo con personas
bien informadas sobre la comunidad, puede orientar el trabajo y validar la informacion que se

presente.

Esta técnica respaldaba la informacion obtenida a través de la observacion participante y en su
mayoria, los informantes clave eran autoridades municipales de los pueblos mancomunados o
actores sociales muy involucrados en las actividades de la cadena productiva del maguey — mezcal

en esta microrregion

4.3.5. Lluvia de ideas

La lluvia de ideas se empled con los informantes clave y los actores sociales involucrados en el
trabajo, esta herramienta ayuda a obtener informacion pertinente, de forma rapida, trabajando con
un grupo reducido de gente y se busca recolectas todas las ideas y percepciones de la gente
(Geilfus, 2002).

La lluvia de ideas se utiliz6 muchas veces de forma espontanea cuando se reunian todos los
informantes, en este caso las autoridades municipales, obteniendo grabaciones de audio y

puliéndolas en didlogos semi estructurados.

4.3.6. Matriz de objetivos y priorizacion de problemas

Al final de la etapa dos, se realizé una matriz de objetivos de marco l6gico, con el propdsito de
enumerar y colocar en un cuadro las actividades a realizar para el plan de trabajo. Esta matriz,
ayudo mucho para esclarecer hacia donde se dirigian las actividades, metas y objetivos del trabajo.
De acuerdo a Geilfus (2002), la matriz de objetivos de marco ldgico es una cadena légica que
generaliza la planificacién de proyecto, esta herramienta simplifica los objetivos y resultados

esperados. De acuerdo al ejemplo de la figura 10 se realizé dicha matriz.
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QBIETIVG SURERIOR 4—_—‘ Se realiza el objetivo superior ‘

| Si alcanzamoslos objetivos especificos l

OBJETIVOS

ESPECIFICOS 4_< Alcanzamos los objetivos especificos ‘

1)
2)
RESULTADOS < 1

1.1) ’ Logramos el resultado ‘
1.2)

ACTIVIDADES
1.1.1)

1.1.2) _b{ Si implementamoslas actividades ‘
1.21
1.2.2

Figura 10. Ejemplo de una matriz de objetivos (marco l6gico) propuesta por Geilfus (2002).

4.3.7. Encuesta social

Para la etapa tres, que es la recopilacion de los datos, se utilizd el método de encuesta social. A
pesar de que, en un inicio, se aplico entrevistas a productores durante la etapa dos, no obstante,
este instrumento, fundamentado en las entrevistas a los funcionarios del IMPI, era insuficiente y

confuso para las variables que se requerian medir.

En relacién a lo anterior, se pulié la informacion que se obtuvo en primera instancia, y se
reestructuro el instrumento, pasando de entrevista a encuesta. Como explica Briones (2003), la
encuesta social es un método de obtencién de informacion mediante preguntas, orales o escritas,
planteadas a cierto nimero de personas que tienen caracteristicas semejantes y requeridas para un
trabajo de investigacion. La encuesta social descriptiva, fue el tipo de encuesta que se opto6 ya que,
describe la distribucion de las variables en el total de la muestra objeto de estudio y realiza la

operacion de mostrar subgrupos significativos de esa muestra (Anexo 4).

Para el disefio del cuestionario (Anexo 2), con apoyo de una guia de entrevista que propone Geilfus

(2002), se estructuro con las siguientes variables:

a) Eslabdn en la cadena maguey - mezcal
b) Datos generales (escolaridad, edad, sexo)
c) Organizacion,
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d) Proceso de produccién de viveristas
e) Proceso de produccién del agavero

f) Procesos de produccion del mezcalero
g) Utilizacion de materias primas

h) Comercializacion y certificacion

Aunque la encuesta social requiere determinar el nimero de personas en la muestra, no se realiz6
este paso, ya que no se conocia con exactitud el numero de productores de las localidades, a pesar
de que las autoridades municipales nos decian un nidmero, no correspondian a la muestra final

obtenida en esta etapa.

La recopilacion de la informacion fue dada de dos maneras. En las comunidades de San Mateo
Sindihui y Yutanduchi de Guerrero, se organizd una asamblea para todos los productores de
maguey - mezcal para concentrar a la poblacion. En San Pedro Teozacoalco, al no acudir nadie a
la asamblea, se utilizd la técnica de bola de nieve, en el cual nos ayudo a que los productores nos

canalizaran con otro productor vecino en la misma localidad.

4.3.8. Sistematizacion de experiencias

Durante la recopilacion de datos por medio de la encuesta social, se empled en conjunto, el método
de sistematizacion de experiencias. Este método es una organizacion y ordenamiento de la
informacion existente con el objetivo de explicar los cambios, mas o menos, sucedidos durante un
proyecto, los factores que intervinieron, los resultados y las lecciones aprendidas que dejo el

proceso (Acosta, 2005).

Para la FAO (2004), la sistematizacion de experiencias significa una planificacion, recuperacion,
andlisis, interpretacion y comunicacion de las experiencias que un grupo determinado de personas
cuentan o comparten sus conocimientos y aprendizajes, donde estas mismas actividades
conforman el proceso o sistematizacion de las “buenas practicas” que se requiere estudiar. Se

explica a mayor detalle en la tabla 14.
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Tabla 14. Etapas que conforman la sistematizacion de experiencias, de acuerdo a la FAO (2004). Elaboracion

propia.
Etapa 1. Eta}pa 2. —_ E.tap"?‘?-
Y Recuperacion, analisis e Comunicacion de los
Planificacion del proceso . 9 . L
interpretacion de la experiencia. aprendizajes
Recopilacion de la informacion: Sintesis de los aprendizaies:
Delimitacion del objetivo entrevistas a profundidad, P Jes:

. ., . informe técnico
informacion secundaria.

Definicion del método: Plan de . . ., e, . .,
. I Ordenamiento de la informacion Socializacion de la informacion
sistematizacion
Anélisis e interpretacion de la

informacion

De acuerdo a las etapas que presenta la FAO (2004), se realizé esta sistematizacion de experiencias
para documentar los procesos de produccidn, tanto de la plantula de maguey como la destilacion
del mezcal, con el fin de obtener informacion y respaldar la diversidad de los saberes artesanales

y ancestral y su cosmovisién como pueblos mezcaleros.

4.3.9. Linea del tiempo
La linea del tiempo es una herramienta participativa que ayuda a conocer los cambios significativos
que atraveso la comunidad, los cuales tienen su influencia en los eventos y actitudes del presente.
La linea del tiempo es una lista de eventos claves tal como los participantes los recuerden (Geilfus,
2004).

Se elaboro una linea de tiempo de acuerdo a las experiencias y conocimientos que tenian de la
comunidad, esta informacion fue dada por las autoridades municipales. Se realiz6 de forma
especial para la comunidad de San Mateo Sindihui, ya que de este municipio no se ha tenido
ninguna informacion sobre la produccion de plantula de maguey y result6 de gran significancia la
experiencia y su transaccion a lo que se conoce de hoy.

4.3.10. Participacion
Duefias et al. (2012) explica que la participacion en la practica ha generado varios modelos que
pretenden dar una idea méas clara de cémo es en la realidad, donde se han creado en el plano
conceptual con la finalidad de promover nuevos mecanismos, procedimientos, metodologias y
procesos en el que la participacion tenga un valor tangible en la accion. Es decir, la participacion
debe ser medida de igual forma como cualquier otra herramienta para comprender las actitudes

que presenten las personas en el estudio.
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Bolos (como se citd en Duenas et al, 2012) sefiala que la participacion también puede ser vista
como experiencias de autogestion donde los grupos sociales entablan fuertes vinculos con otros

actores para resolver problemas especificos.

La medicion de la participacion de los pobladores en las comunidades fue evaluada de forma
cualitativa. La apertura a la recopilacion de datos nos mostro la intencion de los pobladores de San
Mateo Sindihui a organizarse y unirse en colectivo, ya que no han realizado un trabajo previo como
este. En las otras comunidades no se nos negd la informacion, sin embargo, su nivel de
participacion con otros comparieros productores fue baja, debido a que, como ellos lo comentan,

no hay confianza

Esta participacion se tomd como altamente positiva, dado que los pobladores de las comunidades
no mostraron ningun inconveniente en proporcionarnos su informacion, hasta el minimo detalle
de sus procesos productivos. A comparacion de experiencias anteriores, donde el productor

dedicado a la cadena del maguey — mezcal es receloso de su informacion.
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CAPITULO V. Resultados y discusion
5.1. Etapa uno: Diagnostico.

5.1.1. Deteccion de la problematica y la marginacion de los productores de mezcal en los
pueblos mancomunados
Se ha estado hablando mucho sobre el auge del mezcal en la actualidad, bebida catalogada como
espirituosa, y la cual se le ha estado dando mucha publicidad como una bebida gourmet y de alta
clase. Mencionando su proceso de elaboracion, su origen, su apego a las tradiciones indigenas, la

cosmovision que envuelve en la ancestralidad de la bebida y otros aspectos.

El mezcal lo vinculan especialmente con Oaxaca, estado que mayor produccion tiene, mayores
litros de exportacién y por su diversidad de tipos de mezcales debido a las diferentes especies de

maguey que crecen de forma silvestre en el estado.

El problema recae que los pequefios productores, no pueden comercializar sus productos debido a
las tarifas de los procesos de certificacion para que la bebida se comercialice con el nombre mezcal,
debido a que sus volumenes no son comparables con la famosa Region del Mezcal. Otra
controversia generada, es la aplicacion de la Denominacién de Origen Mezcal (DOM). Esta figura
se legisld para proteger industrialmente los procesos de elaboracion de la bebida, dado que se
vincula los factores humanos (la ancestralidad y formas de produccién) con la zona geogréafica de
la materia prima (magueyes endémicos que crecen debido a las cualidades agroclimaticas de la

region), y su comercializacion antes los mercados nacionales e internacionales.

En laactualidad, debido a la publicidad que le generan a la bebida, se han estado reportando nuevos
lugares que establecen son productores de mezcal, aunque en realidad no lo sean, dejando en
evidencia los intereses econémicos y politicos de estas nuevas regiones. Diversos investigadores
y mezcologos interpretan que la DOM solo es aplicable solo a una zona denominada Region del
Mezcal, el cual es una zona muy delimitada para la produccion. Exponiendo que se hace una
notable exclusion a demas regiones del estado de Oaxaca que también presentan estos factores

humanos y geograficos merecedores para la aplicacion de la DOM.

Es asi, surge la necesidad de atender aquellas poblaciones reconocidas por su calidad de mezcal y

que presentan estos factores para su proteccién industrial y la mejora de su comercializacion.
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5.1.2 Reconocimiento del area de estudio
Existe una distribucion bastante amplia sobre el crecimiento y desarrollo de distintos tipos de
maguey en Oaxaca, y para conocedores, la orografia y zona geogréfica detona muchas
caracteristicas Unicas al destilado de maguey que se esté preparando. En especial en las
comunidades de Yutanduchi de Guerrero, San Pedro Teozacoalco, pertenecientes a la zona de la
Mixteca Alta, y que también, estan dentro de una union mancomunada con otras dos localidades
(San Miguel Piedras y San Mateo Sindihui). Estas localidades, a pesar de poseer cualidades Unicas
dentro de su regién como es su biodiversidad, su destilado de maguey, su lengua mixteca y sus
tradiciones y costumbres, presentan fuertes indices de rezago social, interpretdndose como una
zona carente de servicios basicos de salud, vivienda, bienestar y de empleo, mostrando esta

informacion en la siguiente péagina, en la tabla 15.

La produccién de mezcal, en su mayoria, es una actividad de segundo plano. Como lo mencionan
en sus diversos Planes de Desarrollo Municipal, la poblacién se dedica a actividades agricolas, la
cual es su principal fuente de ingresos y de autosustento. Comenzaron a emplearse en la actividad
del mezcal como parte de sus tradiciones, donde la bebida la utilizaban solo para las festividades

de la localidad o para convivencia social.

El interés se centra que, a pesar de ser reconocidos como localidades que producen un mezcal de
buena calidad, no presenten los mismos beneficios de comercializacion como aquellos que

producen dentro de la Regidn del Mezcal o zonas vecinas.
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Tabla 15. Principales indicadores de rezago social y de bienestar que se presentan en el mancomuin. Fuente:
Elaboracion propia®?.

MUNICIPIOS DEL MANCOMUN

San Mateo Sindihui San_MigueI San Pedro Yutanduchi de
Piedras Teozacoalco Guerrero
Poblacién total 2,019 1,271 1,225 1,129
Numero de localidades 3 8 11 2
Indicadores de rezago social
Educacion
Poblacion (15 afios +) segin 1,406 888 884 823
condicidn de alfabetismo
Porcentaje de alfabetismo 71.34% 89.75% 85.86% 82.14%
Porcentaje de analfabetismo 26.96% 9.91% 13.91% 15.52%
Mayor nivel de escolaridad Basica Basica Basica Basica
65.79% 83.56% 75.45% 71.57%
Salud
Porcentaje de afiliacion a 86.97% 94.1% 84.24% 97.43%

servicios de salud

Institucion de salud

Seguro popular /

Seguro popular

Seguro popular

Seguro popular

IMSS
Poblacién sin acceso a los 258 71 190 26
servicios de salud
Poblacién sin acceso a_la 1,747 1123 1,041 940
seguridad social
Alimentacién
Poblacién sin acceso a_l,la 707 630 386 593
alimentacién
Vivienda
Viviendas totales 536 307 350 350
Paoblacién sin acceso a los
servicios bésicos en la 1,898 1,246 1,126 1,156
vivienda
Poblacién sin acceso a la
calidad y espacios en la 605 517 538 525
vivienda
Trabajo
Poblacién econdbmicamente
activa (PEA) 876 965 950 876
Primario Primario,
Principales sectores de Primario y ! secundario, Primario y
L . secundario y - .
actividad secundario e Comercio y secundario
servicios L
Servicios
. Trabajadores
. Trabajadores . .
Trabajadores - agropecuarios, en Trabajadores
L . . agropecuarios, . . .
Actividad ocupacional  agropecuarios y de . - la industria. agropecuarios y
. . en la industria. - . .
la industria . Comerciantes y de la industria
Comerciantes - .
funcionarios
Poblacion con ingreso
inferior a la linea de 1,935 1,292 1,242 1,147

bienestar

12 Datos recopilados de SISPLADE (2018) y Atlas de Género de Oaxaca (2019).
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5.2. Etapa dos: Disefio

El disefio del proyecto fue la etapa mas complicada, debido al uso de diversas herramientas
metodoldgicas, donde se concretaron reuniones y entrevistas semi estructuradas con los actores
involucrados en el proyecto. Se contindo trabajando en el plan de trabajo sobre posibles
modificaciones y adaptaciones para la obtencion de un estudio técnico justificado, el cuél es el
documento requerido para la apelacion de alguno de estos signos distintivos, ya sea una ampliacion

legal para la denominacion de origen Mezcal o la creacion de una indicacion geografica.

De igual forma, se determino en realizar una actualizacion de datos en la cadena productiva del

agave mezcal que se presenta en el area de estudio.

5.2.1. Entrevistas a funcionarios publicos del IMP1 y la resolucion de la LPI

El Instituto Mexicano de Propiedad Industrial, de acuerdo a su portal de acceso libre, se establecid
a partir de la primera ley para proteccion de las patentes de los inventores en 1942. Fue hasta el
afio de 1992, que se crea formalmente la Ley de Fomento y Proteccion Industrial, creandose asi un
instituto que pudiera regular, proteger y otorgar permiso y regulaciones en cuanto se tratara en
materia de propiedad intelectual, este instituto pasaria a Ilamarse Instituto Mexicano de Propiedad
Industrial o IMPI un 10 de diciembre de 1993.

El IMPI concede los tramites en su oficina administrativa ubicada en la Ciudad de México, v,
ademas, se concentran los subdirectores que estan relacionados con el tema de indicaciones

geogréficas y denominaciones de origen.

Por medio de referencias bibliogréficas, se conoce la publicacién de la reforma de la Ley de
Propiedad Industrial sobre la inclusion de las indicaciones geogréfica y los lineamientos que se
debe presentar. Sin embargo, ese capitulo de la Ley es muy ambigua, por lo tanto, la entrevista se
enfocd en la recopilacion de informacién y de términos de referencia sobre el tema de esta figura

en el pais.

Como resultado, se confirmd el uso del término indicacion geogréafica, el cual es lo que se ha
venido definiendo: como la zona geografica en donde se realiza un producto por medio de su

reputacién o atributo al mismo producto y que, también, fue adaptado de los modelos europeos,
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donde es mas relevante y empleado, no obstante, el mercado al que se proponia dirigirlo es el

mercado americano.

Su introduccion a la propiedad industrial mexicana fue debido a su impacto econdmico que ha

estado teniendo en la Unidn Europea, como dice el director divisional de Marcas del IMPI.

El articulo 165 BIS establece que, citando textualmente, se requiere de un estudio técnico emitido
por una autoridad o institucién pablica o privada que sustente la informacion que se requiera, que

son:

e La descripcion detallada del producto o los productos terminados, incluyendo sus
caracteristicas, componentes, formas de extraccion, procesos de produccién o elaboracion
Yy su uso en el comercio;

e El lugar o lugares de extraccion, produccion o elaboracion del producto que se trate de
proteger y la delimitacion del territorio o zona geografica, atendiendo a la geografia y a las
divisiones politicas;

e El sefialamiento detallado de los vinculos entre denominacion, producto, territorio o zona
geografica y los factores naturales o humanos, cuando la solicitud se refiera a una

denominacion de origen

Sin embargo, para el subdirector divisional y experto en Indicaciones Geograficas, explica que es
de mayor beneficio la extensién de la denominacion de origen Mezcal, que la creacién de una
indicacion geogréfica. EI también comenta, que la redaccion de la primera resolucion sobre la
aplicacion de proteccion fue hecha de manera confusa y controversial, ya que se especifica la
aplicacion a la Region del Mezcal en el estado de Oaxaca y no para todo el estado en si. El uso de
una indicacion geografica puede ser una alternativa mas rapida a los problemas actuales de la
DOM, sin embargo, también conllevara mucho esfuerzo y burocracia administrativa para darla de

alta, comenta el subdirector.

Por otro lado, también se habla de una Nueva Ruta de la Region del Mezcal. Determinados
investigadores se han centrado en expandir esta ruta cultural y comercial, volteando a los maestros
mezcaleros menos privilegiados, aportando nuevos enfoques en lo que se respecta a la elaboracion
del mezcal artesanal y ancestral. Desde un inicio, se comenzd en la gestion de una indicacion

geografica protegida para esta zona marginada, sin embargo, los huecos legales que se presentan



60

en la Ley de Propiedad Industrial no hay diferencia de lineamientos entre una indicacion geogréafica
y una denominacion de origen, es decir, no podemos considerar una alternativa una IG a una DO,
debido de que a ambos signos distintivos los manejan por igual. Ademas de que, no existe todavia
una reglamentacion estrictamente establecida para una indicacion geografica en México y estamos
ante la incognita de como obtenerla y como sera regulada o bajo que NOM sera controlada o que

Organo Regulador o se establecera otro nuevo.

El aspecto cultural es muy importante en la obtencién de un signo distintivo de propiedad

industrial, ya sea IG o DO.

5.2.2. Municipios de los pueblos mancomunados

5.2.2.1 Primera observacion

Como se mencion6 en los antecedentes de este documento, se encontrd y analiz6 dos estudios
referentes al mancomun en materia de produccion de mezcal. Uno, donde se evaluo la estimacion
de produccion del mezcal que producen en las localidades de San Miguel Piedras y San Pedro
Teozacoalco. En el otro, fue sobre el fortalecimiento de las unidades de mezcal ancestral en la
localidad de Yutanduchi de Guerrero, este ultimo, caracteriz6 14 unidades de produccion familiar
de mezcal en tres municipios y una unidad de produccion de plantulas de maguey en un municipio
(Tablas 16).

Tabla 16. Informacion sobre los palenques de mezcal y viveros de maguey que existen en el mancomun. Elaboracion
propia basado de informes y estudios previos.

MUNICIPIOS DEL MANCOMUN

San Mateo San Miguel Piedras San Pedro Yutanduchi de
Sindihui Teozacoalco Guerrero
Palenques de mezcal 0 S/l 4 10
Viveros de maguey 1 S/l S/l 1

El trabajo demuestra los vinculos entre el maguey y la elaboracion del mezcal, categorizado como
artesanal y ancestral debido a sus practicas. Sin embargo, su proceso de produccién no completa
los procesos de acuerdo a la NOM 070 sobre especificaciones del mezcal. Por lo tanto, debido a

la legislacion, no se puede llamar mezcal.

La primera observacion consiste en darse cuenta de la problematica o la situacion que atraviesa el
grupo de estudio, esto sin contar con vinculos o conexiones previas con la poblacién o con

conocimientos muy particulares de la poblacion.
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En la localidad de San Mateo Sindihui, se observd que la aplicacion de viveros de maguey ha ido
en crecimiento (Figura 11), como lo mencionan multiples ocasiones los pobladores. La comunidad,
en general, comenzo a establecer plantaciones de maguey de traspatio (Figura 12) y se identificd
a una familia que abarca mas plantaciones y viveros de maguey, alcanzando casi el millon de
plantas, en una combinacion de especies. Esta comunidad no se dedica exclusivamente a la

produccién de mezcal, solo a la reproduccion y venta de la plantula del maguey

o= Pl TN

Figura 11. Vivero de maguey tobala con mayor extension territorial en San Mateo Sindihui. Fuente: Foto
tomada por Karina Yescas, 23 de marzo 2019.

Figura 12. Vivero de maguey de traspatio en San Mateo Sindihui. Foto tomada por Karina Yescas, 23 de marzo de
2019.
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En la comunidad de Yutanduchi de Guerrero (Figura 13) la produccidon de mezcal no es una
actividad primordial para ellos. La comunidad se dedica principalmente a la agricultura y animales
de traspatio, siguiéndole la elaboracion de artesanias y utensilios de palma. Otra actividad muy
detonada es la elaboracion de coronas y crucifijos religiosos con lo que conoce como cucharilla,
el cual es un agave que sus pencas se forman de tal manera que parece cucharas y del que extraen

también mezcal. Muy pocas personas se dedican a los viveros de maguey.

Figura 13. Vista panordmica de la comunidad de Yutanduchi de Guerrero. Fotografia tomada por Karina Yescas, el
23 de marzo de 20109.

A diferencia de San Pedro Teozacoalco (Figura 14), que se autoconsidera como un pueblo
mezcalero, se concentra la mayor parte de maestros mezcaleros de estos pueblos mancomunados.
La produccion de mezcal es una actividad primordial ademas de la agricultura y la ganaderia. La
mayor produccién también se concentra en este pueblo y donde la comercializacion tiene mayor
flujo. Al igual que Yutanduchi, no es una comunidad que se dedica a la reproduccion de maguey,
los cultivos que tienen se dedican a la produccion de mezcal.
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Figura 14. Fachada del parque municipal de San Pedro Teozacoalco. Fotografia tomada por Karina
Yescas, el 24 de marzo de 2019.

El principal maguey que utilizan para la produccion del mezcal en las comunidades sigue siendo
el maguey espadin (Agave angustifolia Haw), esto por sus facilidades de reproduccion,
propagacion y rapida maduracion. Sin embargo, el maguey mas significativo para estas
comunidades es el maguey tobala (Agave potatorum Zucc.) debido a las condiciones orogréaficas,
climaticas, edaficas son las adecuadas para la reproduccién, crecimiento y desarrollo de este
maguey en especifico y como parte de su identidad como pueblo mixteco; otras especies empleadas
son el maguey cucharilla (Agave dasylirion) y el maguey horno (Agave amaricana var.

amaricana).

5.2.2.2. Diélogos con informantes clave en los municipios mancomunados

Los diadlogos comenzaron durante la primera observacion. Anteriormente, se introdujo un
programa de apoyo con material vegetativo de aguacate y maguey en estos pueblos mancomunados
a traves del Programa Estratégico de Seguridad Alimentaria (PESA), iniciando alrededor del afio
2016, lo que trajo la interaccion de un técnico especializado en estos temas y que esta involucrado
con los proyectos sobre reproduccion de maguey en el CIIDIR Unidad Oaxaca y que se convirtié

en un informante clave.
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No obstante, en la continuidad del trabajo, se conté con la participacion de mas informantes,
habitantes de las comunidades, los cuales nos dieron apertura e informacion sobre la produccion
de mezcal y de maguey. En especial, con la participacion del Sr. Simén Monjaraz, productor de
mezcal ancestral y artesanal, nativo de la comunidad de Yutanduchi de Guerrero, el cual nos
proporciond mucho material bibliografico sobre el asentamiento de la comunidad y la importancia

del mezcal que tiene en el pueblo.

Los trabajos antes mencionados fueron realizados en los afios de 2014 y 2016 — 2017. Por lo que,
durante la primera observacion e intervencion en la comunidad realizada en marzo de 2019, se
modificaron algunos parametros en cuanto al establecimiento de palenques de mezcal y viveros en
los municipios, la informacion fue proporcionada por las mismas autoridades municipales de cada

municipio del mancomun (Tabla 17).

Tabla 17. Informacion sobre los palenques de mezcal y viveros de maguey del mancomuin. Elaboracién propia
basada de informacion recopilada de la primera observacion y de acercamiento a la zona de estudio (2019).

MUNICIPIOS DEL MANCOMUN
San Mateo Sindihui San Miguel Piedras

Yutanduchi
de Guerrero

San Pedro
Teozacoalco

En la localidad de la cabecera
municipal se comenta que solo
hay 1 o 2 palenques de

Palenques de mezcal. 4 hasta el
lo2 . ) 10
mezcal Sin embargo, en las demés momento.
localidades del municipio si
existe una poblacién mas
amplia de palenques
No se tiene
Se comenta que al registrado
menos 10 viveros se . . . todavia sobre la
: No se tiene registrado todavia L .
han implementado o . ; incidencia de
. . sobre la incidencia de viveros, : .
Viveros de maguey en la comunidad, ; viveros, sin 1
- sin embargo, se observaron
donde la poblacién . . embargo, se
. ,  diversos cultivos de maguey.
le esta “apostando observaron
mas a esta actividad diversos cultivos
de maguey.

Con el fin de mostrar y tener apertura e interaccion con los pueblos mancomunados se realizo una
serie de reuniones con las autoridades municipales y presentar la propuesta de una ampliacion de
denominacién de origen o la iniciacion de una indicacion geogréafica para el maguey y mezcal
tobara para la region (Figuras 15) y, de los cuales, aprobaron nuestra intervencién con los

productores de maguey y mezcal y realizar mapeos y sondeos en las comunidades.



a. Reunion con autoridadesde Yutanduchide Guerrero

b. Reunién con autoridadesde San Pedro Teozacoalco
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c. Reunidn con autoridadesde San Mateo Sindihui

Figura 15. Reuniones con diversas autoridades de los pueblos mancomunados. Fotografias tomadas por Karina
Yescas entre marzo y abril de 2019

Por consiguiente, se realizd una matriz de objetivos en conjunto con los actores sociales

involucrados, con el propdsito de esclarecer las metas del proyecto y realizarlas de forma

Alcanzamos los objetivos

~ DiseRo
| MATRIZ DE OBJETIVOS
(marco l6gico)
Completamos el
objetivo superior

adecuadas (Figura 16).
OBIEIVD Obtener informacién actualizada de produccion de maguey y
ST mezcal para conformar un estudio técnico que contenga las
especificaciones requeridas
1. Inventariar la produccién de maguey silvestre y cultivado en la
microrregion para analisis espacial en un sistema de
informacion geografica.
OBJETIVOS 2. Inventariar la produccién de maguey artesanal y ancestral en la
ESPECIFICOS | microrregiéon para actualizacion de datos estadisticos de
produccién
3. Formalizar la organizacidon de los viveristas, mezcaleros de la
microrregion para formular propuestas de comercializacion
1. Tener una base de datos geograficos sobre las plantaciones de
agavessilvestre y cultivado de la zona de estudio
R 2. Tener un |nyentarlo de la produccion act_l.!al neta de mezcal de la
zona de estudio y sus procesos de produccion
3. Elaboracién de un plan de manejo para obtencién de
certificaciones de producciones o inicio de una IG o DO
1. Mapear con herramientas geoespaciales sobre la distribucion
vegetativa del agave en la zona de estudio
2. Realizar encuestas y didlogos estructurados a productores de
ACTIVIDADES = & g = piae
mezcal
3. Realizar talleres participativos con los productores y viveristas
para propuestas de organizacién.

Completar las
actividades

Figura 16. Matriz de objetivos. Elaboracion propia.
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5.3. Etapa tres: Recopilacion de datos

5.3.1 Encuestas a los productores de mezcal y maguey

Se aplicaron encuestas a productores de maguey y mezcal en tres cabeceras municipales de los
cuatro pueblos mancomunados: San Mateo Sindihui, Yutanduchi de Guerrero y San Pedro
Teozacoalco (Figura 17). La comunidad de San Miguel Piedras, no fue tomado en cuenta debido
a su escasa poblacion de productores, mismas autoridades que se visitaron confirmaron que no
cuentan con fabricas de mezcal y productores de maguey, por lo que no se encuesto en dicho
poblado.

Figura 17. Encuesta levantada a un productor de mezcal en San Pedro Teozacoalco. Fotografia tomada por Karina
Yescas, el 04 de julio de 2019.

Obteniendo un total de 64 encuestas realizadas, arrojando datos, especificamente, en la produccion
del mezcal y del agave. Estos datos son estimados de produccién debido a que la gente no tiene
una medida exacta en su labor y no tienen estandarizacion o control en su produccion de maguey

0 mezcal.

Se realizd una base de datos de los productores que forman parte de la cadena productiva maguey
— mezcal, demostrando que los productores del mezcal, también llamados maestros mezcaleros o
mezcaleros, son la poblacion méas grande que hay en estos pueblos. Por consiguiente, le siguen los
productores de plantula de agave, conocidos como viveristas (Figura 18). El agavero, de acuerdo

a los eslabones en el sistema producto maguey — mezcal establecido por la CRM, es la persona
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que se dedica exclusivamente al cuidado del maguey durante la etapa de crecimiento y maduracion;
se obtuvo el resultado que solo el 5% de la poblacion encuestada, se autodesigna como agavero.
Sin embargo, las personas que se dedican a la produccion del mezcal estan fuertemente vinculada
al cuidado del maguey y su transformacion.

Distribucion por eslabon en la cadena productivo maguey - mezcal

5%

= Viveristas agavero = mezcaleros

Figura 18. Distribucién de la poblacién por eslabdn en la cadena productiva maguey - mezcal. Elaboracion propia

Por lugar geogréafico, los viverista predominan en San Mateo Sindihui, mientras que en S.P.
Teozacoalco, reside el mayor niumero de, autoconsiderados, maestros mezcaleros de los pueblos

mancomunados (Figura 19).

Eslabdn de la cadena productiva de maguey -mezcal por lugar geografico

San Mateo Sindihui

Yutanduchi de Guerrero

o
ol
=
o
=
(63
N
o

25 30

m Viveristas ™ Agaveros ™ Mezcaleros

Figura 19. Eslabon de la cadena productiva de maguey - mezcal por comunidad. Elaboracion propia.
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5.4 Etapa cuatro: Socializacion de la informacion recopilada

5.4.1 La produccion del maguey
San Mateo Sindihui se ha posicionado como el pueblo viverista por excelencia, a diferencia de
Yutanduchi y Teozacoalco. Por tal motivo, los resultados explicados en este apartado son
referentes méas a la produccion de maguey de Sindihui. Aunque los poblados de Yutanduchi y
Teozacoalco tienen productores de maguey, no presentan datos significativos al estudio, ya que la
totalidad de su produccion de plantula se destina a la destilacion del maguey en sus

correspondientes comunidades.

De acuerdo a datos proporcionados por las autoridades municipales y por los mismos pobladores,
Sindihui no contaba con esta capacidad productiva de plantulas de agave hasta hace tres afios atréas.

De acuerdo a varios relatos, las plantaciones de maguey iniciaron con el involucramiento de un
programa de apoyo al campo por parte del Proyecto Estratégico de Seguridad Alimentaria (PESA),
relacionado con plantaciones de aguacates y maguey. Sin embargo, los pobladores no veian
todavia el potencial de la reproduccion del maguey. Conforme el tiempo, la iniciativa con el
maguey tomo mas importancia debido al empefio de reproduccion de plantulas de maguey por un
ingeniero agronomo nativo de la comunidad y que este, tomo idea de un proyecto integrador de la
Escuela Telesecundaria de San José Rio Minas, San Pedro Teozacoalco: “Escuela autosuficiente:

siembra y venta de maguey” (Figura 20).

Interés de mas LINEA DE TIEMPO
2016 personasa la ‘ Viveristas de San Mateo Sindihui

Entregade actividad
paquetes productiva
2014 productivos de ‘
Inicio de aguacatey agave %
actividades por a la comunidad | Fomento de CDI para
parte de PESA en de San Mateo iniciativa de produccion
el mancomun Sindihui SIrvivero 2018
2015 Comienzo de la 2017 2019
iniciativa de Registro actualde,
produccién de slmenos: 27
lantulas d 4
planty ajiv:rsgave en productores de
plantulade agave
‘ en la comunidad.
Idea tomada de las Unidadesde
actividades de traspatio.
reproduccion de
naguey de San José Rio

Minas, S.P. Teozacoalco

Figura 20. Linea del tiempo sobre los viveristas de agave de San Mateo Sindihui. Elaboracion propia.
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Como menciona una pobladora y viverista de San Mateo Sindihui, “Vimos que le iba bien con las
plantulas, veiamos que entraban y salian volteos llenos de maguey pequefios y vimos que era un

negocio rentable” (G. M. Morales, comunicacion personal, el 12 de julio de 2019)

De esta forma, la comunidad paso a involucrarse activamente en la propagacion tradicional
diversificado in situ del maguey, en especial del maguey papalomé, debido a las bondades que la

planta tiene con las condiciones orograficas y ambientales en esta zona.

Por un lado, el nombre de tobala, también conocido como papalometl o papalomé, se deriva de
tres especies de magueyes diferentes. De acuerdo a Nogales (2018), expone que coexisten tres
especies de magueyes diferentes llamados tobalé& debido a su semejanza taxondémica y a su amplia
distribucion en la Mixteca de Oaxaca. La palabra tobala deriva del idioma zapoteco y hace énfasis

en el Agave potatorum (Zucc.), asi como la palabra papalometl, que deriva del idioma nahuatl.

Sin embargo, la deformacion de la palabra papalometl se convirtié en papalomé, en especial para
los habitantes de la zona de la Mixteca y que comparte este nombre comdn con la especie Agave
nussaviorum (Garcia — Mend.). La distribucion de este maguey ha sido estudiada y se ha
determinado que habita principalmente en los distritos de Nochixtlan, Teposcolula, Tlaxiaco,
Coixtlahuaca y Huajuapan (Garcia, 2010).

Los pueblos mancomunados tienen conocimiento que estos magueyes son nativos, puesto que han
observado como crecen naturalmente en las faldas de los cerros y cerca del rio, sin embargo, la
mayoria de los pobladores no diferencian completamente una especie de la otra, de esta forma,
solo las mencionan con el nombre de tobald o papalomé. Para Yutanduchi de Guerrero, por medio

de su lengua materna mixteca, llaman “yavu pasma” a estos magueyes.

Otras plantas que nos mencionan que reproducen es el maguey espadin, maguey tobasiche y

maguey espadilla.

Sin embargo, existe la sobreexplotacion del maguey. De acuerdo a las autoridades, “hace poco
tuvimos un recorrido por las zonas y nos dimos cuenta que el papalomé que crecia solito ya no
estaba. Solo hay palma, pero ya no hay papalomé” (Suplente de presidencia de San Mateo

Sindihui, comunicacién personal, 23 de marzo de 2019)
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De la informacion recopilada, solo el 17% de los pobladores encuestados tienen conciencia de la
reforestacion del maguey. Mientras que el 49% destina su produccién a la venta exclusiva del

maguey (Figura 21).

Destino general de las plantulas de maguey

Otro (sin
especificar)
3%

Reproduccion
31%

Reforestacion
17%

Figura 21. Destino, en general, de las plantulas de maguey en los tres pueblos mancomunados. Elaboracién propia.

Es importante mencionar a donde se dirige la venta de esta plantula de maguey, y la respuesta de
los pobladores de San Mateo Sindihui es la misma: el Estado de Puebla. Es de conocimiento
general, tanto para las autoridades municipales, acerca de la procedencia de los compradores.
Tienen el conocimiento de que la plantula de maguey termina en una planta productora de tequila
de la compainia “José Cuervo”. Para algunos autores y conocedores del mezcal, es bien sabido que
la produccion del tequila es una industria que demanda mucha materia prima, y para infortunio de
ellos, su materia prima se esta agotando. De esta forma, viajan a otros estados a resurtirse de pifias

de agave.

Desafortunadamente, San Mateo Sindihui es una poblacion en un alto indice de marginacién y
rezago social y economico. La necesidad de un ingreso econémico a la familia mixteca es mayor,

y cae en la necesidad de vender su material genético a quien mejor pague la plantula de maguey.

5.4.1.1 Sistematizacion de la produccion de plantula de maguey

Para los pobladores de la comunidad de San Mateo Sindihui, la produccion de la plantula de
maguey paso a ser una actividad de produccién bastante importante, es especial en la reproduccién
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in situ del maguey papalomé. Sin embargo, no saben que sus procesos de produccién tienen una
sistematizacion del proceso, ya que ellos siguen conocimientos empiricos y del llamado sistema

“campesino a campesino” en sus unidades de traspatio y de gran escala.

A través de la informacion obtenida, el proceso de produccién de plantulas de maguey en San

Mateo Sindihui es metodoldgica y estricta (Figura 22). Siguen cuatro sencillos, pero muy

importantes y elaborados, pasos para obtener la plantula.

SELECCION DE
SEMILLAS

-

ALMACIGO -
ACOLCHADO

Figura 22. Proceso general de la produccion de plantulas de maguey en San Mateo Sindihui. Elaboracidn propia.

CRECIMIENTO

Para ellos, el paso mas importante consiste en la obtencién de la semilla de maguey. La cual la
obtienen de dos formas: a) la obtienen naturalmente de los magueyes silvestres que crecen en la
zona, ya sea cerca del rio o en del monte y; b) la compran con algin conocido o familiar de la

comunidad, en su mayoria hacen eso, pero no lo consiguen fuera de la comunidad.

La semilla la siembran con la técnica de “boleo”, que consiste en esparcir la semilla en el lote

seleccionado, sin un orden o seguimiento de la semilla.
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Comentan que la mejor temporada para sembrar es la de Primavera — Verano, debido a las lluvias
gue comienzan entre abril y mayo, lo que provoca que el suele este hUmedo y suave, lo que ayudara
a que tenga un indice de germinacion mas alto. Es importante aclarar que lo que realizan es una
técnica de almacigo, ya que el lote donde ponen a sembrar no es el destino final de crecimiento de

la planta, sino un medio para que se desarrolle en sus primeras etapas fenologicas.

Una vez que se realizo la siembra, proceden a efectuar una técnica de acolchado. El acolchado
consiste en “tapar” o cubrir ¢l lote donde se realiz6 la siembre con materiales que conserven la
humedad de la tierra. Esta etapa es muy fundamental en la produccién de maguey, tanto

técnicamente como culturalmente.

Técnicamente, la utilizacién de un acolchado promueve el indice de germinacion de la planta al
conservar la humedad en la tierra en épocas de temporal y ayuda a evitar que el viento
predominante levante las semillas del maguey (dado a que son muy pequefias y livianas es una
garantia que sigan permaneciendo en la tierra). Culturalmente, en técnicas de acolchado
usualmente el productor utiliza plastico de polietileno negro especial para usar esta técnica, ya que
son mas resistentes y duraderas en los lotes de cultivo, sin embargo, son caras y dificiles de poner
sin el equipo adecuado. Sin embargo, la utilizacion de técnicas agroecoldgicas ha transcendido
para utilizar materiales biodegradables y facil de conseguir para la realizacion del acolchado. Los
productores de plantula, utilizaron el ingenio de utilizar la palma de la zona como material de

acolchado y han obtenido resultados favorables en su siembra.

Por consiguiente, después de tres a seis meses, comienzan a surgir los primeros brotes de la planta
de maguey. Sin embargo, los pobladores tienen un problema en esta etapa. Al realizar la técnica
de boleo, la semilla tiene la posibilidad de quedar muy junta de otra, provocando que al momento
de crecer y desarrollarse este robando espacio y nutrientes en el sustrato con otra planta, esto
provoca que algunas plantas tengan que ser desechadas por no conseguir los estandares de calidad

para la plantula de maguey.

Algunos viveristas, conocen cuando es el momento de realizar la etapa de trasplante, lo que ayuda
a que se evite el mayor numero de plantas desechadas, otros viveristas no lo saben y dejan
continuar con el proceso de crecimiento, sin embargo, con el tiempo lo que provoca es que ambas

plantas 0 méas puedan ser desechadas.
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La mayoria de las practicas culturales que realizan los viveristas en sus parcelas consiste en el
deshierbe, el riego y el trasplante. Pocas personas abonan una vez realizado la siembra y los que
realizan esta practica, lo hacen antes de “tirar” la semilla, donde el abono que més utilizan es el
excremento caprino o de gallinas, que es lo que mé&s abunda en la comunidad. Al ser el maguey
una planta gentil, no requiere de muchos cuidados, a diferencia de los primeros tres meses de vida,
donde hay que realizar un riego cada dos o tres dias, como lo realizan los viveristas de Sindihui o

incluso una vez por semana.

5.4.1.2. Certificacion y comercializacion de la produccion de la plantula de maguey

En San Mateo Sindihui, solo existe la certificacion de una sola persona como viverista, quien es el
pionero en la produccion de plantula. Al igual con una produccion de mezcal, el Organo Regulador
solo esta capacitado de expedir certificacion a la produccién de plantulas de maguey, sus ventajas
es que el viverista podra vender sus plantulas a un precio razonable debido justamente a que esta

amparado ante una certificacion.

Se realizo una entrevista semiestructurada con su socia, comentandonos que tienen alrededor de
dos lotes de dos hectareas dedicadas al cultivo de plantulas de maguey, el tipo que mas cultivan es
el maguey papalomé seguido, del maguey espadin y del maguey tepeztate. La plantula es destinada
exclusivamente para la venta, sin embargo, el 10% de su produccion lo dedica a la reforestacion

de maguey en la zona.

No solo se dedican a la reproduccion de plantulas de maguey, también producen mezcal,
comentandonos que también ya cuentan con la certificacion por el Organo Regulador de esta

produccidn ancestral.

La certificacion fue expedida en el afio de 2017, como viverista; medio afio mas tarde, les otorgaron
la certificacion como productor de mezcal ancestral. Nos comenta, que cada afio deben ir a la
Ciudad de Oaxaca a actualizar su certificacion, tanto de viveristas como de productor, para seguir

vendiendo y produciendo mezcal.

Los habitantes de San Mateo Sindihui atraviesan una problematica similar a los productores de
mezcal de los pueblos mancomunados. No obtienen un precio justo por sus plantulas. De acuerdo
a los datos obtenidos, venden una plantula de maguey alrededor de cinco a 15 pesos cada plantula,

dependiendo del comprador. Las razones con lo que pueden conseguir una buena venta recae en
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el grosos del tallo del maguey, comentado que debe tener alrededor de cinco centimetros de
diametro para que pueda ser vendido, de no contar con esa medida son desechadas; ademas de,
contar con cierta cantidad de plantulas. Los compradores van hasta la comunidad con el propdsito
de comprar més de 10,000 plantulas o una cantidad mayor, sin embargo, algunos viveristas no

cuentan con esa cantidad, por lo que dejan pasar esa venta y dejan que otro viverista la realice.

El coyotaje en la venta de plantulas de maguey también es un problema muy persistente y fuerte
para ellos, ya que ellos reconocen cuando una persona viene a comprar solo para la reventa,

asegurando que estas personas vienen de poblados como Asuncion Nochixtlan o de Tehuacan.

5.4.2. La produccién del mezcal

Como se ha mencionado anteriormente, la elaboracion del mezcal es una actividad secundaria
principal en la mayoria de los pueblos mancomunados, a excepcion de San Pedro Teozacoalco
(Figura 23). No obstante, ha proporcionado los ingresos econémicos necesarios para la

sobrevivencia de la familia rural y forma parte de la economia local de la region.

San Mateo Sindihui

Yutanduchi de Guerrero

0 2 4 6 8 10 12 14 16 18 20

Figura 23. Mezcaleros por lugar de origen. Elaboracion propia.

El proceso de produccion que se desarrolla en la region es la produccion de tipo artesanal y
ancestral (Figura 24), que de acuerdo a la NOM 070, los mezcaleros cumplen con los

requerimientos que especificamente se utiliza en este proceso de produccion.
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0.00%

ANCESTRAL ARTESANAL MEZCAL

Figura 24. Tipo de produccion de mezcal realizada en los pueblos mancomunados. Elaboracion propia.

El total de produccién de mezcal que elaboraran es una cifra neta, debido a que no contabilizan los
litros de mezcal destilados, solo utilizan medidas generales como la utilizacién de botes de 20
litros. En un aproximado, se estima que estos poblados producen méas de 79,200 litros al afio,
donde, la mayor produccion y el precio del mercado, lo determina San Pedro Teozacoalco, con un
total neto de 71,900 litros anuales, demostrando que es una comunidad que esta arraigada a la

produccion del mezcal (Figura 25).

San Mateo Sindihui I 1000

Yutanduchi de Guerrero . 6360
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Figura 25. Produccién neta anual en litros de mezcal en los pueblos mancomunados. Elaboracién propia.
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Cabe aclarar, que estas cifras se distribuyen en los dos tipos de produccion de mezcal: artesanal y

ancestral, ademas de que es mezcal elaborado de diferentes tipos de magueyes, no solo es una

produccion de maguey espadin o maguey papalomé, sobre todo en Yutanduchi de Guerrero, que

elaboran mas el mezcal de “cucharilla”.

Las especies mas utilizadas para la produccion, continda siendo el maguey espadin (Agave

angustifolia Haw.) debido a la alta rentabilidad de la planta. Sin embargo, la region es una zona

potencializada del agave tobala o papalometl (Agave potatorum Zucc.), es por eso, que esta especie

es la segunda més destilada para el mezcal y la que los pobladores méas aprecian por sus cualidades

silvestres y los ensambles también son los mezcales que méas piden entre los pobladores, esta

informacidn se refleja la figura 26.

espadin

tobala - papalome
cucharilla
ensamble

horno

mexicano

espadin

tobala - papalome
cuishe

jabali

ensamble

horno

mexicano
arroquefo
espadin

tobala - papalome
cuishe

jabali

ensamble

horno

mexicano
arroquefo

Yutanduchi de
Guerrero

San Pedro Teozacoalco

San Mateo Sindihui

3 6.66

1 1.11

1 0.52

cNoloNeNoNel

i 3.94
1.84

i 421
1 3.15

 19.66
3l 13.33
3l 13.33

| 18.15

| 18.15

. 45.88

. 50.78

Figura 26. Porcentaje de produccion neta de mezcal por tipo de agave en los diferentes municipios. Elaboracion

propia.

Un dato curioso es la identificacion empirica del maguey. Sobre todo, en Yutanduchi de Guerrero,

hay magueyeros y maestros mezcaleros que saben identificar los diferentes magueyes tobala, ya
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que se conocen tres diferentes especies en la zona de mixteca que se toman con el nombre comun
de maguey tobala debido a su gran similitud taxondmica. Estos pobladores se guian por la floracion

del maguey y por rasgos singulares que tienen en las pencas.

San Pedro Teozacoalco es la comunidad que mas destila mezcal. De acuerdo a los maestros
mezcaleros, tratan de producir mezcal cada mes a diferencia de los demas pueblos que solo destilan
cada dos meses 0 escasas veces al afio. Toda la materia prima e insumos que utilizan (lefia, agua,
fuego, etc.) la obtienen de forma natural en el ecosistema. Ellos talan los arboles y extraen el agua
de rios o abrevaderos cercanos, sin embargo, los desechos que sacan no tienen un uso adecuado
que son las vinazas o el bagazo excesivo de la molienda de las pifias del maguey, lo que contribuye

al deterioro del medio ambiente en sus comunidades.

De acuerdo a los productores de Teozacoalco, su organizacion ha ido en decadencia. Se tiene el
conocimiento que construyeron una envasadora comunitaria e invirtieron en sefializacion vy
construccién de caminos para los palenques artesanales que hay distribuidos al largo de la
comunidad y aledafias (Figura 27). Sin embargo, estas construcciones quedaron en el olvido debido
a su desconfianza entre ellos mismos y han alegado que también se debe a que unos cuantos solo

se han organizado y no dejan que otros productores ingresen por falta de compromiso.

PALENQUE

AN -
NAVARR

Figura 27. Sefializacion de la ubicacion de diversos palenques de mezcal en San Pedro Teozacoalco. Fotografia
tomada por Karina Yescas, el 05 de julio de 2019.
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5.4.2.1 Sistematizacion del mezcal artesanal y/o ancestral

Tomando como referencia los procesos de produccion de mezcal emitidos en la NOM-070-SCFI-
2016y las respuestas de los maestros mezcaleros con su proceso de produccion, tiene dos procesos

que realizan: artesanal y ancestral.

Para el proceso ancestral (Figura 28), los mezcaleros realizan su recoleccion de pifias, ya sea en su
lote de crecimiento del maguey o van a “cortar” magueyes silvestres en los montes, utilizando un
animal de carga. Realizando esa actividad, algunos de ellos, pesan las pifias obtenidas, otros a
conocimiento empirico, calculan el volumen de las pifias que vayan a utilizar en la coccidon de las

pifas.

PROCESO ANCESTRAL

L 0 & Rl 0y
il ]

R ]l!_‘,‘ I

L
RECOLECCION

MOLIENDA

Figura 28. Diagrama fotogréafico del proceso ancestral de elaboracion de mezcal.

El proceso de coccidn, la mayoria de los mezcaleros, lo realizan en un horno de pozo, el cual
consiste en excavar un gran hoyo en el suelo, aproximadamente de 5 metros de profundidad, para
después poner las pifias de maguey, la lefia previamente encendidas y taparlo con piedras y palma

para contener el calor del horno.

Después de dejar por tres dias (dependiendo del clima cuando se esté realizando la coccidn) las
pifias de maguey, se someten a un proceso de molienda. De acuerdo a la NOM 070, en el proceso
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ancestral se pueden utilizar tres artefactos para esta actividad: una tahona, una canoa de madera
con mazo y un molino chileno; sin embargo, para algunos maestros mezcaleros, nos comentan que
en el proceso ancestral involucra mucho el trabajo de la mano humana, es por eso que determinan
que la utilizacién de una tahona o una canoa de madera con mazo determina mucho el resultado
de fermentacion de las pifias. Y un solo maestro mezcalero, ubicado en San Mateo Sindihui, utiliza

este proceso de “machacar” las pifias cocidas en una canoa de madera con mazo.

Durante el proceso de fermentacion, los mezcaleros en general, utilizan botes de plastico para esta
actividad, aunque lo correcto seria la utilizacion de botes de madera, sin embargo, en San Pedro
Teozacoalco, utilizan las dos formas, en botes de pléstico y tinas de madera. Dejan fermentar el
bagazo durante aproximadamente de cinco a siete dias, dependiendo de la temperatura ambiente

en el lugar.

Por ultimo, en el proceso de destilacion es el proceso mas importante para los mezcaleros. La
NOM 070, establece que para el proceso ancestral solo se permite una forma de destilacion, que
es la utilizacion de ollas de barro a fuego directo. En las tres comunidades encuestadas tienen este
procedimiento bien definido, aunque en Yutanduchi de Guerreo sigue preservandolo mas que en
San Pedro Teozacoalco, debido a que el proceso de destilacion lo siguen considerando como un
ritual de convivencia en la familia a diferencia que en Teozacoalco ya es una actividad econémica.
Incluso, algunos mezcaleros, tienen su exclusiva forma de destilar el mezcal, agregando alguna

fruta o incluso, utilizando diversas formas de calentar la olla de barro.

La primera destilada contiene una graduacién alcohélica de al menos 50 grados alcohdlicos, que
significa para los mezcaleros que es una graduacion aceptable para ellos, aunque la normatividad
de bebidas alcohdlicas establece que no debe pasar de los 45° y para obtener la certificacion del

mezcal, debe ser entre un rango de 35° - 42°.

Para el proceso artesanal (Figura 29), la diferencia reside durante el proceso de molienda y
destilacion. Se sustituye la canoa de madera, por un molino chileno jalado por un animal de fuerza
y durante la destilacion, se implementa la utilizacion del alambique de cobre, lo que proporciona
velocidad en la destilacion de la bebida.
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Figura 29. Diagrama fotogréafico del proceso de produccidn artesanal del mezcal.

La infraestructura del palenque también es importante, mientras que para los mezcaleros que
consideran la elaboracion del mezcal un arte, el lugar de produccién se sitla en pequefias casas 0
chozas construidas manualmente, generalmente, cerca de su casa de residencia del mezcalero.
Mientras que, para el mezcalero mas enfocado en la produccion (San Pedro Teozacoalco), la
infraestructura cambia, asignando un lugar en especifico para la produccion del mezcal, que
generalmente suele ser cerca de algun lote de crecimiento del maguey o algln punto estratégico
(Figura 30). Para los mezcaleros de Yutanduchi de Guerrero son muy pocos que cuentan con una
infraestructura para un palenque artesanal, para ellos el mezcal es una forma de convivencia y

unién entre ellos mismos y su familia, es por eso que no invierten en la zona de produccién.
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Figura 30. Palenque artesanal "Rancho Buenavista" en San Pedro Teozacoalco. Fotografia tomada por Karina
Yescas, el 24 de marzo de 2019.

5.4.2.2. Certificacién y comercializacion de la produccion del mezcal

El proceso de certificacion para el mezcal, es mas laborioso que el proceso de certificacion de un
vivero de plantulas de maguey. De acuerdo al Portal del CRM, se tiene que certificar cada etapa
de la produccién del mezcal, iniciando desde la siembra o recoleccion de las pifias de maguey y
debe ser avalada por un representante del CRM que de fe y legalidad a cada etapa y el cual también
genera un costo. Debido a la complejidad del proceso de certificacién del mezcal es que muchos
mezcaleros no estan certificados, ademas de que, no alcanzan un rango de produccion que también
determina el CRM.

Todas estas actividades tienen un costo que, también, no puede pagar el productor. Por ende, el
precio de su producto se encuentra infravalorado. A pesar de que en la comunidad de San Pedro
Teozacoalco y Yutanduchi de Guerrero ya realizan ferias anuales de mezcal, sigue siendo un

evento que no tiene relevancia fuera de estas comunidades, ya que muy pocas personas van a
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conocer el atractivo de estos pueblos mancomunados. A pesar de que se estan tomando estrategias

para aumentar el atractivo turistico, debido a que se planea una ruta ecoturistica para estos pueblos.

El mezcal elaborado por estos maestros mezcaleros, tienen un rango de precio desde $120.00 hasta
$300.00, dependiendo del tipo de mezcal y la presentacion, ya que la mayoria del producto se
vende a granel. Es una situacion que siempre ha tenido a los mezcaleros, que la comercializacion

del mezcal es muy deplorable, a pesar de contar con algunos conocimientos en esta area.

Algunos mezcaleros comentan, que el problema también se deriva en la falta de confianza entre
ellos mismos para continuar con procesos de comercializacion y certificacion, resultado de uniones
anteriores y que fallaron en realizar una marca colectiva o una agrupacion de mezcaleros en su

comunidad.

Sin embargo, un dato positivo a resaltar es la confianza de los mezcaleros en dar informacion sobre
su produccién en maguey y en mezcal. En conocido el recelo de los mezcaleros de otras regiones
en dar informacidn sobre sus técnicas de produccion o la cantidad producida, por miedo de exponer
esa informacion. Para los pueblos mancomunados, no surgio algin contratiempo o recelo por parte
de estas personas, al contrario, compartieron minimos detalles de su produccién, ya sea en
produccion de plantula de maguey o en la elaboracién de mezcal. El nivel de participacion por su

parte es muy alto.

5.5. Apoyo en estudios de monitoreo con drones en la zona del mancomun.

Como parte de las actividades complementarias a este proyecto, se realizé apoyo en la logistica y
operacion en el monitoreo de cultivo de maguey a la zona del mancomun, para calculo de areas de
cultivo, ademas de un conteo aproximado de la incidencia de plantas de maguey en zonas
cultivadas o silvestres. Cabe mencionar que desde el afio 2015 se ha estado realizando estos
estudios en diversas zonas de la Mixteca, complementado con el area de los pueblos
mancomunados, se realizé estas actividades en la comunidad de San Mateo Sindihui y zonas

aledanas (Figura 31).

Los Vehiculos Aéreos No Tripulados (VANT) o también conocidos como drones, son artefactos
tecnoldgicos, que como su nombre lo dice, son manejados por medio de un control remoto para

dirigir su vuelo y monitorear.
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c) Vuelos del dron en la comunidad de San
~Mateo  Sindihui y zonas aledafias
(Fotografias del centro)

= - e =)
a) Dron utilizado en el monitoreo, modelo Mavic Pro.

B

d) Configuraciones realizadasal dron

b) Preparacion del dron para el vuelo.

Figura 31. Actividades de monitoreo con drones en la comunidad de San Mateo Sindihui. Fotografias tomadas por
Karina Yescas, el dia 17 de octubre de 2019.

Los resultados obtenidos demuestran que la utilizacién de nuevas tecnologias, en este caso de los
drones, proporcionan datos con mas precision en zonas que se dificultan para el paso del hombre.
La utilizacion de estos vehiculos aéreos, en los estudios de incidencia de planta de maguey hacen
la tarea mas facil y el conteo de ellas.

A través del uso de programas o software (Paquete ArcGis, LaGeo), se puede realizar mapas y
proyecciones digitales para expresar los resultados de los vuelos, pardmetros como: incidencia de
las plantas, temperatura, elevacion, tipo de vegetacién o de suelo y los que se requieran para un

estudio completo.

Estos resultados representan cifras acertadas en cuestion de incidencia del maguey cultivo o
silvestre, ya que el productor nos proporciona una medida de lo que abarca su terreno o su area
cultivada, sin embargo, en la practica dicho dato resulta ser menor al que arroja los datos obtenidos
por los drones y aunque el productor nos comente cuantas plantas ha cultivado, de igual forma, el

numero no coincide con lo obtenido (Figura 32).



Resultado del poligono principal

Area cultivada: 1,493 m2
Plantulas por m2 (promedio): 70
Plantulas estimadas: 104, 521
Error estimado: £ 2%

Figura 32. Resultados del vuelo realizado en San Mateo Sindihui. Fuente: Rivera, et al. (2019).

Como se menciond, desde 2015, el proyecto integrador a demostrado eficiencia en el uso de los
drones para el estudio, anteriormente, se realizaron monitores en la comunidad de Infiernillo,

Zimatlan y ha probado pardmetros de estrés hidrico y deteccion del relieve, asi como deteccion de
maguey (Figura 33).

. Resultadosdel
poligono

Area: 10 ha.

Agaves detectados: 29, 365
Posibles no detectados : 352
Error promedio: 1.3%

Figura 33. Resultados del vuelo realizado en Infiernillo, Zimatlan. Fuente: Rivera, et al. (2019).
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De acuerdo a Rivera et al. (2019) las ventajas que nos proporcionan estas tecnologias facilitan y
reducen el tiempo del muestreo de la zona, cubren accesos dificiles y tiene un alto detalle de
andlisis. Sin embargo, la adquisicion y la operacién de estos instrumentos son de costos elevados
y aunque existan drones mas especializados para el estudio, siguen teniendo dificultades de vuelo

en zonas muy marcadas por la pendiente del terreno y del ambiente donde se realicen.
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CONCLUSIONES

De acuerdo a los objetivos propuestos para este trabajo, se realizo los estudios e inventarios de
productores de plantulas de maguey y destiladores de mezcal; de igual forma, se inventario a los
pobladores que constituyen la integracion de la cadena productiva Maguey — Mezcal, en la region

de los pueblos mancomunados.

Los tres pueblos mancomunados producen un estimado anual de 79,200 litros de mezcal, en un
promedio de venta entre los $150.00 a $250 el litro. Lo que representaria una derrama economica
de 19.8 millones de pesos, aproximadamente. Sin embargo, el rango de precios de venta de su
producto es determinado por el intermediario o coyote, el cual puede llegar a vendar al doble de

precio ya envasado y etiquetado en otros lugares de Oaxaca 0 México.

Con el resultado del censo que se realiz6 a los tres pueblos mancomunados, se registré 220
personas relacionadas con la cadena productiva maguey — mezcal, distribuidas entre productores
y familiares. La comunidad de San Miguel Piedras, también integrada a los pueblos
mancomunados, no presentd datos significativos al estudio, debido a que no presentaron
productores autdctonos en la cadena maguey — mezcal, sino hasta muy recientemente, se han

interesado en la compra — venta de productos maguey — mezcal por intermediarios.

San Mateo Sindihui reiine a la mayor poblacion, dedicada exclusivamente, de productores de
plantula de maguey, con un total aproximado de 25 viveristas. Estos viveristas, reproducen plantas
de magueyes comercial y silvestres y con un manejo tradicional in situ. Dentro de las especies que
reproducen esta el maguey espadin, debido a su facilidad de crecimiento, y el maguey tobald, que
es el maguey que consideran nativo de su poblado. La mayoria de los viveristas, tienen parcelas
de traspatio, un promedio de 50 a 800 m?, y otros en minoria, cuentan con parcelas comerciales de
entre una y dos hectareas. Solo una persona cuenta con la certificacion del Organo Regulador de

toda su cadena productiva, desde una parcela de plantula de maguey hasta su palenque de mezcal.

Se determino que, existen alrededor, de méas de 50 fabricas o palenques de destilacion de mezcal,
en los tres pueblos mancomunados. Sin embargo, es un estimado, ya que solo se obtuvo el
resultado de 22 mezcaleros censados. Este nimero neto, se determina cualitativamente, al observar
que esta la estructura de la fabrica del mezcal, no obstante, muchos son abandonados o son poco

utilizados por sus duefios, ya sea por migracion o no lo ven como una actividad econémica. En su
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mayoria, son infraestructuras informales y que albergan procesos de destilacion ancestrales. La
poblacidén que mas registra esto, es San Pedro Teozacoalco y sol6 dos estan certificados por el
CRM.

La poblacion autodenominada y dedicada exclusivamente al cuidado y cosechado del maguey, son
cuatro y se encuentran en Yutanduchi de Guerrero. No obstante, muchos de los mezcaleros también
se dedican a este eslabdn de la cadena productiva, por lo que, se tiene una poblacién neta de 33
cosechadores de pifias de maguey, concentrados en San Pedro Teozacoalco y Yutanduchi de

Guerrero.

Los estudios de diagndstico realizados de determinan como suficientes para optar por el registro
de un signo distintivo de proteccién para los mezcales provenientes de agaves silvestres en la
region de estudio. La gestion de un signo distintivo, como puede ser una Indicacion Geografica
Protegida o una ampliacién de una Denominacion de Origen, depende del patrocinio de la
comunidad, que ha mostrado mucho interés de sus pobladores, con un manifiesto alto en grado de

participacion, proporcionando toda la informacion que hasta la fecha se les ha solicitado.

A estos pueblos mancomunados de la Regidén Mixteca Alta los caracteriz6 con un comportamiento
solidario. Como se menciond, demostraron interés en la propuesta de proteccion industrial y estan
dispuestos a mejorar su organizacion y a tomar los acuerdos pertinentes ante la asamblea de
comisariado de bienes comunales para contar con la aprobacion unanime de los integrantes de las

comunidades, para que puedan proceder y llevarse a cabo.
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Anexo 1. Oficio de presentacion para entrevista a funcionarios del Instituto Mexicano de

ANEXOS

Propiedad Industrial.
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Oficio: Di/237/2018

Santa Cruz Xoxocotlén, Oax., a 20 de diciembre de 2018
. Asunto: Solicitud de términos de referencia

LIC. ELISEO MONTIEL CUEVAS

DIRECTOR DIVISIONAL DE MARCAS

INSTITUTO MEXICANO DE LA PROTECCION INDUSTRIAL
PRESENTE

Por medio del presente, hacemos constar que la alumna Karina Marbella Yescas Bazan, con numero
de boleta B180072, es estudiante del primer semestre del Posgrado Profesional denomlnado “Maestria
en Gestién de Proyectos para el Desarrolio Solidario”, que imparte el “Centro Interdisciplinario de
Investigacién para el Desarrolio Integral Regional’ CHDIR Unidad Oaxaca, perteneciente al Instituto
Politécnico Nacional.

La alumna esta desarrollando su proyecto de tesis, con el tema “Gestién de una indicacién geogréfica
protegida para productores de mezcal tobald en una microrregion marginada de la Mixteca alta de
Oaxaca, México”, para lo cual lo solicito muy atentamente nos proporcione fos términos de referencia
que deben oontener los estudios asociados a la solicitud de una Denominacién de Origen e Indicacion
Geogréfica Protegida, se sabe que esta dltima es de reciente autorizacién mediante el Decreto
publicado en el “Diario Oficial de la Federacién” (DOF) de fecha 13 de marzo 2018, por el que se
reforman y adicionan diversas disposiciones de la “Ley de la Propiedad industrial”.

No omito informar a Usted, que la microrregion de la Mixteca Oaxaquefia en donde se produce el
mezcal llamado: tobalé, papalomé o papalometl, segun el idioma original: Zapoteco, Mixteco o Nahuatl;
proveniente del Agave Potatorum Zucc, esté inscrita dentro del poligono de la “Regién del Mezcal del
Estado de Oaxaca’, que cuenta con la “Denominacién de Origen Mezcal”, pero que no ha beneficiado
a los productores de esta mucrorreglon segun por los bajos voltimenes de produccaon que no pueden
ser objeto de certificacion, hecho que no es un argumento fundamentado.

Agradezco de antemano por la atencién que se sirva prestar a la presente solicitud, me reitero a sus
atentas y distinguidas consideraciones.
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DR. SALVADO ISIDRO BELMONTE JIMENEZ
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Oficio: DI/238/2018

Santa Cruz Xoxocotlan, Oax., a 20 de diciembre de 2018
Asunto: Solicitud de términos de referencia

C. JOSE ALBERTO MONJARAS OSORIO

SUBDIRECTOR DIVISIONAL DE SERVICIOS LEGALES Y REGISTRALE
INSTITUTO MEXICANO DE LA PROPIEDAD INDUSTRIAL
PRESENTE

Por medio del presente, hacemos constar que la alumna Karina Marbella Yescas Bazan, con numero
de boleta B180072, es estudiante del primer semestre del Posgrado Profesional denominado “Maestria
en Gestién de Proyectos para el Desarrolio Solidario”, que imparte el “Centro Interdisciplinario de
Investigacién para el Desarrollo Integral Regional” CIIDIR, Unidad Oaxaca, perteneciente al instituto
Politécnico Nacional.

La alumna esté desarrollando su proyecto de tesis, con el tema "Gestidn de una indicacion geogréfica
protegida para productores de mezcal tobalé en una microrregion marginada de la Mixteca alta de
Qaxaca, México’, para lo cual lo solicito muy atentaments nos proporcione los {érminos de referencia
que deben contener los estudios asociados a la solicitud de una Denominacion de Origen e indicacion
Geogréfica Protegida, se sabe que esta Ultima es de reciente autorizacién mediante el Decreto
publicado en el “Diario Oficial de la Federacion” (DOF) de fecha 13 de marzo 2018, por el que se
reforman y adicionan diversas disposiciones de la “Ley de la Propiedad Industrial”.

No omito informar a Usted, que la microrregion de la Mixteca Oaxaquefia en donde se produce el
ezcal llamado: tobalé, papalomé o papalometl, segtin el idioma original: Zapoteco, Mixteco o Nahuatl:
proveniente del Agave Potatorum Zucc, est4 inscrita dentro del poligono de la “Region del Mezcal del
Estado de Oaxaca’, que cuenta con la “Denominacién de Origen Mezcal”, pero que no ha beneficiado
a los productores de esta micromegion, seguin por los bajos volimenes de produccién, que no pueden
ser objeto de certificacion, hecho que no es un argumento fundamentado.

Agradezco de antemano por la atencion que se sirva prestar a la presente solicitud, me reitero a sus
atentas y distinguidas gbnsideraciones. C
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Anexo 2. Estructura de la entrevista a profundidad realizada a los funcionarios del IMPI

ENTREVISTA APROFUNDIDAD

Elaborado por: Karina Marbella Yescas Bazan.
Estudiante de la Maestria en Gestion para el Desarrollo Solidario

Objetivo: Obtener informacién de primera fuente sobre el registro de las
indicaciones geograficas en México, por medio de expertos en la materia en el
Instituto Mexicano de la Propiedad Industrial para fines académicos.

OoAXACA Lugar de la entrevista: Fecha:

Nombre del entrevistado:

Sexo:

Ocupacion principal:
Tiempo que labora en su puesto actual:

Tiempo trabajando en el tema:

10.

11.
12.

13.

Edad:

PREGUNTAS

¢Para usted, como define el termino indicacion geografica?

¢Cual cree que es la diferencia entre una indicacion geografica y una denominacion de
origen?

¢Indicacion geografica o indicacion geogréafica protegida? ¢;cual es el termino mas
apropiado y cual se aplica para México?

¢Cuales son los lineamientos internacionales para el registro de una indicacién geografica?
¢y cudles Lineamientos se requiere para el registro aqui en México?

¢Cuanto tiempo dura una indicacién geografica y que se necesita para poder volver a
registrarla?

¢Cuanto tiempo requiere para registrar una indicacion geografica y en qué tiempo ya se
publica en el Diario Oficial de la Federacion?

¢Para qué productos aplica la indicacion geografica en México?

¢Se puede vincular la indicacién geogréafica con una denominacién de origen?

¢ Cuales son los puntos requeridos para la elaboracion del estudio técnico justificado para
el registro de una indicacion geografica?

¢ Cuales son las especificaciones técnicas que se requiere en el estudio?

¢ Qué instituciones estan certificadas para realizar el estudio técnico y que se necesita para
que otra institucion lo haga?

¢ Cual es su opinion general de la aplicacion de las indicaciones geogréaficas en México?
¢lo considera una opcién viable?
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Anexo 3. Primeros formatos de entrevistas para los mezcaleros y viveristas de los pueblos

mancomunados durante la primera visita de campo
ENTREVISTA A PROFUNDIDAD

Elaborado por: Karina Marbella Yescas Bazan.
Estudiante de la Maestria en Gestion para el Desarrollo Solidario

Objetivo: Obtener informacion de primera fuente sobre la produccién del mezcal en la comunidad,

&
CiiDiq su historia de vida y sus procesos caracteristicos con los mezcaleros de la comunidad, esto con
onaxach fines académicos.

Municipio: Fecha: GPS:

Nombre del entrevistado:

Sexo: Edad:
Ocupacion principal:
Tiempo que labora como productor:
PREGUNTAS

© oo N s WNRE

e
N )

12.
13.
14.
15.

16.

¢ Cuénto tiempo se dedica a la elaboracion del mezcal?

¢Qué tipo de mezcal elabora?

¢Cuénto tarda en sacar una produccion de otra?

¢En qué temporada elabora el mezcal?

¢Usted tiene plantaciones de maguey o de donde saca el maguey?
¢ Cuanto maguey ocupa para producir el mezcal?

¢Cuantos litros saca de esa produccién?

¢Nos podria contar como elabora el mezcal?

¢Cuantos invierte de dinero en la produccion de su mezcal?

. ¢ Qué recursos naturales utiliza en la elaboracion de su mezcal?
. ¢Para que elaboran mezcal? Para consumo propio, venta, intercambio con otros

productos, etc.

¢presenta algun problema en el momento en que elabora su mezcal?

¢Qué le gustaria que se mejorara de su produccién de mezcal?

¢Que estaria dispuesto a invertir para mejorar la elaboracién de su mezcal?

¢Esta 0 ha estado en algun grupo de trabajo, asociacion o comité que esté trabajando en
reunir mezcaleros como usted para mejorar la produccion del mezcal?

De decir no ¢ le gustaria integrarse en uno?
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ENCUESTA SOCIAL
Elaborado por: Karina Marbella Yescas Bazan.

onxach Estudiante de la Maestria en Gestion de Proyectos para el Desarrollo Solidario
Obijetivo: Obtener informacién de primera fuente sobre el establecimiento y manejo de viveros de maguey en la
comunidad.
Municipio: Fecha:
GPS: Nombre del entrevistado:
Sexo: Edad: Ocupacion principal:

Tiempo que se encuentra laborando como viverista:

© oo N o

10.

Maguey maguey

11.
12.

13.
14.

¢Se dedica también a la produccién del mezcal? Si _ No
Actualmente, ¢Qué tipo de magueyes tiene en su vivero? Papalometl _ espadin
jabali___ tobasiche horno__ mexicano___ otro ¢cudl o cudles?

¢De ddnde adquieren la semilla para sembrar? De maguey silvestre lo
compran
Si lo compran, ¢en donde? Misma comunidad diferente comunidad ceual?

¢Cual es el proceso general para el establecimiento del vivero?

¢ Tuvo un requisito en especifico para establecer su vivero?

¢Qué actividades son las que realiza para el mantenimiento del vivero?

¢Qué tiempo le dedican a cada una de estas actividades?

¢Cuantas plantas, aproximadamente y en general, tiene en el vivero? De0a 100 __ de
100a500 __ 500a1,000

Cuantas plantas tiene de tipo: Maguey papalometl maguey
maguey

¢De cuantos meses tiene los magueyes?

¢ Tienen una temporada preferida para sembrar las semillas? Si __ No __ Temp. Pri-Ver
___Oto-Inv__

¢de donde o Como surgio la iniciativa de establecer un vivero de maguey?

Las plantas son para: venta ____ reforestacion ___ elaboracion de mezcal __ otro
¢Cual?
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Anexo 4. Encuesta final para los productores de maguey — mezcal de los pueblos
mancomunados.
INSTITUTO POLITECNICO NACIONAL

CIIDIR UNIDAD OAXACA
CUESTIONARIO DIRIGIDO A PRODUCTORES AGAVE - MEZCAL

oaxacn LUGAR: MUNICIPIO/REGION:

FECHA: NO. ENCUESTA:

ENCUESTADOR:

Objetivo: Recaudar informacion acerca de la cadena de valor del mezcal, desde obtencién y establecimiento de
maguey hasta el producto final mezcal. La informacion recabada serd utilizada Unicamente para fines
académicos. Agradecemos su participacion.

Nombre del productor/negocio:

Georreferencia:

Eslabdn en la cadena de valor, principal actividad del productor (eslabon mas fuerte):
¢Como se considera?

1 viverista___ Agavero ___ Maestro Mezcalero _ Envasador ___ comercializador
otro (cual)

2 No. Trabajadores: Familiares (cuantos) Contratados

DATOS GENERALES DEL NEGOCIO (PALENQUE/FABRICA/VIVERO)

Ubicacion: ¢se considera dentro/fuera de la ruta/region del mezcal?

¢Cuantos afos lleva operando con el negocio?

El negocio fue iniciado por: usted _ comprado __ heredado

¢Cual es el tipo de inversion que se opera? Propio ___ nacional (cual) extranjera

(cual)

¢Se encuentra bajo un régimen de sociedad/organizacion? (cual)

Nombre/marca del mezcal

¢la marca esta registrada ante el IMPI? Si no

¢el negocio cuenta con certificacion? Si no cual

[op I &2 IEF S V)

El negocio cuenta con los siguientes servicios: agua electricidad drenaje
pavimentacion transporte pub
Tipo de organizacién: familiar pequefio productor fabrica envasadora

Tipo de actividad directa del negocio: produccion/destilacion envasado
ambas
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Realiza estas actividades:

Obtencidn de semillas para planta de agave:
Produccién de agave en vivero:

Cuidado de la planta de agave:

Venta de planta de agave:

Cosecha de la planta de agave/obtencion de pifas:
Produccion de mezcal:

Envasado de mezcal:

Comercializacion directa de mezcal

Venta de mezcal a granel

¢compra usted agave o producto mezcal a otros productores? Si___ no

DATOS GENERALES DEL PRODUCTOR /ENCUESTADO
Puesto en el negocio: duefio ___ encargado otro (cual)

GeneroF( )M () 18. EDAD:

Escolaridad: SIN ESTUDIOS PRIMARIA (comp) __ (incomp) _ SECUNDARIA
(comp) __ (incomp) __ PREPARATORIA (comp) __ (incomp) _ LICENCIATURA
(comp) __ (incomp) __

¢ Cuéntos afos lleva usted de trabajar en la produccion de agave/mezcal?

El conocimiento en esta produccion ¢fue adquirido o heredado?

¢Mediante quién le dio este conocimiento?

Numero de integrantes en el hogar ¢ Cuéntos ayudan directamente en el negocio?

Actividades que realizan las mujeres en la produccién de agave/mezcal
Principal fuente de ingreso econémico
¢se dedica a otra actividad como parte complementaria del ingreso econémico?

DATOS POR ESLABON EN LA CADENA AGAVE - MEZCAL

VIVERISTA

Como obtiene la semilla: compra silvestre: 28 ;de donde?
Como obtiene la planta: compra reproduce 30. ¢de donde?
Dimension del vivero: mt2 hectéreas

Tipo de agave con el que cuenta
actualmente:
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Tiene un aproximado de cuantas plantas o charolas tiene por cada tipo de agave

Eque edades son los hijuelos

Cada cuando saca produccién de plantulas

Si lo vende, ¢a cuanto vende cada plantula? 36. ¢de qué edad lo vende?

Tipo de actividades que realiza en el vivero:
37. Germina semillas: 38 ;Como lo hace?

gTrasplanta plantulas: 40.¢a cuantos cm pone una planta de la otra (aprox)?

41. ;Cuéntas plantas pueden caber en un mt2 (aprox)?

42. Riego de plantas: 43. iriega con agua de pozo o de rio? 44. itiene
sistema de riego o lo hace manual?

45. Acolchado de parcela: 46. ¢ utiliza plastico u otro

material?

Necesito de algun requisito o trdmite para establecer el vivero

Temporada en donde siembra semilla Prim-Ver Oto-Inv

Tiempo dedicado a las actividades del vivero: ;Cuantas horas al dia? 50. ¢ Cuantos
dias a la semana? 51. ;Cuéanta gente ayuda en estas actividades? familiares o
jornaleros

Destino de las plantas: Venta reforestacion produccion de mezcal otro
(cual)

A su parecer ¢considera gque la planta de maguey silvestre esta decreciendo en su
localidad? Si __no
¢realizaria actividades para conservar la planta silvestre de su localidad? Si __ no

¢Nos podria mencionar que actividades puede realizar para que la planta silvestre no
desaparezca en su localidad?

AGAVERO

Siembra agave 57 ¢(Cuéanto agave tiene sembrado (mt2)?

El terreno es: Propio % Rentado % Comunal/Ejidal % Prestado %

Que tipo de agave tiene sembrado
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El agave que sembro, ¢;compro plantula o germino semilla?

Hace cuanto sembro el agave en su parcela (meses/afios)

Intercala el agave con otro cultivo en la parcela (cuales)

que ocupa para fertilizar al agave o los cultivos que tiene junto al agave

En que tiempo cosecha el agave (meses/afios)

¢Vende lapifia? Si__no__ 66. si la vende ¢en cuanto vende la pifia? $
La vende por pieza o por cantidad (ton) pieza___ ton

¢Conoce el destino final de las pifias que vende? 69. ¢(Donde?
¢Recolecta pifia silvestre? 71. ;Dbénde?

DESTILADOR / MAESTRO MEZCALERO

Las pifias que utiliza para producir el mezcal provienen de:

Cosecha propia____ cosecha silvestre compradas

¢Renta su palenque a otro productor para que se produzca el mezcal de este?
¢Usted ha rentado un palenque para producir su mezcal?

Que tipo de mezcal produce:

Espadin % tobala/papalome % Cuishe % mexicano %
cucharilla % horno % Jabali % otro (cual)

%

¢ Qué tipo de ensambles produce?

Como selecciona el agave para el destilado
Edad: maduracion demanda
Entre que rango de edad de agave utiliza para destilar

Tipo de produccion de mezcal:
Ancestral artesanal industrial
Realiza este proceso de produccion de mezcal:

COCIMIENTO: Hornos de pozo () Hornos elevados de mamposteria ( ) Autoclave ()
MOLIENDA: Mazo en canoa () Tahona de madera () Molino chileno/egipcio ()

Trapiche () Desgarradora ()

FERMENTACION: Orquedades en piedra/tierra () Piletas de mamposteria ()
Recipientes de madera/barro () Piel de animal () Tanques de acero inoxidable ()
Tambos de plastico ()
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DESTILACION: Olla de barro y montera de barro/madera a fuego directo () Alambique
de cobre y montera de barro/madera/cobre a fuego directo() Destiladores continuos ()

8 Cada que lapso de tiempo destila mezcal
1
8 En ese tiempo, cuantos litros de mezcal produce (aprox)
2
8 Que cantidad de las siguientes materias primas requiere para su produccion
3 Agave kg lefia (kg/pieza) agua Its horas de trabajo hrs no.
Mano de obra
8 Que porcentaje de los insumos y materia prima que utiliza son
4 Comprados ___ % produce o extrae directamente %
8  Qué porcentaje de su mezcal es para
5 Venta___ % autoconsumo % donacidn a fiestas del pueblo % otro (cual)
%
8 En que rango de precios vende el litro de mezcal:
6 Espadin silvestres
8 ¢Envasa el mezcal que produce? Si___ no 88.si lo envasa, en que rango de precio
7 vende
8 Silo envasa, en cuantas presentaciones lo vende
9
¢Qué hace con los desechos de su produccion (bagazo y vinaza)?
90. Bagazo: lo utiliza en la sig. destilada____los tira ocupa como abono
91. Vinaza: los tira ocupa un proceso de compostaje

OBSERVACIONES ADICIONALES:



109

das a los
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de la base de datos obtenida de las encuestas reali

Iminar

productores de la cadena maguey — mezcal.
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4 3 Miteca 3 0 2 2 1 0 0 0 2 1 o 0 1 1 7 1 2 1 1 0 1
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5 s mitecz Gregora M 1 0 2 2 1 0 0 0 2 1 o 0 1 1 7 1 2 1 1 0 2
% 5 mitecs Wsiandring Tapia Reyes 2 1 2 1 1 0 0 0 2 1 o 0 1 1 7 1 2 1 1 0 2
# % | mm Agrpna paba vaquer 8 5 2 3 1 0 0 0 2 1 0 0 1 1 | 1 2 1 2 0 1
B 7 mitecz Lucns Benter Reyes 2 0 2 2 1 0 0 0 2 1 o 0 1 1 7 1 2 1 1 0 1
n Ed mitecz Pedro Fausting Reyes Hemander 3 0 2 7 1 0 0 0 2 0 o 0 1 1 7 2 1 1 1 0 2
0 2 | mkx Fiorheyes Santazo 15 1) 2 4 1 0 0 0 1 1 0 0 1 3 | 1 1 1 1 0 1
31 30 miteca ez Tapia 4 0 2 025 1 0 0 0 2 0 o 1 1 1 7 ks 2 1 1 0 2
2] 3 | matem T i 0 0 ] 7 1 0 0 0 2 0 0 0 1 1 | 2 0 0 1 0 2
3 32 mitecz feicta s3lvina hemander hemandez 0 0 2 3 1 0 0 0 2 1 o 0 1 1 7 1 0 1 1 1 1
u 33 mitecs ramin chaver 7 6 2 1 1 0 0 0 2 1 o 0 1 1 7 1 1 7 1 2 2
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a 20 Miteca 2 1 2 10 1 0 0 0 0 0 o 0 1 3 7 1 2 1 1 2 0
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8 n | mk 3 0 2 5 1 0 0 0 2 1 0 0 1 3 | 2 2 1 1 1 2
“u s Miteca 1 1 2 30 1 0 0 0 2 1 o 0 1 3 7 1 2 1 1 1 2
a5 “ Miteca 2 2 2 30 1 0 0 0 2 1 o 0 1 3 7 1 2 1 1 1 1
65 | mkx 0 0 2 ] 1 0 0 2 2 1 0 0 1 3 | 2 1 2 2 ] 2
7 a5 Miteca 4 2 2 30 1] 0 del 3gaiksor del g3 2 2 1 1 0 0 3 7 1 1 1 1 0 2
6 g | mts 1 254 ] 0 3 0 gz 2 2 1 1 0 0 5 | 2 1 0 1 f
a2 48 Miteca 5 0 2 0 1 o 0 2 2 1 o 0 1 3 7 1 2 1 0 0 2
50 a8 Mteca 1147527274 2 0 2 30 1 0 0 0 2 1 o 0 o 3 7 7 2 1 1 0 2
s s | mks 114759727 4 0 2 & 1 0 0 2 2 1 0 0 3 2 | 2 1 1 0 0 2
52 51 Miteca 1147527274 5 3 1 10 1 0 0 0 0 1 o 0 1 2 7 1 1 1 1 0 2
5 u | mtm Juio Velszeo Franen 3 2 0 1 n 1 0 0 2 2 1 0 0 1 5 | 2 1 1 1 0 f
# = ez 3 2 2| 200ais 1 0 0 0 2 1 1 1 0 3 | 1 1 1 1 0 2
55 £ Miteca pedro oz franco 2 0 2 10 1 0 ladio artesar| 2 2 1 1 1 1 5 7 1 1 1 3 2
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Anexo 6. Constancias de participacion en ponencias nacionales e internacionales sobre el

tema de tesis en diversos eventos.

C

\4
clviTeCc

Asociacion Internacional de Investigacion en Educacion Superior A.C.
Otorga la presente

CONSTANCI A

" Estudiante Karina Yesca Bazan

Por su participacién como Ponente en el
6° Congreso Internacional Virtual de Innovacion, Tecnologia y Educacion “CIVITEC 2018".

Con su ponencia titulada:
"Estudios De Prospectiva Para La Gestion De Una Indicacion Geografica Protegida, Para El Mezcal Tobala Proveniente
Del Agave Potatorum Zucc., En Una Microrregién Marginada del Estado de Oaxaca, México.

Eje tematico:
Tecnologias de la Informacién y Comunicacion

JENTAM E

Tijuana, Baja California,
8y 9 de Noviembre de 2018.

Dra. Maria ti{ eth Ojeda Orta
Presidenta CIVITEC 2018

& g A OB v

Pt CEGIC
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VIl Encuentro Latinoamericano y del Caribe
de Economia Social Solidaria

LARED DE ECONOMIA SOCIAL SOLIDARIA DE COSTARICA
Otorga la presente

CONSTANCIA

A:Karina MarbellaYescas Bazany Cirenio EscamirosaTinoco
Por su destacada participacion como PONENTE con el trabajo titulado:

GESTION DE UNA INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA COLECTIVA PARA PRODUCTORES DE MEZCAL TOVALA EN UNA
MICRORREGION DEL ESTADO DE OAXACA. MEXICO

EnelVIl Encuentro Latinoamericanoy del Caribe de Economia Social Solidaria, realizado en la Universidad de Costa Rica,
del 27 de febrero al 2 de marzo de 2019, en San José, Costa Rica. Extendido el 05 de Marzo de 2019.

ATENTAMENTE,

Carl6s HernandeZPorras
Comité Organizador VI ELACESS

Miembro del Equipo Dinamizador
Red de Economia Social Solidaria de Costa Rica

Q9 1:dESS Sex

Red de Economia Social Solidaria

osta ic oa ripess
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SECRETARIA
DE EDUCACION
PUBLICA

Instituto Politécnico Nacional
i s s

El Instituto Politécnico Nacional, a través del Centro Interdisciplinario de Investigacion
para el Desarrollo Integral Regional, Unidad Oaxaca,
Otorgan la presente:

CONSTANCIA

Yescas Bazan Karina Marbella; Escamirosa Tinoco Cirenio

Por haber participado como ponente con el trabajo: Gestiéon de una indicaciéon geografica
para el mezcal tobala en la mixteca de Oaxaca.

En el marco de las “XIl Jornadas Politécnicas en Ciencia y Tecnologia 2019”
Realizadas en las instalaciones de este Centro de Investigacion el 16 y 17 de mayo de 2019.

Dr. Salvado onte Jiménez
Diy¢ctor

XII Santa Cruz Xoxocotlan, Oaxaca, México
JORNADAS 17 de mayo de 2019
POLITECNICAS

112
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ANIVERSARIO

e . Oy

“La Técnica al Servicio de la Patria”

a través de la Direccién de Investigacién

EL INSTITUTO POLITECNICO NACIONAL 8

otorga la presente

Gonstancia

a:

Karina Marbella Yescas Bazdn
Cirenio Escamirosa Tinoco

Por su participacion en el XIV Foro presentando el Cartel:
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EL INSTITUTO POLITECNICO NACIONAL

a través del Centro Interdisciplinario de Investigacién para el
Desarrollo Integral Regional Unidad Oaxaca

otorgan la presente:

CONSTANCIA &

Cirenio Escamirosa Tinoco, Gabino A. Martinez Gutiérrez, Raul Rivera,
Mathiass Ross, Teodulfo Aquino Bolanos, Karina M. Yesca Bazan.

Por participar como ponente, con la ponencia:

MAPEO CON DRONES DE VIVEROS DE Agave potatorum Zucc, EN LA REGION
MIXTECA, DEL ESTADO DE OAXACA, MEXICO.

En el 2° Congreso Nacional de Agave Mezcal, realizado el 12 y 13 de septiembre del
2019, en el Centro Cultural y de Convenciones de Oaxaca.
: ’ o c

] J
AGAVE-MEZCAL MEzCAL
12y13 de septiembre de 2019 (E%
)

Santa Cruz Xoxocotlan, Oaxaca, a 12 de Septiembre del 2019

s

“La Técnica al Servicio de la Patria”

DR. GABINO A. MARTINEZ GUTIERREZ DR. SALVADOR ISIDRO BELMONTE JIMENEZ
COMITE ORGANIZADOR DIRECTOR

Folio: SSEIS/DSE/CS/146/2019
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Instituto Poktécnco Nacional
“La Tecmca o Service de b ata

EDUCACION | {§
Xllluernadas R

S - El Centro Interdisciplinario de Investigacion
P$I itecnicas para el Desarrollo Integral Regional, Unidad Oaxaca
c i i D i ? del Instituto Politécnico Nacional
OAXACA

CONSTANCIA

A: Karina Marbella Yescas Bazan

Por su participacion como PONENTE en las XIll Jornadas Politécnicas
“Hacia la convergencia cientifica, tecnolégica e innovacion para el desarrollo regional”,
con el tema:
- La produccion de mezcal de agaves silvestres en la Mixteca Alta Oaxaquena:
Estudio de caso en tres pueblos mancomunados -
de la Linea de Generacion y Aplicacion del Conocimiento:
- Seguridad e Inocuidad Alimentaria -

Realizadas en modalidad virtual-asincronica con retroalimentacion, los dias 19 y 20 de mayo
Santa Cruz Xoxocotlan, Oaxaca, a 20 de mayo de 2020
“La Técnica al Servicio de la Patria”

Firmado digitalmente porSalvador
Isidro Belmonte Jiménez
Motivo:Estoy aprobando este
documento

Ubicacién: CIIDIR Unidad Oaxaca

Fecha:2020-05-26 18:23-05;

£i3 S 4 00
’ QQ' DR.SALVADOR ISIDRO BELMONTE JIMENEZ

X irector Folio: SSEIS/DSE/CS/295/2020
ANIVERSARIO

fisee
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Anexo 6. Constancia de participacion en curso de Drones.

—~a—

SERVICIOS
AMBIENTALES Y

TECNOLOGICOS DE
OAXACA

Servicios Ambientales y Tecnolégicos de Qaxaca

Otorga la presente

Constancia

A: Karina Marbella Yescas Bazon

Por haber concluido satisfactoriamente el curso

Fotogrametria con Drones

Con una duracion de 6 horas

Impartido en la ciudad de Oaxaca el 27 de Octubre del 2019

Por los Instructores:

r.wmhl_um_.:‘%ao Humberto L.C.A. Angel Mario
Martinez Hernandez Juarez Mutioz



	03_SIP-14 con reporte Turnitin -.pdf (p.1)
	0_Reporte_Turnitin_firmado.pdf (p.2-6)

